
CHEZ BARTOLO 
 

COCKTAILS 12 
SPRITZ prosecco millésimé, apérol, soda    

MARTINI ROYALE prosecco millésimé, martini blanc, basilic, citron vert  
HUGO prosecco millésimé, sirop de sureau, citron vert  

ESPRESSO MARTINI vodka greygoose, kalua, sucre de canne, expresso  
AMARETTO SOUR amaretto disarono, jus de citron, angostura  

 
Birra Peroni 25 cl ……………………………….…………..……………………………………………………………………………….….…...…….  5 
Birra Peroni 50 cl ………………………………………………………..……………………………………………………………………….……..…  9 
Expresso …………………………………………………………………………………………………………………………………………….………...  3 
Soda …………………………………………………………………………………………………..………………………………………………….……..  6 
Aqua Panna ou San Pellegrino 1 litre ……………………………………………………………………………………………………………. 6.5 
 
 

PRIMI 
INSALATA DI ANDIVA AL GORGONZOLA PISTACCHIO salade d’endives au gorgonzola, pistaches .……..…………………… 12 
INSALATA CAPRESE  tomates datterino, mozzarella di bufala, pesto …………………………………………………………………………....  12 
VITELLO TONNATO vitello tonnato ………………………………………………………………………………………………………………….... 16 
INSALATA DI POLPO MEDITERRANEA salade de poulpe ………………………………………………………………………………...… 18 
CEVICE DI ORATA ceviche de dorade grenade coriandre ………………………………………………………………………………………..   16 
CARPACCIO DI FUNGHI CRUDI CARCIOFI carpaccio de champignons et artichauts ………………………………………………….. 14 
 
 
PASTA 
LINGUINE AL LIMONE au citron, zeste de citrons, mascarpone …………………………………………………………………………………….16 
PENNE ALL’ARRABBIATA tomates datterino de Sicile, piment, ail, persil plat …………………………………………………………………. 17 
TAGLIATELLE PAGLIA E FIENO AL FORNO creme, parmesan, jambon truffé champignon, gratiné au four à bois ……………..….18 
RIGATONI AL GORGONZOLA E PERE  gorgonzola crémeux, poires, noix de pécan, roquette …..……………………………………. 19 
RIGATONI ALLA NORMA  datterino basilic aubergines grillées scarmorza fumée  ……………………………………………..……………    21  
TAGLIATELLE AL NERO DI SEPIA ALLA TRAPANESE à l’encre de seiche, mozzarella di buffala, condiments huile d’olive …… 22 
LINGUINE VONGOLE E BOTTARGA aux palourdes, poutargue, légèrement pimentée …………………………………………………. 24 
RAVIOLI TARTUFO NERO raviole truffée, carpaccio de truffe noire, crème de truffe ……………………………………………..……………26 
 
PIATTI 
COTOLETTA MILANESE belle escalope de noix de veau pané, penne tomate   …………………………………………………..…………. 24 
ORATA INTERA dorade royale grillée, parfumée aux herbes, fenouille, duo de carottes………………………………………………………..  27 
POLPO GRIGLIATO poulpe grillé, flambé au marsala, coulis de poivron, caponata …………………………………………………………….  28 
TAGLIATA DI MANZO filet de bœuf 300g, pommes grenailles …………………………………………………………………………………..   32 
 
DOLCE 
TIRAMISU, DELLA ZIA notre tiramisu ………………………………………………………………………………………………………………… 12 
PANETTONE, façon pain perdu, glace mascarpone …………………………………………………………………………………………………..  12 
PANNA COTTA FRUTTI ROSSI panna cotta, fruits rouges ……………………………………………………………………………………..  11 
PIZZA NUTELLA pizza blanche, nutella, noisettes concassées ……………………………………………………………………………………….    9 
PAVLOVA, basilic, fruits rouges, sorbet fraise ……………………………………………………………………………………………………………  14 
CRÈME BRULEE AL PISTACCHIO crème brulée à la pistache ………………………………………………………………………………....  11 
 
CAFFE GOLOSO café gourmand ………………………………………………………………………………………………………………………..  12 



 

APERITIVO 
 

CARTOCCIATA beignet sicilien mozzarella et jambon truffé 11 
BURRATA PUGLIESE 300G burrata des pouilles 300g   17 

PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESI assiette de jambon de parme 24 mois 15 
ANTIPASTI DI VERDURE des légumes grillés et marinés 15 

CARPACCIO DI BRESAOLA carpaccio de jambon de bœuf séché roquette, parmesan 17 
 

PIZZA AL FORNO A LEGNA 

 

MARGHERITA :                 12            
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILIC  

NAPOLITANA :                 16     
POMODORO, FIOR DI LATTE, ANCHOIS, OLIVES, CAPRES  

CALZONE :                  17       
POMODORO, FIOR DI LATTE, JAMBON BLANC A LA TRUFFE, ŒUF  

REGINA :                  16     
POMODORO, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS, JAMBON BLANC TRUFFÉ 

DIAVOLA :                  21      
POMODORO, FIOR DI LATTE, SPIANATA PIQUANTE, RICOTTA, OIGNONS ROUGES  

LA QUATTRO STAGIONI :                22      
POMODORO, FIOR DI LATTE, OLIVES, ARTICHAUTS ROMANA, BASILIC, JAMBON TRUFFÉ 

PARMA :                  21       
POMODORO, FIOR DI LATTE, JAMBON DE PARME 24 MOIS,  

TUTTI FORMAGGI :                 19      
POMODORO, PARMIGIANO, GORGONZOLA, MOZZARELLA TALEGGIO  

GORGONZOLA :                 18                 
PIZZA BLANCHE, FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, JAMBON BLANC TRUFFÉ, BASILIC  

BELLAVISTA :                    21       
POMODORO, FIOR DI LATTE, TOMATES, COURGETTES, AUBERGINES, BROCOLI 

BURRATA :                  19       
POMODORO, BURRATA ,TOMATE DATTERINO, PESTO, BASILIC 

TARTUFO :                  24               
CREME DE TRUFFE NOIRE, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS, ROQUETTE 

SOPHIA LOREN :                 24 
POMODORO, BURRATA FRAICHE, ROQUETTE, DUO DE TOMATES, JAMBON DE PARME, PARMESAN 


