CHEZ

BARTOLO

DEPUIS 1950

BARTOLO EST LA PREMIERE PIZZERIA FONDEE A PARIS
EN 1950 PAR BARTOLO MEMOLA.

A TRAVERS SAVEURS ET TRADITIONS, BARTOLO VOUS
INVITE A DECOUVRIR L'HISTOIRE ET LE CARACTERE DE
SA CUISINE NAPOLITAINE.

NOS P1ZzZAS SONT CUITES AU FEU DE BOIS.
NOTRE PATE MAISON EST MATUREE 2 A 3 JOURS POUR
DEVELOPPER SON GOUT AUTHENTIQUE.

CHEF DE CUISINE: GIUSEPPE MARTORANA
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COCKTAILS

SPRITZ
PROSECCO MILLESIME, APEROI

MARTINI ROYAL
PROSECCO MILLESIME, MARTINI BLANC, CITRON VERT

BARTOLO BITTER
GIN BOMBAYE SUZE, CINAR, TONIC

HUGO
PROSECCO, SIROP DE SUREAU, CITRON VERT

AMERICANO
CAMPARI, MARTINI ROUGE, MARTINI DRY

CETRIOLO GIN TONIC
GIN BOMBAY, TONIC WATER, CITRON VERT, CONCOMBRE

MIMOSA o
ORANGE PRESSEE, CHAMPAGNE

PROCIDA
RHUM, ANANAS, SUCRE DE CANNE

AMARETTO SOUR
AMARETTO DISARONO, JUS DE CITRON, BLANC
D'EUF, ANGOSTURA

ST GERMAIN VIA CHIAIA
PROSECCO MILLESIME, LIQUEUR ST GERMAIN, SODA,
/ESTE DE CITRON

SAN BITTER ON THE ROCKS (SANS ALCOOL)

BELLA LUNA (SANS ALCOOL)
COCKTAIL DE FRUITS, SIROP GRENADINE

APERITIVI

COUPE DE PROSECCO MILLESIME, 12CL
MARTINI, FERNET BRANCA, 5CL
CAMPARI, 5CL

MARSALA, PORTOLO 5 CL

COUPE DE CHAMPAGNE DEUTZ, 12CL
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ANTIPASTI A

BURRATA BURRATA FOCCACIA
PUGLIESE 300G AFFUMICATA AL FORNO
MARMELLATA
DI DATTERINO

E BASILICO

17€ 11€ 9€

SALUMI ITALIANI MISTI
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ITALIENNE
14€ (POUR 2) 28€ (POUR 4)

PARTAGER

PROSCIUTTO  PROSCIUTTO ~ MORTADELLA
COTTO DI PARMA AL PISTACHIO
AL TARTUFO 24 MES|
ESTIVO
14€ 12€ 11€

FORMAGGI ITALIANI MISTI
SELECTIONS DE FROMAGES ITALIENS
14€ (POUR 2) 28€ (POUR 4)

PRIMI

INSALATA DI INDIVIE AL GORGONZOLA PISTACHIO 12
SALADE D'ENDIVES AU GORGONZOLA, PISTACHE

CARPACCIO DI FUNGHI CRUDI CON INSALATINA 14

DI CARCIOFI CRUDI

CARPACCIO DE CHAMPIGNON CRU, ARTICHAUTS POIVRADE

SAUTEE DI FRUTTI DI MARE, CROSTINI, PEPE NERO 15
CASSOLETTE DE FRUITS DE MER AU POIVRE

ANTIPASTI DI ORTAGGI! GRIGLIATI E MARINATI 14
ANTIPAST|I DE LEGUMES GRILLES ET MARINES

INSALATA DI POLPO ALLA MEDITERRANEA 18
SALADE DE POULPE MEDITERRANEENNE

CARPACCIO DI BRESAOLA 17
CARPACCIO DE BRESAOLA

VITELLO AL COLTELLO, DUXELLES DI FUNGHI 16
TARTARE DE VEAU AU COUTEAU, DUXELLE DE CHAMPIGNON
VITELLO TONNATO 16

VITELLO TONNATO
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PIZ1A

MARINARA : POMODORI, AIL HUILE D'OLIVE
MARGHERITA : POMODORI, FIOR DI LATTE, BASILIC

NAPOLITANA : POMODORI, FIOR DI LATTE,
ANCHOIS, OLIVE, CAPRES

BURRATA : POMODORI NAPOLI, ROQUETTE,
TOMATE DATTERINO, BURRATA

CALZONE BARTOLO : FIOR DI LATTE,
SAUCISSON NAPOLITAIN, RICOTTA, OEUF

REGINA : POMODORI, FIOR DI LATTE,
CHAMPIGNONS CRUS, JAMBON A LA TRUFFE

PARMA : POMODORI, MOZZARELLA DI BUFALA,
JAMBON DE PARME 24 MOIS, ROQUETTE

TUTTI FORMAGGI : POMODORI, PARMIGIANO,
GORGONZOLA, MOZZARELLA, TALEGGIO

ARLECCHINO : POMODORI, MELANGE DE
TOMATES DE COULEUR, STRACCIATELLA, BASILIC

BELLAVISTA : POMODORI, BUFALA, TOMATES CONFITES

AUBERGINES, COURGETTES GRILLEES, BROCOLIS

GORGONZOLA : PIZZA BLANCHE, GORGONZOLA
CREMEUX, JAMBON BLANC A LA TRUFFE, BASILIC

BRESAOLA : POMODORI, FIOR DI LATTE, PARMESAN,
ROQUETTE BRESAOLA

TARTUFO : CREME DE CHAMPIGNON A LA TRUFFE,
BUFALA, TRUFFE NOIRE, ROQUETTE

DIAVOLA : POMODORI, FIOR DI LATTE,
SPIANATA PIQUANTE, OIGNONS ROUGES, ROQUETTE

FRIARIELLI : BUFALA, FRIARIELLI (BROCOLI-RAVE),
SAUCISSE AU FENOUILLE
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PASTA

SPAGHETTI AL LIMONE DELLA NONNA
SPAGHETTI AU CITRON

PENNE ALLA NORMA
PENNE, TOMATES DATTERINO, AUBERGINES,
BASILIC, RICOTTA SALEE

TAGLATELLE PAGLIA E FIENO GRATINATE

AL FORNO A LEGNA

TAGLIATELLE PAILLE ET FOIN, CREME, PARMESAN,
JAMBON BLANC A LA TRUFFE, CHAMPIGNON

RAVIOLI AL TARTUFO
RAVIOLE A LA TRUFFE NOIRE

GNOCCHI DI RICOTTA FATTI IN CASA,
SPINACI E CREMA DI ZUCCA

GNOCCHI DE RICOTTA MAISON, EPINARD,
CREME DE BUTTERNUT

PACCHERI RIPIENI SALSICCIA E FRIARIELLI
PACCHERIE FARCIS DE SAUCISSE FENOUILLE, BROCOLI
RAVE, CREME GORGONZOLA : COMME A NAPLES

LINGUINE VONGOLE, POUTARGUE
LINGUINE AUX PALOURDES, POUTARGUE

FREGOLA Al GAMBERI SELVATICI,

LIMONE VERDE, CAVIALE DI SALMONE
FREGOLA AUX GAMBAS SAUVAGES, PALOURDES,
MOULES, CITRON VERT, CAVIAR DE SAUMON

RISOTTO BOLZANO ALLO SPECK, ASPARAGI E TALEGGIO
RISOTTO AU SPECK, ASPERGES ET TALEGGIO
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SECONDI

LA MILANESE
ESCALOPE DE NOIX DE VEAU A LA MILANAISE

CARRE D AGNELLO IN CROSTA DI PISTACCHI,
FUNGHI SALTATI
CARRE D'AGNEAU EN CROUTE DE PISTACHE

SCALOPPINA DI VITELLO GRIGLIATA
PAILLARDE DE VEAU GRILLEE, SALADE DE CRUDITES

TONNO ALLA SICILIANA CON CAPONATA
PAVE DE THON A LA PLANCHA, RATATOUILLE

POLPO GRIGLIATO
POULPE GRILLE

GAMBERI SELVATICI AL COGNAC
GAMBAS SAUVAGES POELEES, FLAMBEES AU COGNAC

PESCE DEL GIORNO O CARNE DEL GIORNO
POISSON OU VIANDE DU JOUR

GARNITURE AU CHOIX :
CAPONATA, POMME DE TERRE GRENAILLE, SALADE DE
ROQUETTE & FENOUILLE, PATES A LA TOMATE
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DOLCI

TIRAMISU DELLA ZIA
NOTRE TIRAMISU

PANNA COTTA Al FRUTTI ROSSI
PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES

TORTINO AL CIOCCOLATO, GELATO ALLA VANIGLIA
MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE

CREME BRULEE AL PISTACCHIO DI BRONTE
CREME BRULEE A LA PISTACHE, FLAMBEE

MOUSSE AL CIOCCOLATO E NOCCIOLE
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, NOISETTE

CAFFE GOLOSO
CAFE GOURMAND

PI1ZZA ALLA NUTELLA
PIZZA NUTELLA

PANETTONE DELLA CASA, GELATO MASCARPONE

PANETTONE FACON PAIN PERDU, GLACE MASCARPONE

GELATE ¢ SORBETTI

FANTASTICO COLONELLO
SORBET CITRON , LIMONCELLO

AFFOGATO AL CAFFE
GLACE VANILLE, CAFE SERRE

COPPA AMARENA
GLACE STRACIATELLA, CERISES AMARENA

PALLINA DI GELATO O SORBETTO
BOULE DE GLACE
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CAFFE e TL

ESPRESSO, DECA, NOISETTE, ALLONGE 3
CAFE CREME 4.5
CHOCOLAT CHAUD 5.5
CAFE FRAPPE 6
CAPPUCCINO 7
THES & INFUSIONS “MARIAGE FRERE" 6
CEYLAN, EARL GREY, VERT, FRUITS ROUGES, TILLEUL,

VERVEINE, CAMOMILLE

PERRIER, COCA, COCA ZERO, SCHWEPPES, ORANGINA 6
JUS DE FRUITS 6
ORANGE OU CITRON PRESSE 7
AQUA PANNA 75CL 6.5
SAN PELLEGRINO 75CL 6.5
DIGESTIVO 4e¢l

LIMONCELLO . GRAPPA, GET27, MANZANA, GREY GOOSE 9
AMARETTO DISARONO, TEQUILA PATRON 12
GLENFIDDISH 12 ANS 12
MONKEY SHOULDER

JAack DANIEL's

BiG PEAT

LAPHROAIG

JHONNIE WALKER BLACK

NIKKA WHISKY 14
PERONI PRESSION 25CL 5
PERONI PRESSION 50CL Z

PERONI BTLE 33CL



