
Bartolo est la première pizzeria fondée à paris  
en 1950 par Bartolo Memola. 
à travers saveurs et traditions, bartolo  vous  
invite à découvrir l’histoire et le caractère de 
sa cuisine Napolitaine.  

Nos pizzas sont cuites au feu de bois. 
Notre pâte maison est maturée 2 à 3 jours pour 
développer son goût authentique. 

Chef de cuisine: Giuseppe Martorana

La prima pizzeria  fondata a Parigi



C O C K T A I L S 

spritz
prosecco millésimé, aperol

martini royal   
prosecco millésimé, martini blanc, citron vert

bartolo bitter  
gin bombaye suze, cinar, tonic

hugo 
prosecco, sirop de sureau, citron vert

americano    
campari, martini rouge, martini dry

cetriolo gin tonic  
gin bombay, tonic water, citron vert, concombre

mimosa    
orange préssée, champagne

procida   
rhum, ananas, sucre de canne

amaretto sour   
amaretto disarono, jus de citron, blanc 
d’œuf, angostura 

st germain via chiaia  
prosecco millésimé, liqueur st germain, soda, 
zeste de citron

san bitter on the rocks (sans alcool)
 
bella luna (sans alcool)
cocktail de fruits, sirop grenadine
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A P E R I T I V I 

coupe de prosecco millésimé, 12cl
martini, fernet branca, 5cl  
campari, 5cl 
marsala, portolo 5 cl 
coupe de champagne deutz, 12cl



      ANT IPAST I  A PARTAGER

burrata 
pugliese 300g 
marmellata 
di datterino 

e basilico
17€

burrata 
affumicata

11€

foccacia
al forno

9€ 

prosciutto 
cotto 

al tartufo 
estivo

14€

prosciutto 
di parma 

24 mesi

12€

mortadella 
al pistachio 

11€

salumi italiani misti
Assortiment de charcuterie italienne

14€ (pour 2) 28€ (pour 4)

 formaggi italiani misti
 Sélections de fromages italiens

14€ (pour 2) 28€ (pour 4)

P R I M I

insalata di indivie al gorgonzola pistachio 
salade d’endives au gorgonzola, pistache

carpaccio di funghi crudi con insalatina 
di carciofi crudi	
carpaccio de champignon cru, artichauts poivrade

sautée di frutti di mare, crostini, pepe nero                          
cassolette de fruits de mer au poivre

antipasti di ortaggi grigliati e marinati	
antipasti de légumes grillés et marinés

insalata di polpo alla mediterranea	
salade de poulpe méditerranéenne

carpaccio di bresaola 	
carpaccio de bresaola

vitello al coltello, duxelles di funghi	
Tartare de veau au couteau, duxelle de champignon

vitello tonnato
vitello tonnato
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P I Z Z A
	
marinara : pomodori, ail huile d’olive    			 

margherita : pomodori, fior di latte, basilic 	  		

napolitana : pomodori, fior di latte, 	
anchois, olive, capres

burrata : pomodori napoli, roquette, 	
tomate datterino, burrata 	

calzone bartolo : fior di latte, 	
saucisson napolitain, ricotta, oeuf 	   										

regina : pomodori, fior di latte, 	
champignons crus, jambon à la truffe 											 

parma : pomodori, mozzarella di bufala,
jambon de parme 24 mois, roquette  											 

tutti formaggi : pomodori, parmigiano, 	
gorgonzola, mozzarella,taleggio 											 

arlecchino : pomodori, mélange de 
tomates de couleur, stracciatella, basilic 							 

bellavista : pomodori, bufala, tomates confites 
aubergines, courgettes grillées, brocolis 							 

gorgonzola : pizza blanche, gorgonzola 
cremeux, jambon blanc à la truffe, basilic 
			 
bresaola : pomodori, fior di latte, parmesan,	
roquette bresaola      											 

tartufo : crème de champignon à la truffe, 
bufala, truffe noire, roquette

diavola : pomodori, fior di latte, 
spianata piquante, oignons rouges, roquette											 

friarielli : bufala, friarielli (brocoli-rave), 
saucisse au fenouille 
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P A S T A  		

 
spaghetti al limone della nonna
spaghetti au citron 

penne alla norma	
penne, tomates datterino, aubergines, 
basilic, ricotta salée

taglatelle paglia e fieno gratinate 
al forno a legna	
tagliatelle paille et foin, crème, parmesan,
jambon blanc à la truffe, champignon

ravioli al tartufo	
raviole à la truffe noire

gnocchi di ricotta fatti in casa, 
spinaci e crema di zucca	
gnocchi de ricotta maison, épinard, 
crème de butternut

paccheri ripieni salsiccia e friarielli 	
paccherie farcis de saucisse fenouille, brocoli
rave, crème gorgonzola : comme à naples

linguine vongole, poutargue	
linguine aux palourdes, poutargue

fregola ai gamberi selvatici, 
limone verde, caviale di salmone	
fregola aux gambas sauvages, palourdes, 
moules, citron vert, caviar de saumon

risotto bolz	ano allo speck, asparagi e taleggio	
risotto au speck, asperges et taleggio
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S E C O N D I

la milanese
escalope de noix de veau à la milanaise

carre d agnello in crosta di pistacchi, 
funghi saltati	
carré d’agneau en croute de pistache
scaloppina di vitello grigliata	
paillarde de veau grillée, salade de crudités
tonno alla siciliana con caponata	
pavé de thon à la plancha, ratatouille 
polpo grigliato
poulpe grillé 
gamberi selvatici al cognac	
gambas sauvages poêlées, flambées au cognac
pesce del giorno o carne del giorno	
poisson ou viande du jour 

garniture au choix :
caponata, pomme de terre grenaille, salade de 
roquette & fenouille, pâtes à la tomate
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D O L C I
	
tiramisu  della zia 
notre tiramisu
panna cotta ai frutti rossi  		
panna cotta aux fruits rouges 							 

tortino al cioccolato, gelato alla vaniglia	  
moelleux au chocolat, glace vanille 
creme brulee al pistacchio di bronte 	
crème brulée à la pistache, flambée 
mousse al cioccolato e nocciole 	
mousse au chocolat noir, noisette
caffe goloso  
café gourmand							 
pizza alla nutella 	  
pizza nutella
panettone della casa, gelato mascarpone 	  
panettone façon pain perdu, glace mascarpone 

G E L A T I  e  S O R B E T T I
fantastico colonello 
sorbet citron , limoncello
affogato al caffe   
glace vanille, café serré
coppa amarena 	   
glace straciatella, cerises amarena
pallina di gelato o sorbetto
boule de glace 
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C A F F E  e  T E 
espresso, déca, noisette, allongé                                 
café crème
chocolat chaud 
café frappé
cappuccino                                                                 

thés & infusions “mariage frère”
ceylan, earl grey, vert, fruits rouges, tilleul, 
verveine, camomille

B E V A N D A  F R E S C A
perrier, coca, coca zero, schweppes, orangina
jus de fruits  
orange ou citron préssé
aqua panna 75cl
san pellegrino 75cl 

D I G E S T I V O  4 c l 
limoncello . grappa, get27, manzana, grey goose
amaretto disarono, tequila patron 

W H I S K Y 
glenfiddish 12 ans 
Monkey Shoulder
Jack Daniel’s
Big Peat
Laphroaig
jhonnie walker black
nikka whisky

B I R R A 
peroni pression 25cl  
peroni pression 50cl 
peroni btle         33cl


