GALIBOT

Carte du Bar

LES GRIGNOTES

SARDINETTES DE GALICE — 9€

PLANCHES A PARTAGER — 20€

Charcuteries, fromages ou mixte

FINGER FOOD

Frites au couteau

SAUCISSE FUET A PARTAGER — 8€

avec son espuma maroilles & charbon — 5€

LES BULLES

Cidre Mauret 5°, 33cl

Coupe de Champagne Haton Brut, 12¢]
Coupe de Champagne Esprit de France, 12cl
Coupe de Crémant, 12cl

Kir pétillant, 12l

Kir royal, 12l

6,5€
9€
10,5€
5€

6€
10€



LES BIERES

BIER ES PRESSION
Ch’ti triple 8,3°

Jade blonde 4,5°

Page 24 Double IPA 8,5°
Picon biére

Panaché / Monaco

Disponible aussi en 25¢l.

BIERES BOUTEILLES
Heineken 0.0 (sans alcool), 33cl
Blanche de Wissant, 4,5°, 33cl
Pelforth blonde 5,8°, 25cl
Pelforth brune 6,5°, 33cl

La Chouffe 8°, 33cl

Kwak 9,4°, 33cl

Kasteel rouge 8°, 33cl

Queue de Charrue Triple 9°, 33cl

33cl/50cl
4€/6€
3,3€/5€
4€/7€
4€/6€
4€/6€

3,9€
5,7€
2,5€
4,5€
4,5€

5€
4,4€
4,7€




LES APERITIFS

Kir vin blanc, 12cl 4€
Ricard 45°, 2cl 2,5€
Pastis 51°, 2cl 2,5€
Suze 15°, 6¢l 2,5€
Martini Extra Dry 18°, 6¢l 2,5€
Martini Rosso 14,4°, 6¢l 2,5€
Porto Blanc 19°, 8cl 3€
Porto Tawny 19°, 8cl 3€
Campari bitter 25°, 6¢l 3,5€

LES DIGESTIFS,
LIQUEURS & ALCOOLS

EAU DE VIE, COGNAC, CALVADOS

Prune de Souillac Louis Roque 42°, 4cl 6€
Poire Williams 40°, 4cl 6€
Fleur de houblon 40°, 4cl 6€
Fine Cognac Hennessy 40°, 4cl 8€
Bas-Armagnac 15 ans 40,5°, 4cl 10€
Geniévre de houlle 49°, 4cl 8€
LIQUEURS

Baileys 17°, 4cl 5€
Get 27 21°, 4cl 5€
Get 31 24°, 4cl 5€

RHUMS & TEQUILA

Rhum ambré St James 45°, 4cl 5€
Rhum Impérial blanc St James 40°, 4cl 5€
Diplomatico Reserva 40°, 4l 6€
Don Papa 40°, 4cl 6€
Bullion Jamaique Vieilli en fiits 40°, 4cl 6,5€
Bullion Panama 2008 40°, 4cl 8€

Tequila Camino Real 35°, 4cl 6€



VODKA & GIN

Vodka Eristoff 37°5, 4cl

Vodka Zubrowka Bison 40°, 4cl
Gin Bombay Original 40°, 4cl
Gin Tanqueray 43°, 4cl

Gin Mayfair London Dry 40°, 4cl

WHISKIES

Blended classique

Whisky Clan Campbell 40°, 4cl
Whisky J&B 40°, 4cl

Irish Whiskey Jameson 40°, 4cl
Bourbon Four Roses 40°, 4cl

Japonais
Nikka from the barrel 51°, 4cl
Akashi blend 40°, 4cl

Ecossais — Blended premium
Monkey Shoulder 40°, 4cl
Peat Peak 8 ans 43°, 4cl

Ecossais — Single Malt Highland
Ben Nevis 19 ans 43°, 4cl

Ecossais — Single Malt Islay
Bunnhabhain 6 ans 43°, 4cl
Finlaggan Cask Strength 58°, 4cl

5€
6€
8€
7€
6€

5€
6€
7€
6€

13€
13€

8€
8€

10€

10€
10€



LES COCKTAILS

LES CREATIONS — 9€

Spritz du Galibot
(Sirop Bétises de Cambrai, fleur de biere, crémant) 20cl

Forét de Vimy

(Menthe fraiche, citron vert, rhum blanc a la réglisse) 25¢l
Lorette

(Limoncello, vodka, graine de vanille, citron jaune, limonade) 20cl
Ps I Love You

(Gin, menthe fraiche, sirop de fraise, citron vert) 20cl
Souchez

(Rhum blanc et brun, cointreau, citron vert, orange et ananas) 9cl

Lens-toi
(Rhum Don Papa, ananas, graine de passion et citron vert) 20cl

LES CLASSIQUES — 9€
Americano du Galibot 9
Old Fashioned

(Cognac, augustura, sucre) 9cl
Mojito

(Menthe, sucre, rhum, citron, eau gazeuse) 12cl
Margarita

(Tequila, coitreau, citron) 9cl

Bloody Mary

(Vodka, jus de tomate, jus de citron assaisonnés) 9cl
Caipirinha

(Citron, sucre, cachaga) 9cl

LES SANS ALCOOL — 6€
Virgin Mojito

(Citron vert, menthe fraiche, thé Earl Grey maison) 25cl
Sang & Or

(Cranberry, fraise, noix de coco, gingembre) 25cl
Détoxé

(Thé vert glacé, cranberry, citron vert) 20cl

Exotic Lillois
(Mangue, ananas, graine de passion, gingembre frais) 20cl




LES SOFTS

Coca Cola/ Coca Cola Zero, 33cl 3€
Orangina, 25c¢l 3€
Lipton Ice Tea, 33cl 3€
Schwepps Tonicou Agrumes, 25cl 3€
Fanta Orange ou Citron, 33cl 3€
Sprite, 33cl 3€
Limonade, 25cl 3€
Sirop a I’eau 20cl 2€
Menthe/grenadine/fraise/citron

Perrier, 33cl 3,5€
Jus Granini, 25cl 3€

Pomme/abricot/tomate/orange

LES FAUX

Eau du «Galibot», plate 2€
Eau du «Galibot», pétillante 2,5€
Vittel, 50cl/1L 3,5€/6€

San Pellegrino, 50cl/1L 3,5€/6€



LES CAFES
& CHOCOLATS
CHAUDS

LES CAFES

Tous nos cafés sont torréfiés dans le nord
par Vincent Taverne (Le Fou du Grain).

French Press moulu a P’instant
Sélection de cafés : Galibot, Unisson, Harmony,
Kenya, Costa Rica, Ethiopie, café du moment.

Expresso ou Décaféiné

Double expresso

Café long

Cappucino (a la mousse de lait)

Noisette

Café créeme

Double créeme

Café viennois (chantilly au siphon)
Marnissimo Coffee (Grand Marnier, café, chantilly)
Bistouille Coffee (fleur de biére, café, chantilly)
Irish coffee (0ld paddy, café, chantilly)

LES CHOCOLATS CHAUDS
Chocolat « Grand-mére » (50/60% de cacao)
Hot cacao « Kav » (chocolat sucré Américain)

Chocolat Viennois

3€
1.6€
3€
2,2€
3,5€
1,7€
1,7€
3,1€
3,5€
7€
7€
7€

2.8€
3.5€
4.5€



LES THES,
CHAIS, INFUSIONS
& ROOIBOS

Meélange de feuilles par Kyosei Tea

SELECTION DE 12 THES,
INFUSIONS & ROOIBOS (BIO) — 2,8€

EN VRAC A LA THEIERE (BIO) — 4€
Mister Tango

(thé noir Assam et Inde du sud, saveur fruits rouges)
Violetta

(thé vert Sencha, framboises entiéres, saveur violette framboise)
Genmaicha a la Rose

(thé Genmaicha Miyazaki, pétales de rose, spiruline, riz sauvage)
Thé Russe

(thé Earl Grey saveur pamplemousse, citron, bergamote)
Délice blanc

(thé blanc Pai Mu Tan, saveur citron, gingembre)

Sencha Kiomo

(thé vert Sencha Konomi, thé japonais exceptionnel et rare)

CHAI — 4¢€

East India Spice
(sucre, huile de coco, thé noir, épices)

Vanilla

(sucre, coco, thé noir et vert, miel, vanille, épices)

Brasserie & Bar Galibot
168 rue Paul Bert, Lens
T +33 (0)3 66 98 10 41 www.restaurantgalibot.com

Prix nets. Service compris.
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



