
&

La 
C A R T E



Pour 
L’A P E R O

AJVAR*
Aubergines et poivrons confits, paprika fumé, citron et ail confit 

HOUMOUS  DE  PO IS  CH ICHE * 
Épices Dukkah, yaourt, tahine, noisettes concassées

GUIND I L LAS
Piment basque doux vinaigrés . Anne Rodès 

½SAUC ISSE  S ÈCHE  DE  CHEZ  FANTON
Au piment d’Espelet te (90g environ)

R I L LONS  DE  CANARD 
Anne Rodès 

*servi avec une pita 

LA  P I TA  SUPPL ÉMENTA IRE 

6€

5,5

7€

6€

7€

1€



Les Plats 
À  L A  B R A I S E  ( L E  S O I R  E T  L E  W E E K-E N D )
C U I S S O N  D A N S  L E  F O U R  À  C H A R B O N  D E  B O I S

H o r s  m e n u

DORADE  ENT I ÈRE  (D E  CORSE ) 
D é c o u p é  p a r. .  Vo u s  !
P o u r  2  p e r s o n n e s 

CÔTE  DE  BOEUF  FROTTÉ E  AUX  ÉP I C ES 
( 1KG )
P o u r  2  o u  3  p e r s o n n e s 

CÔTE  DE  VEAU  ROSÉE
C u i t e  à  b a s s e  t e m p é r a t u r e  p u i s  r ô t i e 
a u  f o u r  à  b r a i s e 
Pour 2 personnes 

R IBS  DE  PORC  CU I TS  À  LA  BRA I S E 
Pour 2 personnes 

Tou t  ça se r v i  avec  des  pommes de te r re 
sau tées  à  la  bra i se 
Vous  souhai tez  des  légumes  ? 
A la  p lace des  pommes de te r re  + 2€
En p lus  +  5€

45€ / 2PERS

65€/

2 OU 3 PERS

40€ / 2 PERS

35€ / 2 PERS



10€

10€

10€

10€

Bien 
C O M M E N C E R

T ERR INE  DES  BOUL I S T ES 
AUX  FO I ES  DE  VOLA I L L E  &  P I S TACHES 
Salade et  cornichons  

TARTARE  D ’AVOCAT  E T  TOMATES 
Emiet té de crabe aux herbes f raîches et  pet i ts  légumes 
Crakers à la far ine de maïs et  graines de courge 

SOUPE  FRO IDE  DE  B E T T ERAVES
AU  PO IVRE  T IMUT 
Frui ts  rouges, espuma coco 
crevet tes marinées au ci t ron ver t  e t  gingembre 

BÖREK  CROUST I L LANT 
Poulet ,  o l ives, oignons, ci t ron, pommes de terre,
phi ladelphia, persi l  e t  épices 
Dans une feui l le de brique 

Menu 
Des Boulistes et Garri 
E N T R É E  +  P L AT  +   F R O M A G E  O U  D E S S E R T 

E N T R É E  +  P L AT

L e  s o i r  e t  l e  w e e k - e n d 

28€

26€



18€

18€

17€

17€

Les 
P L AT S

ÉPAULE  D ’AGNEAU  FONDANTE 
FARC I E  AUX  FRU I TS  S ECS 
Pommes de terre grenai l le,  tomates provençales rôt ies
Jus d’agneau par fumé à la pis tache  

POÊL É E  DE  POUPLE  E T  SUP IONS 
Riz venere façon pi laf  e t  piperade 
fumet crémé safrané 

TARTARE  DE  BŒUF  DES  BOUL I S T ES 
AU  COUTEAU 
câpres, jaune d’oeuf,  cornichons, persi l ,  échalotes, deux 
moutardes et  tabasco ver t
Préparé en cuis ine
Écrasé de pommes de terre

CAROTTES  FANES  CONF I T ES 
À  L’ORANGE ,  M I E L  E T  ZAATAR 
Freekeh gri l lé,  sucr ine à la braise et  labneh aux herbes 
f raîches 

Toutes nos viandes sont originaires de France ou 
UE



8€

8€

8€

8€

5,5€

8€

Les 
D e s s e r t s 

PORTOKALOP I TA 
Gâteau grec à l ’orange et  hui le d’ol ive 
Sûpremes d’agrume et glace amande 

TARTE  AU  C I TRON REV I S I T É E 
sablé f ramboises et  noiset tes
Crème gianduja 

TABOULÉ  DE  FRU I TS  FRA I S  E T  FRU I TS  S ECS 
Semoule, abricots,  f raises, f ramboises, mûres, dat tes,
rais ins secs, f leurs d’oranger, noiset tes et  amandes 

MOEL L EUX  AU  CHOCOLAT  AU  BEURRE  SAL É
Glace vani l le et  coul is  de caramel 

FA I SSE L L E 
Miel de pin, coul is  f rui t  rouge, crème ou nature 

ASS I E T T E  DE  FROMAGES
Aff inés par la maison mons 


