
 
 

A PARTAGER - APERITIVO 
BEIGNETS DE MOZZARELLA     8 

BRUSCHETTA AU SAUMON FUMÉ   11 
PLANCHE DE CHARCUTERIE ITALIENNE   14 

ASSORTIMENT D ANTIPASTIS   14 
 
ENTREES – PRIMI 
 
SALADE D’ENDIVES AU GROGONZOLA POUSSE D’ÉPINARD ET NOIX …………………………..……….     9 
BURRATA 100G ET TOMATES DATTERINO DE SICILE…………………………………………………………   10 
MOZZARELLA DI BUFALA JAMBON DE PARME & FOCACCIA ………………………………..……………..  12 
SALADE DE POULPE …………………………………………………………………………………………..……   14 
 
 
INSALATA ET CARPACCIO 
SALADE CESAR POULET CRISPI …………………………………………………………………………..…….... 14 
SALADE DE RIZ NOIR POUSSE D’EPINARD SAUMON FUMÉ STRACIATELLA PETITS POIS …………….   16 
CARPACCIO DE BŒUF, DATTERINO ROQUETTE ET PARMESAN FRITES MAISON ……………….……..  15 
CARPACCIO DE BŒUF, DATTERINO MOZZARELLA ARTICHAUT ROQUETTE FRITES MAISON ….……  16 
 
 
PASTA 
SEDANINI ALLA NORMA …………………………………………………………………………..……………..   13 
SEDANINI ALLA BOLOGNESE ……………………………………………………………………………..…….   14 
GNOCCHI 4 FROMAGES CHIP’S DE SPECK PARFUM D’OLIVES NOIRES……………..……………...……. 15 
SPAGHETTI AL PESTO DE ROQUETTE CŒUR DE BURRATA ……………………………………..…………  16 
MAFALDINE CREME DE TRUFFE NOIRE ………………………………………………..………………….…… 17 
SPAGHETTI VONGOLE, AUX PALOURDES …………………………………………………………….……….. 18 
 
PIATTI 
POLPETTE ALLA NAPOLITAINE, POMMES GRENAILLES boulettes de bœuf à la Napolitaine ……………  15 
LA MILANAISE, PENNE TOMATE escalope de noix de veau panée, tomates, parmesan ..………………    19 
POULPE GRILLÉ, CAPONATA DE LÉGUMES …………………………………………………..………. ………  22 
PAVÉ DE SAUMON POELÉ, CITRONÉ POMMES GRENAILLES ………………………………………………   17 
MOZZARELLA CHEESE BURGER FRITES MAISON ……………………………………………………………… 15 
 
DOLCE / GELATI 
TIRAMISU………………………………………………………………………………………………….…….…..…   7 
PANNA COTTA FRUTTI ROSSI …………………………………………………………………..…….……………. 7 
BEIGNETS NUTELLA …………...…………………………………………………………………………………….   8 
BABA AU LIMONCELLO ………………….……….………………………………….………………………….…… 8 
ITALIAN SUNDAY …………………………………………………………………………………………………...…. 8 
DOLCE VITA ………………………………………………………………………………………………………..…... 8 
CAFE GOURMAND tiramisu panna-cotta baba au rhum …………………………………………………….….... 9 
 
GLACES ARTISANALES 2 PARFUMS …………………………………………………………………………………. 6 
CHOCOLAT – VANILLE- FRAISE – AMARENA – STRACIATELLA - CITRON 
 



 

PIZZA AL FORNO A LEGNA 

 

MARGHERITA                 10            
POMODORO, FIOR DI LATTE, BASILIC  

NAPOLITANA                  12     
POMODORO, FIOR DI LATTE, ANCHOIS, OLIVES, CAPRES  

CALZONE                   13       
POMODORO, FIOR DI LATTE, JAMBON BLANC , ŒUF  

REGINA                   13     
POMODORO, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS, JAMBON BLANC  

BUFALINA                   14      
TOMATE MOZZARELLA DI BUFALA BASILIC 

DIAVOLA                   14      
POMODORO, FIOR DI LATTE, SPIANATA PIQUANTE, OIGNONS ROUGES  

4 STAGIONI                      15      
POMODORO, FIOR DI LATTE, OLIVES, ARTICHAUTS ROMANA, BASILIC, JAMBON BLANC, ŒUF 

TONNO                 15      
MOZZARELLA, TOMATES THON A L HUILE D’OLIVE, OLIVE OIGNON ROUGE 

PARMA                  15      
POMODORO, FIOR DI LATTE, JAMBON DE PARME 24 MOIS  

TUTTI FORMAGGI                 14      
POMODORO, PARMIGIANO, GORGONZOLA, RICOTTA 

GORGONZOLA                 15                 
PIZZA BLANCHE, FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, JAMBON BLANC, BASILIC  

VERDE                    16       
PESTO, MOZZA DI BUFALA, TOMATES, COURGETTES ARTICHAUT ROQUETTE 

TARTUFO                  18               
CREME DE TRUFFE, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS, ROQUETTE  

FRESCA                             17 
POMODORO, MOZZA DI BUFALA FRAICHE, ROQUETTE, TOMATES DATTERINO, ARTICHAUT           
JAMBON DE PARME  


