Menu de la Saint-Sylvestre 

(31/12 vers 20h00)  165€ :
Mise en bouches et coupe de champagne
(((((
Tartare de gambas, caviar Avruga, gelée de crustacés et poêlée de salsifis
(((((
Petits pois, jaune d’œuf basse température, œuf de saumon, 

lard Colonata et tranche de foie gras
(((((
Filet de bœuf aux ravioles de foie gras
Ou

Saint Jacques poêlées, gnocchis de potimarrons, 

condiment d’agrumes et lait de curcuma
(((((
Croustille de Maroilles et salade de roquette
(((((
La tuerie au chocolat
Ou

Croustillant de kadaïf aux noix, 

crémeux de mascarpone aux figues, sirop de feuilles
Château Ramage La Bâtisse Haut Médoc 2021 ½ bout/pers
