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L oubnane

Family affair since 1952

Vis .
vl

Avant de commencer

Réseau WIFI : loubnane Password : Loubnane
Contacteloubnane.fr www.loubnane.fr

+33(0)1.43.26.70.60 +33(0)6.22.72.18.25

@ #loubnaneparis n #loubnane
Quverture 7/7 de 12H & 14H & de 19H & 22H.

Nos prix sont en euros, nets et le service est inclus.
Nous disposons de salons privés du Xlléme au sous-sol.

"Entrez en Seine" sur notre péniche : le Signature.
De 30 & 90 pax avec navigation privée, diner et ambiance..
https://www.seine-evenements.com/

Service traiteur, Chef & domicile, Privatisations.

Retrouvez-nous au Marché couvert de St Germain des
Prés. JOOD est notre nouvelle entité dédiée au traiteur.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez
avec modération.

Liste des allergénes disponible sur demande.

Nous nous fournissons chaque jour au
Marché International de Rungis.

De nombreux produits & épices nous
arrivent directement du Liban par
bateau.

Nous privilégions les circuits courts &
mettons & 'honneur les belles filieres
Francaises.




Hommos :
Moutabal :
Tabouleh :

Fattouch :

Raheb :
Labneh :
Laban:
Chanklich :
Warak Enab :
Bamia :
Rayhan :
Mouhamara:
Hendbé :
Moudardara :
Kebbe Nayé 3

Basturma :

Hommos Loub:
Fatayer :
Sfiha:

Falafel :
Sambousek V :
Sambousek F :
Rikakat :
Arayess V :
Kebbe'rass :
Sawdat Ddjaj:
Jawaneh :
Makanek :
Sodjouk :
Halloumi :

Kellage:

HEORES-BIOELVRE ERO)I
Cold appeti

Purée de pois chiche, créeme de sésame, citron / Chickpeas pu
Caviar d'aubergine fumée, créeme de sésame / Smoked eggplo
Persil, oignon, fomate, citron, blé & menthe / Parsley, tomatoe

Salade, concombre, tomate, oignon, radis, pain grillé, sumac
Salad, cucumber, tomatoe, onion, radish, grilled bread, sumac

Aubergine, poivron, fomate, oignon, menthe & citron / Eggpla
Yaourt fermenté et concentré, huile d'olive / Fermented yogur
Yaourt frais, concombre, ail & menthe séchée / Fresh yogurt, ¢
Fé’rq, oignon, tomate, menthe & persil / Feta cheese, onion, to
Feuille de vigne farcie cuite a |'étouffé / Stuffed grape leave
Gombos, tomate, oignon & coriandre / Cooked okra, fomatoe,
Hommos au basilic frais / Fresh basil hommos
Ecrasé de noix, poivron & mélasse / Crushed nut, pepper & po
Pissenlit, oignon, pois chiche & ail / Dandelion, onion, chick pe
Lentilles & riz au cumin, oignon grillé / Lentil & rice, cumin & g
Agneau & beoeuf crus, Blé, oignon & menthe/ Lamb & beef ro

Boeuf épicé, maturée & tranché finement / Spiced, matured &

HORS-D'OEUVRE CHA
Hot appet

Hommos surplombé de chawarma beeuf / Hommos with beef ¢
Chausson épinard, oignon & citron / Baked spinach pie, onion
Beignet boeuf/agneau, tomate, oignon & épices / Beef & lam
Croustillant feve & pois frit, tahine (X4) / Fried bean & chickp
Demi-lune farcie (boeuf/agneau) épicé (X4) / Spicy meat pie
Demi-lune farcie féta & menthe (X4) / Cheese pie, mint

Feuille de brick féta, oignon & menthe (X4) / Fried Feta chees
Pain pita farci (boeuf/agneau) grillé / Grilled beef & lamb pito
Boulette de viande hachée (boeuf/agneau), blé & (X4) / Fried
Foie de volaille poélé, ail, coriandre, mélasse & citron / Fried ¢
Aile de poulet marinée & grillée / Marinated & grilled chicken
Mini saucisse maison poélée / Grilled homemade saussage
Mini saucisse maison épicée poélée / Grilled spiced homemad
Fromage (chévre/brebis) poélé, sésame et mélasse /Grilled ¢

Pain pita farci au fromage, grillé/ Grilled cheese pita bread



Plats principaux
Main courses

mariné & grillé / Grilled marinated chicken kebab 20€
mariné & grillé, ail / Roasted sliced marinated chicken, garlic cream 21€
riné cuit & la broche / Marinated and spit-roasted chicken : 20€
grillés, tomate, persil / Grilled ground meat, onion, parsley & fomatoe ~ 20€
marinés, cuits & la broche/ Marinated and spit-roasted beef & lamb 20€
gneau marinée & grillée / Grilled & marinated Saddle of lamb 23€
eau marinées & grillées / Grilled & marinated lamb chops 29€
nées & grillées / Trio of marinated and grilled meats : 25€

gan : Sur demande / On demand 24€

Accompagnements : Pommes de terre réties (coriandre & ail) & salade

sl b )P
ager / Full meal to share L-)\,'u) T s

/ 8 small dishes’ 100% végétarien possible

ishes _ 2/9€ Nous sélectionnons les plats
Qica PERS Gluten free sur demande

Vegan sur demande
ishes S

ber of people by staying on 16 larger dishes

Desserts

a fleur d'oranger, rétie, miel & pistache o€
ssom milk cream, pistachio & honey

", pate de sésame & la pistache o€
sesame paste & pistachio :

ises (6 pieces) o€

base de lait, fleur d'oranger, résine de pin 10€

ée. Rare & surprenant.
orchid pulp, pine tree resin & orange flower

ées d la fleur d'oranger, miel & pistache 10€
ith milk cream, honey sirup & pistachio

rétis, créme de lait, miel & pistache : 10€
rs, milk cream, honey sirup & pistachio

Moyens de paiement

) @ Pa :
)) Y acceptés au Loubnane




CARTE DES VINS
Wine list

Nous avons fait le choix de vous proposer une sélection de vins
Libanais. Notre terroir est historique, riche, varié et se marie parfai
notre gastronomie.

| Altiludes
XSIR

Verre de vin / By the glass

ROSE Rosé

e Sunset : Ksara. cabern

Les Breteches: Kefra

BLANC White

Blanc de blanc : Ksara. chardonnay, Sauv

Merwah : Ksara. Cépage autochtone 75l

Altitudes : Ixsir. Obeidi, Muscat, Viognier 75

Cuvée des Papes : Ksara. chardonnay 75

ROUGE Red

Cuvée Alouette : Nakad. Carignan, Cinsault, Cabernet Sauvignon 37.5 cl

Le Neuf : Heritage. Cabernet Franc, Merlot, Tempranillo, Mourvedre, Carig
Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache

Cuvée Alouette : Nakad. Carignan, Cinsault, Cabernet Sauvignon 75 el
La Réserve du couvent : Ksara. Cabernet Franc, Syrah, Cabernet Sauvi

Les Bretéches : Kefr Aayd. Grenache, Cabernet, Sauvignon, Carignan, Mot

Altitudes : Ixsir. Syrah, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Caladoc 75 el

Chateau Héritage : Touma. Syrah, Cabernet Sauvignon 75 cl

Pinot noir : Clos Saint Thomas. pinot noir 75l
Les Emirs : Clos Saint Thomas. Syrdh, Cabernet Sauvignon, Merlot 75 el
Chateau des coteaux : Nakad. syrah, Cabernet Sauvignon 75l

La Grande Réserve : Ixsir. Syrah, Cabernet Sauvignon, Arinarnoa 75 ¢l


https://www.vivino.com/grapes/chardonnay
https://www.vivino.com/grapes/sauvignon-blanc
https://www.vivino.com/grapes/semillion
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/merlot
https://www.vivino.com/grapes/tempranillo
https://www.vivino.com/grapes/mourvedre
https://www.vivino.com/grapes/carignane
https://www.vivino.com/grapes/cinsault
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/grenache-noir
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/arinarnoa
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon

