
APÉRITIFS
Loubnane

               Family affair since 1952
Arak       
Whisky    
Martini
Porto
Gentiane         
Kir   
Kir Royal
Champagne
Bière libanaise
Gin Tonic      

cl
cl
cl
cl
cl   
cl
cl      
cl

 
 4
 4
 6
 6
 6
12   
12
12      
33 cl
14 cl

SOFTS
Evian/Badoit 
Evian/Badoit  
Coca/Zéro
Sprite    
Jus d'orange
Jus de pomme
Limonade maison
        

 8€
10€
 7€
 7€
 6€
 9€
14€
13€
 6€
14€
     

 
 50 
100 
 33 
 33
 25  
 25
 25   

cl
cl
cl
cl
cl   
cl
cl      

 4€
 6€
 5€
 5€
 5€
 5€
 6€
 
     

DIGESTIFS    
13€

CHAMPAGNE    
Drappier                75 cl    60€
   

ARAK 
    Brun                       35 cl    40€
   

Cognac XO            4 cl    
   

POUR FINIR    
Expresso 
Café Libanais  
Café blanc
Thé à la menthe 
  

    3€
    4€
    4€
    4€
    

Avant de commencer

Ouverture 7/7  de 12H à 14H & de 19H à 22H. 

Réseau WIFI : loubnane        Password : Loubnane 

Service traiteur, Chef à domicile, Privatisations.  

Contact@loubnane.fr             www.loubnane.fr 

+33(0)1.43.26.70.60               +33(0)6.22.72.18.25 

        #loubnaneparis                     #loubnane   

Liste des allergènes disponible sur demande. 

Nos prix sont en euros, nets et le service est inclus. 

Nous disposons de salons privés du XIIème au sous-sol. 

"Entrez en Seine" sur notre péniche : le Signature.
De 30 à 90 pax avec navigation privée, dîner et ambiance..
https://www.seine-evenements.com/

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez
avec modération.

Retrouvez-nous au Marché couvert de St Germain des
Près. JOOD est notre nouvelle entité dédiée au traiteur.
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Nous nous fournissons chaque jour au 
Marché International de Rungis. 

De nombreux produits & épices nous
arrivent directement du Liban par
bateau.

Nous privilégions les circuits courts &
mettons à l'honneur les belles filières
Françaises.



HORS-D'OEUVRE  FROIDS

Hommos :          Purée de pois chiche, crème de sésame, citron / Chickpeas puree, sesame cream & lemon       

Moutabal :        Caviar d'aubergine fumée, crème de sésame / Smoked eggplant, sesame cream & lemon
                                  

Tabouleh :         Persil, oignon, tomate, citron, blé & menthe / Parsley, tomatoe, lemon, onion, wheat & mint
            

Fattouch :          Salade, concombre, tomate, oignon, radis, pain grillé, sumac & mélasse de grenade 
                            Salad, cucumber, tomatoe, onion, radish, grilled bread, sumac & pomeganate molasses
   

Raheb :               Aubergine, poivron, tomate, oignon, menthe & citron / Eggplant, pepper, lemon, mint, tomatoe          

Labneh :             Yaourt fermenté et concentré, huile d'olive  / Fermented yogurt, olive oil

Laban :               Yaourt frais, concombre, ail & menthe séchée / Fresh yogurt, cucumber, garlic  & dry mint

Chanklich :        Fêta, oignon, tomate, menthe & persil / Feta cheese, onion, tomatoe, mint & parsley

Warak Enab :    Feuille de vigne farcie cuite à l'étouffé / Stuffed grape leave     

Bamia :              Gombos, tomate, oignon & coriandre / Cooked okra, tomatoe, onion & coriander  

Rayhan :             Hommos au basilic frais / Fresh basil hommos

Mouhamara:     Ecrasé de noix, poivron & mélasse / Crushed nut, pepper & pomegranate molasses

Hendbé :             Pissenlit, oignon, pois chiche & ail / Dandelion, onion, chick peas & garlic

Moudardara :    Lentilles & riz au cumin, oignon grillé / Lentil & rice, cumin & grilled onion

Kebbe Nayé :     Agneau & bœuf crus, blé, oignon & menthe/ Lamb & beef row, wheat, onion & mint

Basturma :         

     

  8€

  8€
 

  8€
 

 10€
  
  8€
  

  7€
  

  7€

  8€
 

  9€

  8€

  8€
  

  9€

  9€

  8€

  11€
 

 12€

Hommos Loub:  Hommos surplombé de chawarma bœuf / Hommos with beef chawarma       

Fatayer :             Chausson épinard, oignon & citron / Baked spinach pie, onion & lemon
            

Sfiha :                Beignet bœuf/agneau, tomate, oignon & épices / Beef & lamb pie, onion & tomatoe 
  

Falafel :              Croustillant fève & pois frit, tahine  (X4) / Fried bean & chickpeas ball, sesame dressing      

Sambousek V : Demi-lune farcie (bœuf/agneau) épicé (X4) / Spicy meat pie

Sambousek F :  Demi-lune farcie fêta & menthe (X4) / Cheese pie, mint     

Rikakat :             Feuille de brick fêta, oignon & menthe (X4) / Fried Feta cheese, onion & mint finger

Arayess V :        Pain pita farci (bœuf/agneau) grillé / Grilled beef & lamb pita bread   
 

Kebbe'rass :      Boulette de viande hachée (bœuf/agneau), blé & (X4) / Fried meatball, wheat & pine nut

Sawdat Dajaj:   Foie de volaille poêlé, ail, coriandre, mélasse & citron / Fried chicken liver, coriander & garlic

Jawaneh :           Aile de poulet marinée & grillée / Marinated & grilled chicken wing

Makanek :          Mini saucisse maison poêlée / Grilled homemade saussage 

Sodjouk :            Mini saucisse maison épicée poêlée / Grilled spiced homemade saussage

Halloumi :           Fromage (chèvre/brebis) poêlé, sésame et mélasse /Grilled cheese, sesame et mollasses

Kellage:              Pain pita farci au fromage, grillé/ Grilled cheese pita bread

HORS-D'OEUVRE  CHAUDS

 

Cold appetizers

Hot appetizers

 12€

  9€
 

  9€
 

  9€

  9€
  

  9€
  

  9€

  9€
 

  9€

  8€

  9€
  

  9€

  9€

  8€

  9€
 

 

Bœuf épicé, maturée & tranché finement / Spiced, matured & sliced



 Plats principaux  
               

      Taouk:   Brochettes de poulet mariné & grillé /                                                                                    Grilled marinated chicken kebab   

      Chawarma poulet : Poulet mariné cuit à la broche /                                                                

     Farrouj : Demi poulet désossé, mariné & grillé, ail /                                                                              Roasted sliced marinated chicken, garlic cream  

       Kafta : Bœuf/agneau hachés-grillés, tomate, persil /    Grilled ground meat, onion, parsley & tomatoe

       Chawarma V : Bœuf/agneau marinés, cuits à la broche/  Marinated and spit-roasted beef & lamb
t
 

       Kebab : Brochette de selle d'agneau marinée & grillée /  Grilled & marinated saddle of lamb  

       Kastaletta : Côtelettes d'agneau marinées & grillées /  Grilled & marinated lamb chops 

       Mix grill : Trio de viandes marinées & grillées /  Trio of marinated and grilled meats

       Création Végétarienne ou Vegan : Sur demande /  On demand

Accompagnements : Pommes de terre rôties (coriandre & ail) & salade 

Desserts
Mouallabieh : Crème de lait à la fleur d'oranger, rôtie, miel & pistache 

Orange flower blossom milk cream,  pistachio & honey

Halwa :            "Nougat libanais", pâte de sésame à la pistache
Lebanese nougat, sesame paste & pistachio

Baklawa :        Pâtisseries libanaises (6 pièces) 

Bouza :            Glace maison à base de lait, fleur d'oranger, résine de pin 
                         et pulpe d'orchidée. Rare & surprenant.

Katayef :         Mini crêpes fourrées à la fleur d'oranger, miel & pistache

Crazy ice cream, orchid pulp, pine tree resin & orange flower 

Crepes stuffed with milk cream, honey sirup & pistachio

Osmallyeh:     Cheveux d'ange rôtis, crème de lait, miel & pistache
Roasted angel hairs, milk cream, honey sirup & pistachio

Repas complet à partager / Full meal to share 
Le Mezzé

 1 pers :   8 petits raviers / 8 small dishes       

2 pers :   8 raviers /  8 dishes       

3 pers :  13 raviers / 13 dishes       

4 pers :  16 raviers / 16 dishes       

 100% végétarien possible
 Nous sélectionnons les plats
 Gluten free sur demande
 Vegan sur demande

مرحبا بك في لبنان

 29€
   / 
PERS

 20€
  21€
 

 20€
 

 20€

 20€
  

 23€
  

 22€

 25€
 

 24€

  
 

 

  9€

 

  

  
 

 

 9€

 9€

 10€

 10€

 10€

Moyens de paiement



  acceptés au Loubnane

Main courses

We can increase the number of people by staying on 16 larger dishes



Marinated and spit-roasted chicken


 

Voici le Chef de

Cuisine du Loubnane

: Joseph Ghossein



                          CARTE DES VINS 

  75 cl

Wine list

BLANC 

Merwah : Ksara.

Altitudes : Ixsir. 

White





Cuvée des Papes : Ksara. 

  75 cl

  75 cl

Nous avons fait le choix de vous proposer une sélection de vins exclusivement
Libanais. Notre terroir est historique, riche, varié et se marie parfaitement avec
notre gastronomie.

 Cépage autochtone

Obeidi, Muscat, Viognier

Chardonnay

Verre de vin / By the glass (15cl) :

ROSÉ Rosé





Altitudes : Ixsir. 

Sunset : Ksara. Cabernet franc, Syrah  37.5 cl

Cinsault, Syrah, Caladoc   75 cl

Blanc de blanc : Ksara. 



Chardonnay, Sauvignon Blanc, Sémillon



  37.5 cl

ROUGE Red





Altitudes : Ixsir. 

Grenache, Cabernet, Sauvignon, Carignan, Mourvèdre

  75 cl

La Réserve du couvent : Ksara. 

Les Bretèches : Kefraya. 



Cabernet Franc, Syrah, Cabernet Sauvignon

 
  75 cl

Cuvée Alouette : Nakad. 



Carignan, Cinsault, Cabernet Sauvignon
 

  37.5 cl

  75 cl

Le Neuf : Héritage. Cabernet Franc, Merlot, Tempranillo, Mourvedre, Carignan, Cinsault, 
                    Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache

  75 cl

Syrah, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Caladoc   75 cl

Château Héritage : Touma. Syrah, Cabernet Sauvignon 

Château des côteaux : Nakad. Syrah, Cabernet Sauvignon   75 cl

Pinot noir : Clos Saint Thomas.  Pinot noir   75 cl

Les Emirs : Clos Saint Thomas. Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot 

La Grande Réserve : Ixsir. Syrah, Cabernet Sauvignon, Arinarnoa

  75 cl

  75 cl

  8€

16€

30€

16€

25€

32€

40€

16€

26€

31€

32€

34€

38€

45€

46€

52€

69€

Les  Bretèches: Kefraya.                                             26€  75 cl

Cuvée Alouette : Nakad. 



Carignan, Cinsault, Cabernet Sauvignon
 

  75 cl 28€

         Grenache noir,
 Syrah, Cinsault et Tempranillo

https://www.vivino.com/grapes/chardonnay
https://www.vivino.com/grapes/sauvignon-blanc
https://www.vivino.com/grapes/semillion
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/merlot
https://www.vivino.com/grapes/tempranillo
https://www.vivino.com/grapes/mourvedre
https://www.vivino.com/grapes/carignane
https://www.vivino.com/grapes/cinsault
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/grenache-noir
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/arinarnoa
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-franc
https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon

