
Le Lamarck 
 

Entrées/Starters 

 
Pâté en croûte au porc, champignon de saison, échalotte confite, persil – 10 - 

Pork “Pâté en croûte”, seasonal mushroom, candied shallot, parsley  

 
Crème de Gorgonzola, tarte de poire, céleri confit et noisettes grillées - 10 - 

Gorgonzola cream, pear tart, candied celery and grilled hazelnut  

 
Céleri confit, crème de parmesan, magret fumé- 10 - 

Candied celery, parmesan cream, smoked duck breast 

 

 

Plats/Main courses Coc 
 

Plat végétarien du Chef – 19 - 
The Chef’s vegetarian dish 

 

Filet de canette en croûte d’épices, légumes de saison  – 22,50 - 
Duck fillet in a spice crust, seasonal vegetables 

 
Pêche du moment, polenta façon granola, crème d’oignon au miso blanc - 21 - 

Fishing of the moment, granola style polenta, onion cream with white miso 

 
Bavette, sauce chimichurri, pommes de terre fondantes – 21,50 - 

Bib, chimichurri sauce and potatoes 
 

Parmentier de cochon (Cochons Franciliens) – 18 - 
Pig Parmentier (île de France Pigs) 

 

Côte de bœuf  – 60 - 
Beef Rib 

 

Gibier du moment 
Game meat of the moment 

 

Fromage/Cheese 

Assiette de fromage - 10 - 
Mix of cheese 

 
Desserts 

 
Riz au lait, caramel au beurre salé - 7 - 

Rice pudding with salted caramel butter 

 
Pavlova, crème au yaourt à la grecque et vanille Bourbon - 10 - 

Pavlova with Greek yogurt and vanilla bourbon 

 
Sensation chocolat - 11 - 

Chocolate sensation 

 
Dessert du chef - 10 - 

Viandes origines : France, Irlande, Espagne 
 


