
FORMULES EVENEMENTIELLES



Re s p e c t i v e m e n t  s i t u é s  à  p rox i m i t é  d e  l a  P o r te  

M a i l l o t  e t  d u  Po n t  d e  N e u i l l y ,  l e  L o u  B i s t ro t  

e t  l e  B i s t ro t  Q u a i  o f f re n t  u n  c a d re  c h a l e u re u x  

p o u r  l ’o rg a n i s a t i o n  d e  t o u s  v o s  é v é n e m e n t s  

p r i v é s  o u  p ro fe s s i o n n e l s .  

D a n s  u n  d é c o r  d ’a p p a r t e m e nt  m ê l a nt  m e u b l e s  

e t  o b j e t s  c h i n é s ,  n o s  c h e f s  v o u s  m i j o t e nt  d e  

d é l i c i e u x  m e n u s  d e  s a i s o n ,  e t  c o m p o s e n t  d e s  

a n i m a t i o n s  c u l i n a i r e s  s u r  m e s u re .

Ve n e z  p ro f i t e r  d e  c e t t e  a m b i a n c e  c o sy  p o u r  

re c e v o i r  v o s  c o l l a b o ra t e u rs ,  c l i e n t s  o u  a m i s  

a u t o u r  d ’u n  c o c k t a i l ,  d ’u n  d é j e u n e r,  d ’u n  

d i n e r  o u  d ’u n  s i m p l e  a p é ro !

* l e s  s o i r é e s  d a n s a n t e s  n e  s o n t  p a s  a c c e p t é e s

Le Bistrot Quai
6, Blvd du Général Leclerc
92200 Neuilly sur Seine
Matthias Cabrières 
matthias@tjevents.fr
06 80 96 48 82 
www.bistrot-quai.fr

LES BISTROTS

ACCÈS ET CONTACT

Cocktail:  80 pax

Repas assis : 45 pax Repas assis : 65 pax

Cocktail:  95 pax

CAPACITÉS

Lou Bistrot
4, rue du Débarcadère
75017 Paris
Matthias Cabrières 
matthias@tjevents.fr
 06 80 96 48 82
www.loubistrot.fr

ligne 1, station Pont 
de Neuilly

@bistrotquai @loubistrot

70 m² 85 m²

ligne 1, station Argentine
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APÉRO B ISTROT

I n c l u t :

• L a  p r i va t i s a t i o n t o t a l e d e s  e s p a c e s p o u r  4 h  

• L e  s e r v i c e :  u n  m a î t re  d ’ h ô t e l  /  3 0  p e rs o n n e s

• U n  c o c k t a i l  s a l é f ro i d

• 1  b i è re p re s s i o n  p a r  p e rs o n n e

• V i n s :  1  b o u t e i l l e p o u r  3  p e rs o n n e s

• S o f t s  e t  e a u x :  1  b o u t e i l l e  p o u r  3  p e rs o n n e s



Les Pièces Froides
Le tartare iodé
Tartare de poisson façon thaï

Légumes croquants
Carotte, tomates cerises,
concombre, chou-fleur

Planches de charcuteries ibériques
Trevelez de «Jamones de Juvi les» +24m, 
Lomo Iberico

La tarte salée du Bistrot
Tarte aux légumes de saison

Le tartinable végétarien
Guacamole, Houmous, 
Mousse de courgette

Le sandwich du bistrot -  Wrap ou Club-sandwich
Poulet tandoori,  Dinde façon « Manhattan »

Le « Gravlax » du Chef
Saumon, truite, l ieu noir…en fonction du marché

Le pic bambou du moment
Gambas & Pomme granny smith

Les Fromages

Plateaux de fromages 
aff inés et pain tradition

LES PIECES COCKTAIL
exe m ple s  de  p iè ce s
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COCKTAIL B ISTROT

I n c l u t :

• L a  p r i va t i s a t i o n d e s  e s p a c e s p o u r  4 h  

• L e  s e r v i c e :  u n  m a î t re  d ’ h ô t e l  /  3 0  p e rs o n n e s

• U n  c o c k t a i l  d i n a t o i re s a l é - s u c ré

• D e u x  p e t i t s  p l a t s  B i s t r o t a u  c h o i x

• V i n s :  1  b o u t e i l l e p o u r  3  p e rs o n n e s

• S o f t s  e t  e a u x :  1  b o u t e i l l e  p o u r  3  p e rs o n n e s



Les Pièces Végé 

Légumes croquants
Carotte, tomates cerises, concombre, 
chou-fleur

La tortilla du Bistrot
Tortilla aux légumes de saison

Tartinable végétarien
Guacamole, Houmous, Mousse de 
courgette

Les Pièces Terre & Mer

Le sandwich 
Wrap ou Club-sandwich
Poulet façon Caesar ou tandoori

Planches de charcuteries ibériques
Trevelez «Jamones de Juviles» +24 m 
Lomo Iberico

Le « Gravlax » du Chef
Saumon, truite, lieu noir…
en fonction du marché

Les Fromages

Plateaux de fromages 
affinés et pain tradition

Les Pièces sucrées
(4  p ièces/pers)

Mousse au chocolat, Panacotta, 
Tiramisu, Fontainebleau

Cookies, Brownies, Madeleine, 
Financier pistache

Gaspacho ou Minestrone de fruits

LES PIECES COCKTAIL
Cuis iné e s  par  nos  Che fs

www.bistrot-quai.fr                                                                                                             www.loubistrot.fr



LES PETITS PLATS DES BISTROTS
Deux recettes  au choix
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Les Déclinables
Œuf Bio Parfait 

 Piperade et Chorizo

ou Tombée d’épinards et Haddock

 Champignons et Comté

Risotto
 Jambon Trevelez

ou Gambas, bisque

 Potimarron

Coquillettes

 Jambon, huile de truffe, Parmesan

ou Saumon, crème aux herbes

 Pleurotes, Emmental

Wok de Rice Noodles 

 Poulet mariné

ou Curry d’Espadon

 Julienne de légumes

Les Incontournables

Echine de cochon confit à la citronnelle, riz basmati

Veau Marengo, penne

Blanquette de la mer, petits légumes

Mini-burger du Chef
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DINER ASSIS

AUTOMNE – H IVER

2023

I n c lu t :

• La  p r ivat i sat ion d e s  e s p ace s p ou r  4h  

• Le  s e r v ice :  u n  maî t re  d ’h ôte l  /  20  p e rs on n e s

• Le  re pas e ntré e ,  p lat  et  de s s e rt

• Sof ts  et  e au x :  1  b ou te i l le  p ou r  2  p e rs on n e s

• Vin s :  1  b ou te i l le p ou r  3  p e rs on n e s

• Café   - - Thé s Dammann f rè re s  



Entrées

G rav l ax  d e  S a u m o n  à  l a  
b e tte rave ,  q u e n e l l e  d ’avo cat  
c i t ron n ée

B u r rata  f u m é e  e t  ca p o n ata

Ve l o u té  d e  p o t i m ar ron ,  
é c l at s  d e  c h âta i gn es

Œ u f  p a r fa i t  a u x  c h a m p i gn on s  
e t  c rè m e  d e  C o mté

Pa l e ron  d e  B œ u f  s n a c ké ,  j u s  
ré d u i t  a u x  é p i c e s  T h a ï  e t  
é c ra s é  d e  p o m m e  d e  te r re

L i e u  j a u n e  à  l a  p l an c h a  ,  
ca ro ttes  a n c i en n es  rô t i es ,  
s a u c e  g i n ge m b re - c i t ro n ne l l e

S u p rê m e  d e  p i ntad e  fe r m i è re ,  
e m b e u r ré e  d e  c h o u x ,  j u s  
co rs é

R i s o tto  vé gé tar i e n  a u x  
l é g u m e s  d e  s a i s on

Desserts

Po i re  p o c h é e  a u  m i e l ,  
g l a c e  p a i n  d ’é p i c e s  e t  
a m a n d e s  e f f i l é e s  

C rè m e  b r u l é e  p ra l i n ée

C ré m e u x  c h o co l at ,  
c h a nt i l l y  m a s ca r p on e

B r i o c h e  e n  p a i n  p e rd u ,  
g l a c e  va n i l l e  e t  ca ra m e l  
a u  b e u r re  s a l é

MENU
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Plats



LES BOISSONS

Les Vins

Les Softs

Evian, Badoit, Coca, 
Coca-zéro, jus de 
pomme Alain Mill iat

1  boute i l le  pour  3  pe rsonne s
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1  boute i l le  pour  3

Carte des vins premium
S upp.  4 ,75   €  H .T  /  pe rs
Rou ge s

Bordeaux - Saint-Emilion Grand Cru 
« Fleur Cardinale » 2018 Decoster
Ou
Bourgogne –  Hautes Côtes de Beaune   
« La Jolivode»   2020  Famil le Menaut

Blan c s
Bourgogne - Pernand Vergelesses
« Grande Réserve » 2021 Baptiste Guyot
Ou
Rhône –  Saint Peray
« Les Pins » 2021 Bernard Gripa

Rouge –  Bordeaux
« Monplaisir » 2020 - Alain Tourenne 
Ou
La Sélection de saison des patrons

Blanc –  Vallée du Rhône
« Gravennes» 2021 –  Famille Pradelle 

 Rosé –  Coteaux Varois en Provence
« Oenofil» 2022 –  Laure & Benoit Fil
 



LES OPTIONS

Heure  supplémentaire (maxi 1h30 du matin)  200€ HT / 220€ TTC 

Bière  pression Peroni  3€ HT / 3.60€ TTC

Bouteille de Champagne  Payelle blanc de blancs   54€ HT / 65€ TTC

Bar à Cocktails [mojitos, caïpi ,  spritz…]   5.50€ HT / 6.60€ TTC

Jus  BIO Meneau  3,65€ HT / 4,015€ TTC

Bouteille de Vin supplémentaire  27€ HT / 32,40€ TTC

Carte des vins étendue –  Bouteille de Vin  supplémentaire

39 € H.T / 46,80 € TTC
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LES ANIMATIONS LUDIQUES
L i ste  non  exhaust ive

Descriptif Tarif unitaire H.T Frais de livraison, 
installation et reprise H.T

Quizz musical 550 € inclus

Karaoké (jusqu’à 22h) 550 € inclus

Babyfoot Bonzini 4 joueurs 350 € 150 €

Flipper / Jeux d’arcade 350 € 150 €

Jeu de fléchette 1 à 8 joueurs 325 € 150 €

Silhouettiste / Caricaturiste 750 € NC

Magie digitale 1300 € NC

Magicien by Jérôme Cadeac 1350 € NC

Jeux en bois 570 € pour 8 jeux 50 €

Borne photo selfie 750 € inclus

Cours de cuisine Sur devis

Mixologie Sur devis

Animation casino Sur devis

Décoration florale Sur devis
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LE LOU B ISTROT



LE LOU B ISTROT
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LE B ISTROT QUAI



LE B ISTROT QUAI
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