
LES CRÉATIONS
DU BOUILLON

4cl minimum d’alcool

COCKTAILS SANS ALCOOL 25 cl

Désaltérant
Sucre de canne, citron vert,
menthe fraîche, jus de pomme
Exotique
Jus de fraise, jus de mangue,
jus d’ananas
Naturel
Jus d’orange, jus d’ananas,
citron vert, sirop de grenadine

7,0€

7,0€

7,0€

HAPPY HOUR
DE 23H À 1H

7,0€

À L’APÉRO

à déguster

Les cocktails XXL -  10€
de 17h à 1h

Heineken 0.0% la pinte 50cl
Heineken la pinte 50cl
Affligem la pinte 50cl
Desperados la pinte 50cl
IPA Lagunitas la pinte 50cl
Spritz

6,5€
6,5€
7,5€
6,5€
7,5€
9,5€

Heineken 0.0% la pinte 50cl
Heineken la pinte 50cl
Desperados la pinte 50cl

8,0€
8,0€
8,0€

CARTE Happy Hour -  17h à 23h

Re-vienzy
Vodka, Martini rouge, jus d’orange, 
sirop de fraise
Sombrero
Tequila El Jimador, jus de mangue,
miel, citron
Lingot d’Or
Tequila, Suze, jus d’ananas, citron,
sirop de vanille
Jayson
Gin, Grand-Marnier, jus d’ananas, citron,
sirop de grenadine
Gin to Fruity
Gin, combawa, Triple sec, tonic,
fruits au choix (fraise ou mangue)
Croisé d’Agrumes
Gin, Campari, jus d’orange, jus de citron, 
jus de pamplemousse, sirop de cerise
Tiki Bouillon
Rhum ambré, Triple sec, jus d’ananas,
jus d’orange, jus de passion, sirop d’amande
Pina Colada
Rhum ambré, rhum blanc, lait de coco, 
jus d’ananas

Pinoy Colada
Don Papa Baroko, crème de coco,
citron jaune, jus de mangue, jus d’ananas
Don Mule
Don Papa Baroko, jus de citron vert,
ginger beer, Angostura bitter
Lynchburg
Jack Daniel’s Honey, triple sec,
citron vert, sucre de canne, limonade

LES CRÉATIONS ++
4cl minimum d’alcool

9,0€

Prix nets en euros, taxes et services inclus.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Minimum CB 10€

19,5€

19,5€

23,0€
20,5€

20,5€

18,0€
15,5€

13,5€

Planche de charcuterie
Jambon de pays, rosette, chorizo,
rillettes, pâté de campagne
Planche de fromages
Crottin de Chavignol, brie de Meaux, 
bleu d’Auvergne, Saint-Nectaire
Planche mixte
Planche asiatique
12 pièces nems poulet et légumes,
samoussa poulet et légumes
Planche végétarienne
12 pièces nems légumes,
samoussa légumes
Croq apéro et frites
Friture d’éperlans
sauce tartare
Frites fromage fondu 
au bacon, sauce chili
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ROUGES Btlle 75cl Pot 46cl Verre 14cl

Sancerre Doudeau Léger - AOC
Morgon Beaujolais JB Lacoque - AOC
Bourgueil Guy Saget – AOC
Côtes-du-Rhône Parallèle 45 
Paul Jaboulet Aîné - AOC
Pinot Noir Bourgogne 
Cave des Hautes-Côtes - AOC
Moulin du Château La Lagune
Haut-Médoc – AOC
Brouilly Fournelles – AOP
Saint-Chinian  Château la Dournie - AOP

42,0€
38,5€
38,5€
38,5€

39,5€

41,5€

38,5€
41,5€

27,5€
27,0€
27,0€
27,0€

27,5€

27,5€

27,0€
27,5€

8,1€
6,9€
6,8€
7,1€

7,1€

8,1€

6,9€
8,1€

42,0€
38,5€
37,0€

38,0€
42,0€
37,0€
39,5€
41,5€
39,5€

27,5€
26,0€
26,5€

26,0€
27,5€
26,0€
27,0€
27,5€
27,0€

8,1€
6,9€
6,9€

6,9€
8,1€
6,9€
7,8€
8,2€
7,8€

BLANCS Btlle 75cl Pot 46cl Verre 14cl

Petit Chablis Vincent Wengier - AOC
Viognier Camas - IGP
Côtes du Rhône Parallèle 45 
Paul Jaboulet Ainé - AOC
Sauvignon Camas - IGP
Sancerre Doudeau-Léger – AOC
Chardonnay Camas - IGP
Côtes de Gascogne Tariquet – IGP
Vouvray  Domaine Bourillon-Dorléans - AOC
Mâcon-Villages Alphonse – AOP

Le Bouillon vous propose aussi des vins du moment au verre et en pot.

ROSÉS Btlle 75cl Pot 46cl Verre 14cl

27,0€
28,0€

7,6€
8,1€

38,0€
42,5€

À l’ombre de l’olivier Terre du Midi – IGP
Magali Figuière Côtes de Provence - AOP

LE VIN

Bouteille R de Ruinart Brut 75cl
Champagne Taittinger  Cuvée Prestige
Champagne Besserat de Bellefon
Grande Tradition Brut

98,0€
Coupe 12clCoupe 12cl 14,5€ Btlle 75cl Btlle 75cl 90,0€
Coupe 12clCoupe 12cl 13,5€ Btlle 75cl Btlle 75cl 85,0€

LEs champagnes

Prix nets en euros, taxes et services inclus.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Minimum CB 10€


