s propose une eutsine instinative, selom les gouts, les envies, les indsants,
%%Je/ébm%mga{%mmd@hnm
N entres

Gougére d’cscargots (escargotiére des [acs) au }DCUI"FC PCY‘Si”é
Cromesquis de Chaource et andouillette sur son lit de mache
T errine de Pigeons) confit d’¢chalotes au cassis, ga]ctte d’épeautrc) mousse au mais

r:oic gras mi-cuit maison et sa brioche Parisiennc aux raisins secs (suP7 €)

N poissons

Dos de Cabi”aucl surfondue de Poireaux, chiPs de chorizo
Noix de Saint Jacques sur risotto de céleri

N viandes

Mgoté de biche et son Panaché de légumcs d’hiver divers
(Confitde canard et ses pommes de terre frites en rondelles

Filet de beeuf +6€ (hature ou sauce Poivre) ou (sauce morilles ou Rossini + 12€)

Lo fromages

Flateau de Fromages affinés de Champagnc et dailleurs

Nieb desserts
Groposes par Christello PBranche

A commander en début de repas

Fav]ova aux {:rui’cs CXOtiq ues (mcringue, fruits, cl‘wanti”g)
Créme onctueuse au carame!, confit de clémentine et son cake a l’orange
Biscuit au chocolat surun Praliné feuilleté, mousse amande et coulis de coing

| e café¢ outhé et ses gourmandises surPrises

| acarte des a”ergéncs reste a votre disPosition sur demande
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| e menu découverte :

(ne entrée et un Plat ou un Plat et un dessert 3%€

| e menu balade gourmande :
Unc entrée, un Plat, {:romagcs Ou dessert 38 €

e menu plaisir:
L. P
¥

(ne entrée, un Plat, Fromagcs FT dessert 45€.

Formule servie uniquement le midi du mardi au vendredi (hors jours fériés)
T v

Menu étape :
(e menun’est pas fixe, il cl—langc au gré des saisons et du marché

FroPosition Orale chaqucjour

[ ntrée et Plat ou Plat ctdessert 18€
I ntrée, Plat, Fromagc ou dessert 23€

Menu petit Giourmet 14 €

Un Plat, (sclon [a Proposition du clqcmc), une glace
Qu

Flat de la carte en I/ZPortion et une glace

%MMWWW & ére modfices selon lo marché ow la satson




