
Une soirée entre amis,

une envie, un imprévu...

Pensez

Choucroute au Confit de Canard	 16,40 E
Cuisse de canard confite, saucisson à l’ail, poitrine fumée,
saucisse de Francfort, pommes de terre
Leg of duck preserved, garlic sausage, smokek belly of pork,
Frankfurt sausage, potatoes

Choucroute de la Taverne	 11,70 E
2 saucisses de Francfort, saucisse de Montbéliard,
poitrine fumée, saucisson à l’ail, pommes de terre
2 Frankfurt sausages, Montbelliard sausage, smoked belly of pork,
garlic sausage, potatoes

Choucroute et son Jarret Demi-Sel	 14,85 E
Jarret de porc entier, poitrine fumée, saucisson à l’ail, pommes de terre
Pork Knuckle, smoked belly of pork, garlic sausage, potatoes

Choucroute des Brasseurs	 32,40 E
jarret de porc entier, 2 saucisses de Montlouis, 2 saucisses de Francfort, 
poitrine fumée, saucisson à l’ail, pommes de terre
Pork knuckle, 2 Montlouis sausages, 2 Frankfurt sausages, smoked belly of pork,
garlic sausage, potatoes

Choucroute de la Mer	 16,92 E
chou safrané, filet de lieu fumé, saumon, poisson blanc, langoustine, 
moules, sauce légère au beurre blanc, pommes de terre
Sauerkraut with saffron, smoked coalfish, white fish, Dublin bay prawn, mussels,
white butter sauce and potatoes

Jarret Braisé de la Taverne sauce braisée	 16,20 E
(*1 kg) / Braised pork knuckle with braisé sauce	
pommes grenailles et choucroute
potatoes with garlic and sauerkraut

Nous accueillons les groupes :
repas de travail,

réunions,
fêtes de famille,
anniversaires ...
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Les Relais d’Alsace
VO U S  R E M E R C I E N T  D E  VO T R E  V I S I T E

151, Grand Sud Avenue
37170 CHAMBRAY-LÈS-TOURS

Tél. 02 47 48 03 03

chambraylestours@lesrelaisdalsace.com

LA VENTE
À EMPORTER

O U V E R T
7  J O U R S

S U R  7

Salons

particuliers
Menus

selon

votre budget

Riesling 	 24,30 E
« Cuvée Particulière » Alsace A.O.C. 75 cl - Gustave Lorentz

Pinot Gris 	 24,30 E
« Cuvée Particulière » Alsace A.O.C. 75 cl - Gustave Lorentz

Saumur	 23,40 E
«  Les Rochettes » A.O.C. 75 cl - Domaine St Just Arnaud Lambert

Ils accompagnent à merveille
vos plats à emporter

- 10 %
sur les prix

pratiqués

à la carte

Nos choucroutes

Service
continu
en sallede 12 h à 23 h« GRANDETERRASSE »



La mer a ses caprices
Ne pouvoir vous servir exceptionnellement certains produits

est une garantie de fraîcheur et de qualité.
05-2020

Nos Plateaux de fruits 
de mer / Our Seafood Platters
Le Plateau de l’Océan (1 pers.)	 20,70 E
4 huîtres n° 3 de Cancale, 3 langoustines, 3 crevettes roses, crevettes grises, 
bigorneaux, 6 bulots
4 oysters, 3 Dublin bay prawns, 3 prawns, shrimps, periwinkles, 6 whelks

Le Plateau des Relais (1 pers.)	 36,90 E
6 huîtres n° 3, 5 langoustines, 1/2 tourteau, bigorneaux, crevettes grises et roses, 
8 bulots
6 oysters, 5 Dublin bay prawns, 1/2 crab, periwinkles, prawns, shrimps, 8 whelks

Le Plateau Crustacés	 45,90 E
1/2 homard, 1/2 tourteau, 8 huîtres n° 3, 6 langoustines, crevettes grises et roses,
8 bulots, bigorneaux
1/2 lobster, 1/2 crab, 8 oysters, 6 bay prawns, shrimps, prawns, 8 whelks, periwinkles

Le Grand Plateau de l’Écailler (2 pers.)	 62,10 E
1 tourteau, 10 huîtres n° 3, 8 langoustines, bigorneaux, 16 bulots,
crevettes grises et roses
1 crab, 10 oysters, 8 shrimps, periwinkles, 16 whelks, shrimps, prawns

Le Plateau Super Royal (2 pers.)	 89,10 E
1 homard 400 à 500 g, 1 tourteau, 18 huîtres n° 3, 12 langoustines, bigorneaux,
16 bulots, crevettes grises et roses
1 lobster, Crab, 18 oysters, 12 Dublin Bay prawns, periwinkles, 16 whelks, shrimps and prawns

Nos Desserts
Macaron Fraise Pistache	 5,00 E
Macaron, mousse fraise et éclats de pistache, glace pistache
Macaron with strawberry mousse, pistachios and pistachio ice cream

Tartelette Citron Meringuée	 5,00 E
Lemon meringue tart

Nos huîtres de Cancale
Baie du Mont Saint Michel
Huîtres n° 3      Par 6     9,90 E        Par 12      17,90 E

Nos produits de la mer à emporterNouveau
Nos coquillages
et crustacés
Le Tourteau / Crab	 13,05 E
400/500 g

Le Homard  / Lobster	 37,80 E
400/500 g

Le 1/2 Homard / 1/2 Lobster	 18,90 E

Le Buisson de Langoustines	 17,90 E
Dublin bay Prawns
12 pièces

Le Bouquet de Crevettes Roses	 10,80 E
Prawns
12 pièces

Les Crevettes Grises  / Shrimps	 9,45 E
250 g

Les Bulots  / Whelks	 8,10 E
18 pièces

Les Bigorneaux  / Periwinkles	 5,95 E
250 g

Grandes Salades
Salade Gourmande	 13,95 E 
Foie gras, magret fumé, gésiers, haricots verts, pommes sautées, pignon de pin

Le Panier du Jardin	 12,60 E 
Salade, tomates cerise, haricots verts, abricots secs, graines de courges, figues, 
betterave, tartare de tomate, champignons de paris, 
vinaigrette mangue noisette

Salade César	 13,50 E 
Filet de volaille pané, salade, tomate cerise, croûtons, copeaux de parmesan, 
sauce césar

Nos Burgers
sont servis avec frites fraîches « maison »
Hamburger le « Chèvre de Touraine »	 14,85 E 
Petit pain boulanger, steack haché, sauce tartare, Chèvre de Touraine,
cornichons, fondue d’échalotes
Minced steak, tartar sauce, Sainte Maure de Touraine cheese, pickles,
slow-simmered shallots

Hamburger le « Campagnard »	 13,95 E 
Petit pain boulanger, steack haché, sauce tartare, galette de pomme de terre, 
cornichons, fondue d’échalotes, emmenthal
Minced steak, tartar sauce, thin potato cake, pickles, slow-simmered shallots, cheese

Hamburger le « Rustique »	 13,95 E 
Petit pain boulanger, steack haché, sauce tartare, bacon, cornichons, fondue 
d’échalotes, emmenthal
Minced steak, tartar sauce, franch bacon, pickles, slow-simmered shallots, cheese

Nos Flammekueches
Flammeküche l’Alsacienne	 9,80 E 
Crème fraîche, fromage blanc, oignons, petits lardons, emmenthal
Fresh cream, fresh cream cheese, onions, pieces of died bacon, emmenthal cheese

Flammeküche au Chèvre de Touraine	 10,35 E 
Crème fraîche, Chèvre de Touraine, fromage blanc, oignons, petits lardons, 
emmenthal
Fresh cream, Touraine Cheese, fresh cream cheese, onions, pieces of died bacon,
emmenthal cheese

Flammeküche au Saumon fumé	 10,35 E 
Crème fraîche, saumon fumé, fromage blanc, oignons, pistou, emmenthal
Fresh cream, smoked salmon, fresh cream cheese, onions, pistou (basil, garlic and olive oil 
sauce), emmenthal cheese


