RASSERIE RESTAURANT

FORMULE BRASSERIE 28,90€ FORMULE DE LA MER 29,90€

(hors boisson)

(hors boisson)

ENTREE :

La petite Flam gratinée aux petits lardons

Salade Aurillac / Bergerac
Salade, gésiers confits, magret de canard fumé,
lard grillé, pommes-de-terre, croutons

ou Salade Auvergnate
Salade, bleu dAuvergne, saucisse,
cromesquis daligot, noix et tomate

ou Pounti artisanal

PLATS:

Le jarreton braisé
sauce aux petits légumes et ses pommes paysannes

ou La téte de veau (VBF)
sauce ravigote

' La piéce du boucher, frites

ou Le carpaccio de boeuf Charolais a l'ltalienne
frites, pesto d’herbe, tomate, copeaux de parmesan

ou La choucroute Obernoise de l'ami Fritz
saucisses de Francfort, de Strasbourg, travers de porc,
poitrine fumée, pommes de terre

ou Le steak tartare campagnard env. 200gr
Iétonnant mélange d’un tartare avec des lardons et
croiitons préparé et assaisonné en cuisine

DESSERTS :

Au choix. Consulter la carte.

ENTREE :

Les huitres
6 Spéciales claire n°3

ou Le Duo de bulots et crevettes roses
6 crevettes roses et 6 bulots

Les belles moules d’Espagne
farcies au beurre anisé

ou Lassiette de l'écailler
2 huitres, 2 langoustines, 3 bulots, 3 crevettes roses

ou Gravlax de saumon et sa gaufre au sarrasin

PLATS:

La fameuse choucroute de la mer
au beurre blanc
chou safrané, 2 poissons, moules d’Espagne, amande,
langoustine, pommes de terre

La Cocotte de moules frites
bleu, mariniére ou provengale

Le Fish and chips de cabillaud réti
sauce tartare « maison », frites

Filet de rouget gratiné au pesto
risotto crémeux, huile vierge de légumes

DESSERTS:

Au choix. Consulter la carte.

FORMULE TERROIR 19,90€

(hors boisson)

FORMULE MIDI EXPRESS

ENTREE :

La Salade du Puy Griou
salade, Cantal frit, jambon dAuvergne,
pomme fruit, tomates cerise et noix

ou La Flammekiiche aux fromages d'Auvergne
créeme a la muscade, Cantal, bleu, Saint-Nectaire

ou Le Pounti Artisanal

 PLATS:

La Saucisse Cantalou
truffade «maison»

ou La truite au lard grillée
pommes paysannes

ou Le Saint-Nectaire roti
jambon dAuvergne, pommes a langlaise

 DESSERTS:

Le Cornet de Murat, salade de fruits
et glace vanille

Le Cepe de la forét de Branviel
meringue, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

OUVERT
I’i 7 jours/7

VI A EMPORTER, SUR COMMANDE

hors boisson (consulter ardoise)
midi seulement, sauf samedi, dimanche et jours fériés
Plat du jour (viande ou poisson) ... 0,00€
Plat (viande ou poisson) + Dessert du jour.... 13,90€

Plat (viande ou poisson) + Café
ou Thé Gourmand ..., 14,00€

Plat (viande ou poisson) + Dessert du jour
+ 25cl de biére Karlsbrau
ouverre de 12cl de Vin......neinns 15,90€

MENU ENFANT 9,90€

DEMANDEZ LE LIVRE
] MAGIQUE POUR LES
g PLUS GOURMANDS

PLAT + DESSERT + BOISSON
Pour les moins de 10 ans.

CARTE DE FIDELITE
IOMINATIVE :

Pensez au chéque cadeau a offrir !

15 € de cheque cadeau a votre 15¢ repas
(hors formule express et pour un minimum de 20 € de votre repas)

MPRESSION OSMOS@ COMMUNICATION

CONCEF

DEPUIS 1996

LA TAVER

Table dae Caractere



COMMENCONS PAR LE COMMENCEMENT

| IEKUCHES

Tartes flambées selon la recette traditionnelle alsacienne
Petite  Grande

La Flammekiche gratinée
aux petits lardons..........oonenenirinninnnns 7.80€ .10,90€
créme a la muscade, lardons, oignons, emmental rdpé

La Flammekiche aux fromages

A'AUVEIGNE ..ot esi s sssssssesens 7.80€ .10,90€
créeme a la muscade, Cantal, bleu, Saint-Nectaire

La Flammeklche norvégienne.............. 8,80€.11,90€

créeme a la muscade, saumon, chévre, tomate, basilic,
emmental rapé

Supplément Salade : 2€

TREES

Petite  Grande

La salade du Puy Griou........cc.ccccveerens 10,50€

salade, Cantal frit, jambon dAuvergne, pomme fruit,
tomates cerise et noix

La salade Aurillac/Bergerac............ 10,90€ ....16,90€
salade, gésiers confits, magret de canard fumé, lard grillé,
pommes-de-terre, croutons

Gravlax de saumon
et sa gaufre au sarrasin..........cn 9,80€

Salade Auvergnate..........cconennnnnnn. 10,90€ ...16,90€
Salade, bleu dAuvergne, saucisse,
cromesquis daligot, noix, tomate

Le Pounti artisanal..........coooveervvienianne 8,80€

Les belles moules d’Espagne farcies................. 0,00€
au beurre anisé

ERS (VBF)

servis avec des frites. Pain burger confectionné par
notre artisan boulanger

Le Burger de la Taverne........eesesonnes 15,00€
steak haché 130 gr. Grillé a votre goiit

cheddar, Cantal, tomate, salade, échalotes confites,

jambon dAuvergne, sauce Cantal

Le Burger poulet «Spacys ... 15,00€
Poulet épicé, cheddar, Saint-Nectaire, tomate, salade, échalotes
confites, bacon grillé

CROUTES

La choucroute Obernoise de l'ami Fritz........... 13,00€
Saucisses de Francfort, de Strasbourg, travers de porc,
poitrine fumée, pommes de terre

La spéciale Taverne........nn, 18,90€
Jarreton de porc, saucisses de Francfort, de Strasbourg,
travers de porc, saucisson a lail, pommes de terre

La fameuse choucroute de la mer

au beurre blancC......... . 19,00€
chou safrané, 3 poissons, moules d’Espagne, amande,
langoustine, pommes de terre

La choucroute impériale de la mer................... 22,00€
chou safrané, 3 poissons, moules d’Espagne, amande,
crevette sauvage, langoustine, St-Jacques, pommes de terre

LE , REGIONAUX

Le Pounti artisanal (Maison Morin).......oinn. 8,80€

La saucisse Cantalou.........mmn, 13,90€
et sa truffade « maison »

La truite au lard grillé........ninncinniiinnnenn: 17,90€
pommes paysannes
Le Saint-Nectaire roti ..., 14,00€

jambon dAuvergne, pommes a langlaise

LE = LATAVERNE

Le jarreton braiseé civd50gr......ereemmssessseseessens 17,00€
sauce aux petits [égumes et ses pommes paysannes

La souris d'agneau braisée (cuisson lente) ........... 22,50€
Et ses mojettes

La téte de veau (VBF) ..., 17,50€
sauce ravigote

Les tagliatelles a lAuvergnate.......cenreennns 12,00€
créme fraiche, lardons, Cantal et jaune dceuf

Les tagliatelles au poulet.........memnieeens 12,50€
Créme fraiche, pesto, tomates confites et copeaux de
parmesan

Bien manger ne signifie pas gaspiller. Si vous n'avez pas
terminé votre plat, nous vous proposons de 'emporter.

N’hésitez pas a nous demander votre

( ET BAG

NOUS SERONS RAVIS
DE VOUS LE PREPARER!

! 20 VIDE !

Pas eu le temps de faire les courses ?
Pas de panique, nous vous proposons de commander
et d’emporter vos plats préférés a la maison !
Plateaux de fruits de mer, choucroutes,
huitres, plats cuisinés.

Demandez notre flyer !

La mer a ses caprices ! Ne pouvoir vous servir exceptionnellement certains produits est une garantie de fraicheur
et de qualité. Nos fruits de mer sont accompagnés de beurre 1/2 sel et mayonnaise « Maison ».

NOS PLATEAUX DE
FRUITS DE MER

L'assiette du marin.........vneinenns 1 pers. > 38,00€
«une suggestion avant votre plat principal» :

4 huitres, 3 langoustines, 6 bulots, 6 crevettes roses,

4 amandes, 4 moules d’Espagne, 1 brochette de crevettes
sauvages grillées

Le plateau du pécheur........couennnene. 1 pers. > 45,00€
5 huitres, 5 langoustines, 6 bulots, 6 crevettes roses,
1/2 tourteau

Le plateau de 'Océan........evvernenns 1 pers. > 57,00€
6 huitres, 5 langoustines, 6 crevettes roses,

7 bulots, 7 amandes, 1/2 tourteau,

7 moules d’Espagne, 1 brochette de crevettes sauvages grillées

Le plateau de l'Océan........covrenrnene. 2 pers. > 95,00€
12 huitres, 10 langoustines, 12 crevettes roses, 14 bulots,

14 amandes, 2 tourteau et 14 moules d’Espagne,

2 brochettes de crevettes sauvages grillées

Tous nos plateaux sont accompagnés de beurre demi-sel,

mayonnaise, aioli et vinaigre a [échalote maison.

L'ETAL DE L'ECAILLER

Suivant arrivage

L'assiette de bulots a l'aioli (12 picces) wwwmermmerennes 11,50€
Le buisson de langoustines (12 picces) .ooveeeessmreeesenns 26,00€
Les 6 langoustines........cnsnsnssesens 15,00€
Le bouquet de crevettes roses (12 picces)...cureennnn. 12,00€
Le tourteau entier (pleine mer 500g environ).eeeeeeseeesseeenees 17,00€
Le duo de bulots et de crevettes roses ......... 12,00€
(8 bulots et 8 crevettes)

Lassiette d'amandes (12pitces) ..mermmesssmsesssns 8,80€

NOS HUITRES DE
MARENNES OLERON

Notre fournisseur exclusif : Ets GEAY Patrice
Elevage, expédition : La Tremblade

les 6 les 9 les 12
Les spéciales claire n°3..11,50€ .....16,50€.... 22,50€

LES COCOTTES DE MOULES

(selon arrivage) frites a volonté
Les moules mariniéres em. 700g......urisiisnenins 14,80€
Les moules au bleu d’Auvergne e 700g ............ 14,80€

LA CRIEE ET SES POISSONS

Filet de rouget gratiné au pesto..........cccueneene. 18,00€
Risotto crémeux et huile vierge de légumes

Le risotto de fruits de mer........ccceivvcniniriinn, 10,50€
amandes, moules, crevettes roses, crevettes sauvages
et St Jacques

Le fish & chips de cabillaud roti..........ccccvvvvnen. 16,90€
aioli « maison », frites

Les noix de Saint-Jacques en cassolette.....23,00€
a la créme de chorizo et tagliatelles fraiches

La truite au lard grillé..........nenininnens 17,00€
pommes paysannes
Gambas grillées sauce charentaise................. 10,80€

Riz a l'espagnole

COTE VIANDES

(Les poids indiqués des viandes sont avant cuisson et peuvent varier de + ou - 10%)
servies avec garniture et sauce au choix, viandes grillées a la plancha

LA BOUCHERIE

la viande de notre terroir (les races Salers et Aubrac
sont réputées par leur haute qualité gustative)

L'entrecéte grillée en. 300gr ...covrvnirnninnrisesisssinne, 27,00€
au sel de Guérande

La piece du boucher env. 200gr.....uuuveneveseeenmseesessnseesenns 17.80€
Le contrefilet escalope env. 200gr VBF ..overesmessssssnns 22,00€

Sauce Taverne, frites

Garn frites, salade, pommes paysannes,
tagliatelles, choux, haricots verts, riz a lespagnole.

Sauc Cantal, bleu dAuvergne, sauce Taverne,
échalotes confites

Supplément truffade :.......onn. 3,00€
Supplément Legumes : ..., 2,00€

NOS TARTARES ET
CARPACCIOS - VBF

servis avec frites a volonté

Le steak tartare tradition en: 200gr ....ccconerveernieninnnnns 15,80€
et ses condiments. Pour amateur de viande crue,
pure viande de beeuf hachée a la commande

Le steak tartare campagnard en. 200gr ..o.vceeeeeveeeenns 16,50€
Iétonnant mélange d’un tartare avec des lardons et croiitons
préparé€ et assaisonné en cuisine

Le carpaccio de boeuf Charolais
A lalienne ... 14,50€
pesto d’herbes, tomate, copeaux de parmesan

La planche de saumon mariné..........nn 17,90€
aux agrumes et a laneth, frites

Duo de tartare et carpaccio de boeuf.................. 14,50€




, AU VERRE
12c1 AOP

BLANC AOP

EdCIWICKET ..ottt ssnsns
RieSIING (fFUIte, FACE) ..ouueonveeveveiievrereseetreeecreneneis
Sylvaner (blanc Sec) ........couwveerrenirrirrrnns

GEWUIZITAMINET (COFSE, FACE) ....covurerereirrirrireieeneinsirsireisieneens
Muscat d’Alsace (blanc sec et bouqueté) —......cveecvnreeennee.

Pinot gris (Vendanges tardives, moelleux) ..........occomveronnece.
« Lexcellence en bouche »

Pinot gris  (CUVEE JEANNE) .....cvvvererrrrrrresrrnrrrnsrsssisssisssssssssens 5,10€
Vin typé vendanges tardives

Cotes de Gascogne (L’Horgelus Colombard-Sauvignon) .................. 3,80€
Chablis (La ChabliSienne) .........ecoecnrveeeionriesrisssisssssensns 5,00€
Cotes de Gascogne Moelleux (L'Horgelus) «...ocewrvereerivinsvrnraens 4,20€

Cotes d’Auvergne (vin volcanique)
« Terre & Lave - Chardonnay »

ROSE

Pinot rosé d’Alsace (délicieusement fruité)...................... 4,00€

Cotes d’AUVergne (vin volcanique) ......c.nenrenrereeensesnsersrsssesssenns 3,80€

« Terre & Lave - 100% Gamay »

Cotes de Provence (Les Hauts de Masterel) .......ccccuuueeeevunnennnn. 4,00€

Cotes de GascOgNE (L'HOTGEIUS) ..ceuveeruveenueeesueeneeenieeneeenieennae 3,80€

ROUGE

St Nicolas de Bourgueil.........cccccoeeveniriinenieenienieceeeene 3,80€

Cotes de Bourg «Chdteau Grand Chemin» .............c........ 4,00€

Cotes d’Auvergne (vin volcanique) ........ceeeeeeeeereenueneeneeseenuenee 3,80€

« Terre & Lave - Gamay-Pinot Noir »

Lussac Saint Emilion «Le Roc de Giraudon» ................... 4,80€

Chéteau du Mont Grave

«Bordeaux Chdteau du Mont Graves...........eeeeerenennn. 4,00€

Terrasses du Larzac «Le salut de la Terre» .......eevveeeevevvvevevennnns 4,00€
BOUTEILLE

ROUGES AOP 37,5l 50c  75cl

LES P

St-Nicolas de Bourgueil .............. 13,00€ ....19,80€ ...25,00€

« La Chevalerie»

LES AIS AOP

Cotes de Bourg ......ccoeuevviveecininnee 12,00€............c.o....... 22,00€

Chdteau Grand Chemin

Chateau du Mont GIaves .........ccceeveveeveveeenreesreeeeseeensenns 26,50€

Lussac St-Emilion Le Roc de Giraudon ..............ccoeueun... 29,50€

DIV OP

ROUGES

Pic Saint Loup, «Les Gardies» Les Pierres Sauvages............. 29,00€

Cotes du Rhone «Domaine du CRAPItrem......covvevvevveeeeennn. 18,00€

Cotes d’Auvergne (vin volcanique) ......c.evevevevevrrerenns 14,00€.....19,00€

« Terre & Lave - Gamay-Pinot Noir »

Saint Chinian, Excellence de Saint-Laurent...................... 19,90€

bouquet subtil dépices, de fruits rouges

BLANCS AOP

COtes de GASCOZNE .....cuvveveveniririereirieiereerieiereeseeieseesesieneneas 18,50€

(L’Horgelus Colombard-Sauvignon)

ChabliS....c.coviieviieiiicceeeeee ettt 34,00€

La Chablisienne

Cotes de Gascogne MoellCUX .......covvvvvereeririereenririereernenns 22,00€

(L’Horgelus, Le bal des papillons)

Cotes d’Auvergne (vin volcanique) .......eeeeveeeeereeseessesesssssesens 19,00€

« Terre & Lave - Chardonnay »

LA TAVE RE SEMARD, EN FACE DE LA GARE - 15000 AURILLAC - 04.71.43.06.00

ROSES AOP 37,5 50d 75l

Pinot Noir d’AlSace........ccccoreviiiiviiiiiciiicccis 19,80¢€
vin rosé sec délicieusement fruité,trés apprécié pour son charme et
son originalité. 1l est la solution agréable et simple.

Cotes de Provence.........ccvvevvveerrreernnen 13,00€............ou....... 22,00€
Les Hauts de Masterel
Cotes d’Auvergne (vin volcanique) ........ccveervenese. 14,00€ ....19,00€
« Terre & Lave - 100% Gamay »
Cotes de Gascogne (L’Horgelus, Premiére Préssée) .......ovueuerenenens 18,50€
1 ]
D'ALSACE 5

Coteau du Haut-Koenigsbourg AOC. Les cépages de charme
«Charles Fahrer & Fils» propriétaire récoltant a Orschwiller

Sylvaner vin blanc sec, frais et fruité 19,00€
il accompagne avec bonheur fruits de mer, poissons et hors-dceuvre
Riesling 22,00€

vin blanc sec, fier, viril, racé, au fruité délicat, s harmonise
parfaitement avec huitres et choucroute

Pinot Gris (Tokay) 22,00€
vin blanc capiteux et corsé au fruité discret. Il s harmonise
parfaitement avec le foie gras, les viandes en sauce ou a lapéritif.
Gewurztraminer 22,50¢€
vin blanc racé, corsé et bien charpenté au bouquet enchanteur, un
vin somptueux qui enveloppe et remplit la bouche.

Idéal pour foie gras, dessert et apéritif

Gewurztraminer «Grand crt»» LE TOP ! eoveeeeeereeeecereesre 26,00€

Muscat d’Alsace «Cuvée Prestige» 20,00€
le muscat passe pour étre le plus ancien cépage alsacien. Vin blanc
sec, délicieusement bouqueté, idéal a lapéritif

Pinot Noir «rouge dAlsace» A découvrir ! ........weerieeen. 21,006

Pinot Noir «rosé dAlsace» 19,80€
vin rosé sec, délicieusement fruité, trés appreécié pour son charme
et son originalité, il est la solution agréable et simple

Pinot Gris (Tokay) Vendanges Tardives. .................eeeveeeeee 35,00€
sans commentaire, le top ! En apéritif ou sur un dessert !
Pinot Gris (vin typé Vendanges Tardives)............cccccu... 28,00€

cuvée Jeanne (La petite sceur, un plaisir réel de dégustation !)

| PICHETS
BLANC 25cl 50cl
Edelzwicker 6,40€ ... 11,80€
«Vin dAlsace AOC»
ROSE
Vin du Gard IGP 4,80€ ............. 8,50€
Pinot Rosé «Vin d’Alsace AOC» 6,80€ 12,00€
ROUGE
Vin du Gard IGP 4,80€ 8,90¢€
N N DE GRANDS VINS
dexceplion
75cl
Languedoc 2020 4| 36,00€
Terrasses de Larzac AOC - Domaine Alain Chabanon - Campredon
Bordeaux 2018 39,00€
Saint -Emilion AOC Grand Cru - Baron de Boutisse
Cotes du Rhone 2020 46,00€
Chateauneuf du Pape AOC - Domaine Chante Cigale
Bourgogne 2019 52,00€
Savigny Les Beaume AOC - Domaine Remoissenet
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IAGES DES GLACES
servis avec salade verte LE Café LIEQEOIS ...ovvvrerseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssons 7.50€
Lassiette de Fromages d’Auvergne « AOP »............. 5,00€ 2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, pointe de chantilly
Cantal entre deux, St-Nectaire, salade Le CROCOLAE LIEGEOIS s 7.50€
2 boules chocolat noir, 1 boule vanille, sauce tiéde chocolat,
pointe de chantilly
ERTS La Coupe QUIMPEFLE.........eerernereeseesssesseessseesseessees 7.50€
tous nos desserts sont « Maison » 2 boules creme glacée caramel, 1 boule créme glacée vanille,
N coulis de caramel, palet breton, pointe de chantilly
Lile flottante........ e 6,80€ Lab Blanch 250€
. ad DaMmMe BlaNCNe ... s
La mousse au chocolat MAISON ... 6,50€ 3 boules vanille, sauce tiéde chocolat, pointe de chantilly,
Le cornet de Murat ... ——— 6,90€ tulle aux amandes
glace vanille et fruits frais —_—
La salade de fruits frais........n., 6,90€ LE¢ NDES DE LA TAVERNE
La créme brllée maison..........nn, 6,00€ —
! LaC TrLOGI@ .. 50€
La tarte tatin....... 7.10€ aLoupe \rogle 759

glace vanille, sauce caramel salé

» DE CCEUR'!

Les profiteroles facon Taverne.......nn 7.50€
crémes glacées caramel et vanille, sorbet framboise dans leur écrin
de pate a choux, sauce chocolat et pointe de chantilly

La brioche perdue........s 7.50€
Pommes caramélisées

Le mi-cuit au chocolat...........cis 6,50€
créme anglaise, sorbet orange

Le cepe de la forét de Branviel.........iienn, 6,00€
meringue, chocolat chaud, glace vanille, chantilly

La surprise de Marie........sssssss 7.50€
Demandez a votre serveur

Le café Gourmand ou le thé gourmand...........ccouuuunuee 7.50€
café ou thé accompagné de ses petites douceurs

S, CREMANT
Champagne Taittinger Brut Prestige 75cl......... 68,00€
Flute de champagne Taittinger 12¢l

Champagne Blanc AOP. ...
veuve Renard de Beaumont

Crémant d’Alsace Blanc AOP ..o 25,00€

1 boule de creme glacée Nutty, une boule chocolat blanc, une boule
vanille, pointe de chantilly, sauce chocolat, copeaux de chocolats

La Coupe du GLaCIer.........cuneenernenssissessssssessssssessenes 7.50€
1 boule de sorbet poire, 1 boule framboise, 1 boule fraise,
coulis de fruits rouges et pointe de chantilly

La Coupe EXOLIQUE. ... seeseesseessseessesssees 7.50€
1 boule sorbet coco, sorbet banane, sorbet mangue, pointe de
chantilly, banane fruit, coulis de fruits rouges,

copeaux de noix de coco

La Coupe fraicheur Estivale..........eninns 7.50€
1 boule sorbet mangue, 1 boule orange, 1 boule poire, salade de
fruits, coulis de fruits rouges, pointe de chantilly

La Coupe «CheeSCaKes ... 7.560€
1 boule créme glacée yaourt, 1 boule sorbet framboise, 1 boule
créeme glacée vanille, coulis de fruits rouges, créeme fouettée
brisures de biscuit.

[ SORBETS
Y 0] Lo o 1= S 6,90€
2 boules citron vert, vodka, menthe fraiche
La Poire Williams ..........cnnnnnnsssnssnssssssssssnnes 6,90€

2 boules poire, eau-de-vie de poire

AU CHOIX

Les Cremes Glacees

vanille de Madagascar, café Arabica de Colombie, chocolat noir de
cacao d’Equateur, caramel fleur de sel, fraise, chocolat blanc, Nutty,
yaourt.

Les Sorbets
orange aux zestes dorange confits, poire aux morceaux de poire
Williams, framboise, citron vert, noix de coco, banane, mangue

La Coupe:
1 boule 2,00 € / 2 boules 3,90 € / 3 boules 5,90 €

supplément chantilly : 1.50€
Supplément Chocolat chaud 1.50€
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FS D'ALSACE
Kir d'Alsace Edelzwicker 10 cl.....neinins 3,80€
creme de cassis, framboise, miire, péche
Kir de la Taverne 10 cl.....ssssns 4,50€
créme de griottes, crémant dAlsace
Kir Cardinal Vin rouge 10 cl......mmmmmn. 3,00€
créme de cassis
La coupe de crémant d'Alsace (Blanc)..........ccouuuvenne. 4,80€
Verre de Pinot Gris «Tokay» 12 ¢l Sublime ! ................ 6,00€
vin typé Vendanges Tardives
Verre de Pinot Gris «Cuvée Jeannes ... 510€
vin typé Vendanges Tardives
Verre de Muscat d'Alsace 12 cl.....nnnnnenen: 3,80€
SSIQUES
Le Pelou Vin blanc 10cl.....sssssens 3,80€
créme de chdtaigne
Le BirloU 5¢] i 4,50€
les saveurs de la pomme mélangées avec le mystére de la chdtaigne
Kir royal champagne 12¢l ..., 7.50€
champagne, creme de griottes
Flite de champagne Taittinger 12cl.......onrverineeeenns 7.50€
Anis Pastis, RiCard 2cl.....csen 3,80€
Apéritifs de marque 5cl ... 4,00€
Martini, Avéze, Cinzano, Salers
AMEriCaN0o «MAISON> 5CL...irrissssssssssssssssssens 6,00€
Pineau rouge ou blanc, Porto 5cl.......ennnn. 4,00€
Cocktail sans alcool 20cl (Consulter la carte)....ouueeenenn. 5.00€
Cocktail alcool 20cl (Consulter la carte) .. 6.90€
UPERIEURS

notre sélection 2cl 4cl
Ballantines........ceee e, 3,50€..5,00€
Jack Daniel’s...... s 3,80€..6,00€
Chivas 12 ans d'age.......coummemresmeesneens 4,50€..7,00€
Aberlour 10 ans d'age ... 4,50€..7,00€
Cardhu 12 ans d'age........mrinensssennsnnns 4,50€..7,00€
Lagavulin 16 ans d'age.........comeeennesnseennns 5,50€..8,50€

FRAICHES

Fruits frais presseés orange ou citron ..., 4,00€
Pur jus de fruits Pampryl 20 cl ... 3,80€
orange, abricot, ananas, tomate, jus de pomme
DiIiabolo ... ———————— 3,00€
SOAAS ... ——————— 3,80€

Coca, Coca light, Nestea, Orangina, Perrier, schweppes,
Oasis Diabolo

Sirop a l'eau, iMonade......——0oo, 2,50€

KarSoRAY ESSION 254 50
“ LaLicorne Blonde Autenthique...3,40€ ...6,70€
Biére blonde légere idéalement équilibrée en malts

et houblon

T FLOreffe. s 4,10€...7,20€
- «Bieére de IAbbaye de Flor%}j‘e». Biére blonde selon la
tradition des moines de labbaye fondée en 1121.

= Floreffe Blanche ..., 4,10€...7,20€
Bieére blanche de Bruxelles qui fleure bon
les belles journées ensoleillées

! Licorne BlackFloreffe ... 4,10€....7,20€
Biére brune d’'une rare finesse
JE Biére Karlsberg Pils.......ccoonnnnnrivnnniiinnnninns 4,00€

@ Biere bouteille sans alcool

INERALES 50c! 100c
Vittel, San Pellegrino 3,00€ 4,00€
Perrier Fines Bulles 3,00€ 4,00€
, CHAUDES
Cafe EXPreSSO ... sessssssssseens 1,60€
Café décafling......n s 1,50€
L'Irish COffee ... s 5,80€
lalliance parfaite du café, du whisky Jameson et de la créme fraiche
LOF=T o] o T8 Lol of [ o o TN TP 4,00€
un café expresso, coiffé de chantilly et saupoudré de cacao
Café créme ou chocolat chaud ..., 4,00€
TheEs OU INFUSIONS.......ccvcvrcrerrrr e sessssseens 3,80€
JEURS, CREMES
ALCOOLS BlaNCSs 4l 5,00€
vieille prune, poire Williams
Cognac VSOP 4 ¢l
Diplomatico 12 ans (Rhum du Vénézuéla)......cuorresrnen. 7,00€
Prunes fruits Reine Claude 4 cl.......c.ovvveveenenenernnnn. 4,50€
Armagnac, Calvados, Prune 4 cl........neenens 5,00€
(67eTe | =Tl (@ 0 I RN 6,00€
LIQUEUIS 4 (Lot sesssssssssss st sssssssssesns 5,00€

grand Marnier, Bayley’s, Cointreau, Marie Brizard,
Verveine Courderc

CremMES 4 Cluin s 4,50€
cassis, framboise, miire, péche, griotte, cerise

GiNn, VOAKA 4 Cluvureireesesesssesssessisssesen, A 5,00€

LA TAVERNE, TABLE DE CARACTERE - 2 PL. PIERRE SEMARD, EN FACE DE LA GARE - 15000 AURILLAC - 04.71.43.06.00




