Le s0in et dimanche
Japas -
- Talette gawnarnde du jowr a picover (aioli, calmans, croquettes. ...)
Cu
- Slanctie ilevique de chavcutevie Tata Negra de lelotta
800 € (par pevs [ min 2)

Entrées

Chair de tourteaux et langouste, mayennaise de granny et vadis thai, yuzu et caviar citron __ _ _ 17.50 €

Faie gras, trempe Uil de truffe au canard cenfit et magret séché par nes sains, vinaiguette de Riwi

et cavian balsamique _ 15.50 €
Les maules d’Espagne farcies au bewwe d’ail pensillé bégenement citvonné 11.50 €
Croquettes de fromage au Quese Manchego et dés de jambon ibévique 11.50 €
Fewiine de foies de volaille, gésiens et pumeawx & Cumagnac _ _ _ _ _ 9.90 €
Saint-Jacques en vinaigrette piia celada, grenade et citran vent , gambas en cheveux d’ange ____ 15.50 €

Paissans

Choucraute de lieu, truite, bangoustine, haddock, huile d’herlie, amandine, velouté iodé au yuzu  _ 23.00 €
Péche du jour en filet & Cunilaténale, bewve d’ail, grenailles, tégumes de saison et écume safranée 22.00 €

Viandes

Brachette ibénique de pluma, chorizo et pressa belota poélées minute « al plancha » 23.50€
Paitvine d’Untan des Flandres confit 7 puis Laguée au miel et thym, endivettes

et mouwsseline fumé de petimaoren_ 21.50 €
Fricassée de boudin tlanc de Liége, charlottes, endives et pemmes braisées au balsamique ____ 19.50 €

Naix d’entrecite argentine, woulade d’aubiengine et niz tunffé, duxelles et jus de viandes aw seja _  24.00 €

Dessents

Cwwstillant auax 3 chocoblats 890 €
Café gounmand (un café sewi avec un assestiment de dessents...) 890 €
Jinamisu aux poives et épices, glace au café des iles, tuiles aux amandes _ 890 €

Crowstillant passion au chocelat banc, clémentine en sonbiet et coulis exotique 890 €



Umuse-touche

@

Saint-Jacques en vinaigrette pifia colada, grenade et citwon vent, gambas en cheveux d’ange
«Muscat sec » Cites catalanes 2022 Jevasous

Ou
Cweme de pativon au gingembine, waviole de Morcilla iberica, buttennut et croutons savoyards
« Lain de Ceil gaillac » Languedec 2021
Ou

Fewtine de foies de valaille, gésiens canfits et pruneaux a €Uvmagnac
Syrabielle, « un cein sux tevie » syrah en levure indigene 2020 »
@

J

Chaucroute de lieu, tuite, langoustine, haddaock, fuile d’fenbe, amandine, veleuté iedé au yuzu
“Riesling” Binghan 2021 Ulsace

Ou

Paitrine d’Untan des Flandies confit 75€ puis Laguiée au miel et thym, endivettes
et mouwsseline fumé de potimarvion
“Wieilles vignes” Cite Reannaise pinot neir 2022
@)

Jinamisu aux poies et épices, glace au café des iles, tuiles aux amandes
Ou

Crowstillant passion au chocelat banc, clémentine en soxbiet et coulis exatique

Menw & 39 € (entriée + plat + dessent)
accornd mets et vin 13 €
accornd mets et vin + accornd dessext 17 €



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes….)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	8.00 € (par pers/ min 2)

