Le sait et dimanche
Japas
- Talette gawnande du jeuy a picavey (aicll, calmays, croquettes. .. )
Cu
- Slanctie iliévique de clhavcuterie Sata Negra de lelotta
9.00 € (par pers/ min 2)

Entrées

Faie gras en mi- cuit , gelée de Pickles, wakame & Corange et caviar balsamigue

Les moules d’Espagne farcies au bewwie d’ail pensillé légerement citrenné _

Tewtine de foies de volaille, gésiens et pruneaux a UUvmagnac

Paissans

Flétan farcie aux henlies « salsa verde », cheucroute acidulée et carottes nouvelles snackées

Viandes

Saint- Jacques en croute de truffe noite, creme de champignen et espuma d’Espelette au parmesan _

Cueguettes de fremage au Quese Manchego et dés de jambon ibévique
Creme de patinen et petimavon, croutons au thym, espuma de wequefort et crowstillant de Seviane_

Péche du jour en filet o Cunilaténale, beuve d’ail, charlottes , légumes de saisan et écume safranée _ _

_1350€

1090 €

23.00 €
22.00€

Brochette ibiénigue de pluma, chorizo et pressa belota peélées minute « al plancha » , aieli et gratin _ _24.50 €

Jajine de poulet jaune aw citren et abricats secs, carattes de Fournes en creme au takini
et salade folle de pais chiches a Corange _

Pigean ramier du Nexd en parvmentien, guillé et confit

Fricassée de boudin tlanc de Licge, endives braisées, pamme au miel et baie noses

Dessents

Café geuvmand (un café sewi avec un assentiment de dessents...) _ _ _ _ __ _ _ ___ _____ _

Filet de J aurean Charclais, Charlotte au parfum du Béarn, jus de viande et Légumes du moment _ _

26.00 €

Pana cotta émulsionnée de caco meringuie, allégée au fromage tlanc et garnie de ceur de palmier

aux grenades et citvenvent

_990€



Umuse-touche
@

La twiite de Cntais et les crevettes wases en déclinaison
(En nillettes au naifont, bulée au thym et en ceviche au citron vert)
« St Chinian tlanc 2025 ‘Ce petit paradis’ »

Ou

Cweme de peotinen et petimavion, croutons au thym, espuma de woquefont et croustillant de Sevianc
« Doria de Mavenon 2024 du Luberon »

Ou

Jewtine de foies de volaille, gésiers confits et pruneaux & CUunagnac
« Ventoux demaine Delas 2023 »

®

Flétan farcie aux herlies « salsa verde », chaucroute acidulée et carottes nouvelles snackées
« Lubieron le Grand Mavenen 2024 cuvée wésenve »

Ou

Jajine de poeulet jaune aw citron et aliricots secs, carattes de Fournes en creme au takini
et salade folle de pais chiches a Corange
« Pinot Neir « les grains » méditevianéen 2025 »
9
Pana cotta émulsionnée de coco meringuée, allégée au fromage blanc et garnie de ceeur de pa Umier
aux grenades et citvon vent
Ou

Cueme builée de buttennut et pativon, mousse de mavon chocolatée et glace au thé Latté
Menu i 39.90€ (entiée+plat+dessent)

Uccornd mets et vin 15 €
Uccornd mets et vint accond dessent 19E



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes…)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	9.00 € (par pers/ min 2)

