Le s0ir et dimanche
Japas -
- Salette gowunande du jeuy a picover (aiali, calmans, croquettes. .. )
Cu
- Planche ilicvigue de chavcaterie Sata Negra de belotta
9.00 € (par pers/ min 2)

Entrées

Faie gras poilés et filet de biche fumée sur seupe de Hiwi et pemme granny aux algues wakames _ 14.90 €

Saint jacques de Dieppe, champignens sauvages, poireawx witis et jus aux épices 15 .50 €
Les moules d’Espagne farcies au bewwe d’ail persillé légerement citvenné _ 11.90C €
Croquettes de fromage au Quese Manchego et dés de jamben ibiévigue 11.90 €
Jewine de foies de volaille, gésiens et pruneaux & Cunagnac 1090 €
Paissans

Waterzei Thai de Faddaeck, couteaun, flétan d’Ulaska, gambas, Tuite bulée
Patichoi et 1iz Japenais 24.00 €

Péche du jour en filet & Cunilaténale, bewvie d’ail, grenailles, tégumes de saison et écume safranée _ 22.00 €

Viandes

Brachette ibénique de pluma, chetizo et pressa belota poélées minute « al plancha » 24.50 €
Fricassée de boudin Blanc en brasse de Licge, pemmes, endives, baies nases, miel et thym 20.50 €
Céte au filet de veau 1iti et en paunentien d’écnasé de pomme de tevie, creme de mache — __ 23.50 €
Neix d’entrecite guillée, jus de viandes, icli, Légumes et gratin dauphineis 26.00 €
Joue de Pore au 3 bivres, charlottes, champignons et cancttes jaunes ________________ 2050 €
Dessents

Cvwwstillant aux 3 checobats 890 €
Café geunmand (un café sewi avec un assontiment de dessexts...) 990 €
Veweine, thym, citron meringué en panacetta et sonbet ngowsien 9.50 €

Paine-choce aux épices, mausse spéculoos et glace chicorée 9.50 €



Umuse-bouche

®

Faie gras poelés et filet de biche fumée sur seupe de Kiwi et pemme granny aux algues wakames
« Jouwraine-Uzay-le sideau 2023 pain béni en Chenin »

Ou

Cassalette de “moules frites” du Mant Saint-Michel, espuma de pewsil et de celeni branche
Pickles au vinaigre de yuzu
« Riesling domaine Birghan 2023 »

Ou

Tewtine de foies de volaille, gésiers confits et pruneaux & Cunagnac
«dOC Guyman-les-Udhémar 2024 famille Bour»

9
Waterzei Thai de Faddeck, couteaun, flétan d’Ulaska et Twuite buulée
Pakchoi et 1iz Japonais
« Vézelay Beurgegnre blanc domaine Camu 2024 »

Ou

Céite au filet de veau #iti et en parmentien d’écrasé de pamme de tewie, creme de mache
«Beawjolais-Leymes 2023 La croix de batailles »

9
Vewveine, thym, citren metingué en panacaetta et sonbiet rngousien
Ou
Paire-choco aux épices, mousse spéculoos et glace chicorée
Menu & 39€ ((entrée+plat+dessent)

Uccornd mets et vin 14 €
Uccornd mets et vint+ accond dessext 18E



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes…)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	9.00 € (par pers/ min 2)

