Le 50it et dimanche
Japas -
- Salette gowsmande du jowr i picever (aicli, calmans, craquettes. .. )
Cu
- Slanchie ilevique de clharcutevie Sata Negra de lelotta
9.00 € (pay pers [ min 2)

Entrées

Filet de caille au womarin, acidulé de betteraves en teature et woyale de feie gras 1490 €
Saint jacques en croute d’ fenbies au pavmesan, jus de viande et champignens auw seja_ 15 .50 €
Les maules d’Espagne farcies au bewvie d’ail pewsillé Légenement citvonné _ 11.90 €
Cuoguettes de fromage au Quese Manchege et dés de jambon ibénique 11.90 €
Fewiine de foies de volaille, gésiens et puwmeanx a Cumagnac _ _ _ __ 1090 €
Paissons

Pavé de tuite de L Unteis a Cunilaténale, creme de carotte au cumin et gingemfbine,
et lentilles du puy en salade 23.50€

Péche du jour en filet & Cunilaténale, beurvie d’ail, grenailles, tégumes de saison et écume safranée _ 22.00 €

Viandes

Buachette ibérique de pluma, chovize et pressa bebota pastées minute « ol plancha » 24.50€
Fricassée de boudin Blanc en buasse de Livge, pemmes, endives, baies voses, mick ot thym 20.50 €
« Paulet [frites [salade » :

Paulet jaune conigue au parfum de tusffe tlanche , espuma de baitue ot frites en gnocehis _ ___ 22.50 €
Fillet de beeuf en 2 cuissons, sabsifis , carattes witis et espuma de célevis twefé_ _26.00€
Potée Juracienne de peitrine feumivre, saucisses Mentbéliond et palette au tégumes de saisen ___ 20.50 €
Dessents

Cuwustillant aux 3 chocelats 890 €
Café gewmand (un café sowi avec un assoxtiment de dessexts...) __ 9.90 €
Meant blanc en ceur de clémentines , mevingue, yuzu et citven vert 9.50 €

Succes naisette, amande chaca, fuiits secs et glace aux poires caramel 9.50 €



Umuse-touche
9
Filet de caille au wemarin, acidulé de betteraves en texture et woyale de foie gras
« Jouwraine-Uzay-le sideau 2022 pain béni en Chenin »

Ou

Nage thaie de coce curry aux gambas et couteaux, combicuva et citren vert
« Muscadet 2024 le Fay d’ FHomme en Melon gris»

Ou

Jewine de foies de valaille, gésiens cenfits et pruuneaux & €Uumagnac
« Beaumes-de-Venise demaine Coyeua 2021 »
9
Pavé de tuite de L'Untois a Cunilaténale, creme de carotte au cumin et gingemboe,
et lentilles vertes du Puy en salade
« Bourgogne Blanc Chardennay du demaine Camu 2023 »

Ou

« Poulet [frites [salade » :
Paulet jaune conique au parfum de tuffe tlanche, espuma de laitue et frites en gnocchis
« Damaine Emile Guelien Bordeawax 2016 Bia »

9
Meant blanc en ceur de clémentines, meringue, yuzu et citron vent
Ou

Succes naisette et cacafiuete , amande choce, fruits secs et glace aux poires
Menu & 39€ ((entrée+plat+dessent)

Uccord mets et vin 14 €
Uccond mets et vint+ accerd dessent 18E



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes…)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	9.00 € (par pers/ min 2)

