Le sai et dimanche

Japas -
- Salette gowunande du jowy a picover (aiali, calmans, croquettes. .. )

Cu
- Planctie iliévique de clharcuterie Sata Negra de lelotta
9.00 € (par pers/ min 2)
Entrées
Le thon wouge en accia et juste poelé au gingembre, Seja, wefroidi aux épices et vinaigurette citron vent_ 14.90 €
Les croutons de pain aillés, le Brillat Savarin juste fondue a la fleur de thym et Cespuma

de tlanc &’ euf fevmien et burffé _ _ _ _ _ _ _ _____ _ _____________________ 12.50 €
Les moules d’Espagne farcies au bewne d’ail pensillé bégenement citvonné 1190 €
Cuoquettes de fromage au Quese Manchego et dés de jambon ibévique 11.90 €
Jewine de foies de volaille, gésiens et pruneaux a Cunagnac _ 1090 €
Jempura de gambas géantes, marinade yuzu, asperges et ananas _ 15.50 €
Paissans

Le lieu jaune en naviole chinaise et en collagene d’ail des ours, crevettes woses et Occas du Péweu - 23.00 €
Péche du jour en filet & Cunilatérale, bewrie d’ail, grenailles, Légumes de saison et écume safranée _ 22.00 €

Viandes

Brachette ibénique de pluma, cherizo et pressa belota poélées minute « al plancha » 23.50 €
Inilegie d’ agneau en paunentier de gigot, épaule confite et faux filet xoti, humus 22.50 €
Le poulet jaune en yakitori et en tempura, roubade d’aubiergine au iz tudffé, cajous et soja_ 19.50 €
Naix d’entrecite guillé, jus de viandes aux Shitafes, légumes et tontilla de patatas 26.00 €
Dessents

Cwustillant aux 3 chocibats 890 €

Café geunmand (un café sewi avec un assetiment de dessents...) 990 €

Le taut Choce spéculoes, dentelle de ciépe, brownies et caramel banane 890 €



Umuse-touche

9

Le then weuge en accra et juste poélé au gingemlbine, Seja, wefreidi aux épices et vinaigrette citren vert
« Muscat sec, Cotes catalanes 2022 »

Cu

Fagot d’asperges au jamban de canard, pickles et sabayon toasté
« Qaillac, Demaine Ratiex 2022»

Ou

Jewine de faies de valaille, gésiens confits et pruneaux a O Uunagnac
« Syralielle , un coin sur teve 2022 vin nature »

9

Le lieu jaune en naviole chinaise et en collagene d’ail des cuns, crevettes wases et Occas du Pénoun
« Bourgogne Chardennay, domaine de Retissen 2022 »

Cu

Iuilogie d’agneau en paunentier de gigot, épaule confite et faun filet 1éti, humus
« Chateau Mossé, cites du Reussilloen 2021 »

9

Le tout Choce spéculocs, dentelle de ciépe, brownies et caramel banane
Ou
Fraises, basilic, bunata et chantilly
Menu & 39€ (entrée+plat+dessext)

Uccornd mets et vin 14 €
Uccond mets et vint+ accord dessent 18E



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes…)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	9.00 € (par pers/ min 2)

