Le s0i1 et dimanche
Japas -
- Salette gowvmarnde du jowr a picaver (aicli, calmars, cragquettes. ... )
Cu
- Slanchie ilevigue de cliavcutevie Sata Negra de belotta
800 € (pay pevs/ min 2)

Entriées

TFewiine de foies de volaille, gésiens et puneanx a Cumagnac 9.90 €
Cappuccine de fuuits de mer a ba Chartreuse, feuilleté haddock aux clives et paumesan 12.50 €
Les maules farcies au bewve d’ail pensillé bégevement citwonné 11.50 €
Croquettes de fromage au Quese Manchego. et dés de jambion ibévigue 11.50 €

Saint jacques, cieme de potimaven tuffée et translucide de céberi
Briache en pain perdu ceur coulant d’euf, espuma de Mona Lisa et caviar perle noix du Pévigond 19.50 €

Paissens

Lieu jaune en croute d’ferlies , croquettes de couteaux et salsa verde

Péctie du jour en filet & Cunilaténale, bewrie d’ail, grenailles, Légumes de saisen et écume safranée 22.00 €

Viandes

PBrachette iliénique de pluma, chorize et pressa belota poélées minute « al plancha » 23.50 €
Cuvmble en cénéale de veau a la sauge, carottes jaunes, laitues et Chimichwed 21.50 €
Ulbondigas (boulette de viandes ) aux épices, pamme de tewvie en texture et jus tomaté 2050 €

Epaule d’agneau confite aux friits sec, pastibla marocain et umus de petimavwon a Conange  __ 22.50 €

Entrecite en noix pewsillée d’argentine, gratin dauphineis, aioli et légumes de saisen _ 25.00 €
Dessexnts

Cwustillant aux 3 chocbats 890 €
Café gounmand (un café sewi avec un assextiment de dessents...) _ 890 €

Jantelette aux pommes en deux cuissens, fenouwil confit , chantilly Yuzu et sonbiet au thym 890 €
Riz au lait au checalat blanc, vanille de Madagascar , chouchou et sorbiet coce cury 890 €



Umuses bouches

Cappuccine de fuuits de mer & ba Chartreuse, feuilleté haddock aux clives et paunesan
« Chardonnay du demaine Jhalemies en Bic 2021 »
Ou

<Buwschetta> de Brie de Maux, pammes, miel de mon pere et betterave fumée au thym et cumin
« Bevmudes du Languedec en Bio 2021 »

Cu

Jewdne de foies de valaille, gésiens canfits et pruneaux i CUvmagnac
« Les petits Ducs du pays d’ec en Bie 2020 »

Lieu jaune en croute d’fenbies, craquettes de couteaux et salsa verde
« Terassous la wésewe en cote Catalane 2021 »
Cu

Epaule dagneaw confite aux fuiits sec, pastibla marecain et houmeus de petimavon & Corange
«St Chinian Péche de lune Céguinexe 2018 »

Jantelette aux pommes en deux cuissens, fenouil confit , chantilly Yuzu et sonbiet au thym
Ou

Riz au lait au chocalat tlanc, vanille de Madagascar , chouchou et sonbiet caco cuvy

Menu & 39 € (entriée + plat + dessext)
accord mets et vin 13 €
accord mets et vin + accornd dessext 17 €



