Le s0it et dimanche
Japas -
- Talette gawnarnde du jowr a picover (aioli, calmans, croquettes. ...)
Cu
- Planchie ilicvique de clhavcutevie Sata Negra de lelotta
9.00 € (par pers/ min 2)
Entrées
La derade grise du Boulonnais en bouillon thai au seja, gingembre et citrannelle gambas géante,
cajous et effiloché de bégumes de saison  _ 16.0C €
Ravicles de celeni tunffé, euf en espuma croustillant de pemme de tevee et épinard aux graines _ 12.50 €
Les moules d’Espagne farcies au bewwie d’ail pensillé Légerement citvenné 11.90 €
Croguettes de fromage au Quese Manchege et dés de jambon ibénique 11.90 €
TFewiine de foies de volaille, gésiens et pumeanx a Cumagnac 9.90 €
Saint- Jacques en vinaigrette pifia colada, grenade et citron vert, gambias en cheveur d'ange 15.50 €
Paissons

Das d’églefin a Cariental, Légumes confits en tajine de citren confit, Boulghour bic aux épices . 23.00 €
Péche du jour en filet & Cunilaténale, bewrie d’ail, grenailles, Légumes de saison et écume safranée 22.00 €
Viandes

Brachette ibénique de pluma, cherize et pressa belota peélées minute « al plancha » 23.50€

Carbure de parc des Flandres et veau frangais , havicets cacos, pais chiches, canottes multicolores __ 19.50 €

Naix d’entrecite Frangaise, et jus de viandes au scja, Shitakes et pomme danphin _ 26.00 €
Dessents

Cwustillant aux 3 chocibats 890 €
Café geunmand (un café sewi avec un assextiment de dessents...) 990 €
Jantelette chace en mille feuilles de spéculoas, Riwi et glace cavambar . _890€

Cueme bulée de Butternut et potimarvons, vanille et Jangelolo au miel 890 €



Umuse-touche
@

La derade grise du Beulbennais en bouillon thai au seja, gingemboe et citrennelle gambas géante,
cajous et effilaché de légumes de saisen

Ou

Creme de champignons au feie gras, euf en espuma peinte de turffe et mouillettes
« Les Beunudes en Languedec Bia 2022 »

Ou

Jewdine de foies de volaille, gésiens confits et pruneaux & OUunagnac
« Cairanne cuu du Rbine Bio 2018 Willried »

@)

Das d’églefin o Coriental, légumes confits en tajine de citron canfit, Boulghour bie aux épices
« Bourgogne aligoté 2022 cuvée grand-mene Uline chez Bonnrd »

Cu

Supréme de pintade farci de Meoxteaw et duxelles de champignons, meusseline de célenis tudffé,
jus consé et échalion gnillé
« Cateaurx Beurguignens 2022 Chateau de Bellevenne »

@)
Tautelette chaco en mille feuilles de spéculoas, Riwi et glace carambiar
Ou

Creme buulée de Butternut et petimavions, vanille et I angelolo au miel
Menu & 39€ (entrée+plat+dessent)
Uccond mets et vin 13E
Uccord mets et vint accond dessent 17E



	Tapas :
	- Palette gourmande du jour à picorer (aïoli, calmars, croquettes….)
	Ou
	- Planche ibérique de charcuterie  Pata Negra de belotta
	9.00 € (par pers/ min 2)

