DI

Saint Valentin 2024
Diner

Mercredi 14 Février 2024

Amuse Bouche en Patience
Velouté de Saint Jacques a la Betterave d’Amour ,
Caviar d’Esturgeon de Sologne

DINERS
Entrée
Ravioles de Langoustines au Court Bouillon ,
Emulsion de Citron Combawa
Ou
Terrine de Foie Gras de Canard mi-cuit ,
Chutney de Cerises a la Liqueur de Violette

Plat
Paleron de Veau Confit 7 heures ,
Mousseline de Pommes de terre a la Tuffe noire ,

Jus Passion de Morilles

ou
Black Cod de “Cabillaud “ de haute mer,
Mousseline de Panais , Petits Légumes d’Hiver glacés ,
Emulsion de Miso au Yuzu

Dessert
Sable Breton ,
Compoté de Cassis et de Mire ,Gelée de Litchis ,
Glace a la Vanille de Madagascar turbinée au Moment

Prix Toutes Taxes Comprises Service Compris Hors Boisson



M

105 € ttc euros par personne



