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Golden Kimchi Taiwanais
Cong You Bing Galette aux ciboule
Galette aux ciboules et Tomme a l'ail des ours

FORMULE TABLE RONDE : 32€ /personne

entrée + plat + garniture au choix, pour I'ensemble de table
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Wontons au Porc et au Gingembre a I'huile rouge (4 Pieces)
Wontons aux Légumes a I'huile rouge (4 Pieces)

Ha Kao Dim Sum aux crevettes (3 Pieces)

GuaBao Poitrine de porc braisé aux feuilles de moutarde
GuaBao Végétarien aux cépes japonais et tofu 5 épices
Soupe de miso aux légumes

Poitrine d'agneau braisée
Poulet aux trois tasses
Poitrine d’'agneau braisée facon Hakkas
Lieu noir aux 5 légumes sauce vinaigre noir parfumé
Tofu frit sauce a la taiwanaise
Aubergines au Basilic thai
coupr de coEUR Niu Rou Mien Soupe de nouilles au Beeuf

Riz Blanc

Lu Rou Fang, riz au porc braisé aux 5 épices et ceuf dur

Riz sauté au radis blanc séché et aux ceufs

Légumes de Saison : Epinards asiatiques a I'huile échalotes OU sauce Lu Rou

Cheesecake au sésame noir
Panna Cotta thé noir au litchi, perles de tapioca taiwanais, sucre noir
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HIVER 2023-2024

Dejeuner

Formule Gourmande Midi Entrée + Plat 20 €
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Wontons au Porc et au Gingembre OU V aux Légumes a I'huile rouge (4 Pieces) 8 €

Gyozas au Porc et aux feuilles d'ail, raviolis grillés (4 Pieces)
Dim Sum Ha Kao - Crevettes (3 Pieces)

GuaBao Poitrine de porc braisé aux feuilles de moutarde (2 Pieces)
GuaBao Végétarien aux cépes japonais et tofu 5 épices (2 Pieces)
Lu Rou Fang Bol de riz au porc braisé, ceuf dur aux 5 épices

Hag Ga Cau Ban Tiau Pates de riz sautées au porc facon Hakkas
Pates de riz sautées aux légumes facon Hakkas

Bento Poulet aux trois tasses

Bento Lieu noir aux 5 Iégumes sauce vinaigre noir parfumé
Bento Tofu frit sauce a la taiwanaise

cour de cOEUR Niu Rou Mien Soupe de nouilles au Boeuf

Riz Blanc
Légumes de Saison

Cheesecake au sésame noir
Panna Cotta thé noir au litchi, perles de tapioca taiwanais, sucre noir

8 €
9 (+3) €
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Carte Des Boissons

Boissons fraiches

Thé au melon d'hiver a la taiwanaise ERERLNFE  25CL
Golden thé glacé a la mangue TRKFE 33CL
Golden thé Oolong au litchi IRSRE  33CL
Golden thé Oolong guava, citron BESF  33CL
Golden fruit de la passion, yaourt BE% 33CL
Limonade Elixia Bio Fleur de Sureau 33CL
Limonade Matchbata 100% naturel 33CL
Ginger Beer Bio: Boisson gazeuse rafraichissante au gingembre 27,5CL
Meneau Jus Artisanal Bio (Ananas/ Kiwi/ Pamplemousse ) 25CL
Meneau Smoothie Mangue-Passion/ Fraise-Banane Artisanal Bio 25CL
JANE CBD 35MG - Thé vert, Fraise, Basilic, Hibiscus 100% naturel 25CL
Coca Cola / Zéro 33CL
Abatilles Plate 33!
Abatilles Gazeuse 33l
Biéres Taiwanaises 33 CI

BEESRREE 5% Golden Beer

BEEhREEEIEE Golden Beer (sans alcool )

aEEHE 4.5% Taiwan Beer Classique 60 Cl
FHE LA R CouP de COEUR Biere artisanale Taiwanaise au poivre de montagne

Boissons chaudes

Café / Café Décaféiné
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