L'EVEIL DES SENS

CUISINE DE QUALITE

RESTAURANT - PRIVATISATION

RESTAURANT HALLAL DANS LA METROPOLE LILLOISE. IL SE VEUT ETRE UN
ETABLISSEMENT DE CHARME OU SE MELE SAVEURS CLASSIQUES ET NOUVEAUTES
CULINAIRES. LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS INVITENT A DECOUVRIR UNE CUISINE

MODERNE ET CONVIVIALE.

EN FAISANT DU RESTAURANT VOTRE ESPACE DE CELEBRATION PRIVATIF, VOUS
APPORTEZ A
VOTRE IMAGE DE MARQUE UNE NOUVELLE DIMENSON ! ET A VOS EVENEMENTS
(SEMINAIRE, CONVENTION, BAPTEME, MARIAGE) DES FORMULES ADAPTEES ET SUR
MESURE.

WWW.RESTAURANT-LEVEILDESSENS.COM

CGRILLES AU

CHARBON DE BOIS

ANDES / POISSONS / LEGUM




COCKTAILS & BOISSONS

NOS COCKTAILS

. MOJITO AU CHOIX 6€00
(CLASSIQUE, FRAISE, PASSION, PASTEQUE, VIOLETTE)

- EXOTIQUE e
(PASSION, ORANGE, ANANAS, KIWI)

. PARADISE 600
(FRAISE, ANANAS, BARBE A PAPA)

. COCO MANGO e
(ANANAS, COCO, MANGUE)

. BLUE LAGON E=0%
(HIBISCUS, CURCURASQ, ANANAS, LIMONADE)

. COCKTAIL DU CHEF 6=00
(FRAISE, CERISE, ANANAS, POMME)

NOS BOISSONS

. COCA COLA 33cL €90
. EANTA 33cL 223
. SCHWEPPES AGRUMES 33cL o
» OASIEFROPICALE 2zcL 2€9o
- |CE TEA PECHE 251 2
. SAN PELLEGRINO s0cL 3€9O
- EVIAN 0 cL 2€50
LOCAEOL AL 5€2O
. SAN PELLEGRINO 1L S
-EVIAN 1L cEER



ENTREES

. SAVEURS THA €90
(3 NEMS DE POULET, SAUCE CHILI-THAT)
€90
. BURRATA 8
(BRUNOISE DE POIVRON REVISITEE)
. DYNAMITE CHICKEN g=20
(DELICIEUX MORCEAUX DE POULET FRIT ENROBEES D'UNE SAUCE MAYONNAISE PIQUANTE)
. TARTARE DE SAUMON A L'AVOCAT g&=0
(SALADE, AVOCAT, SAUMON, TOASTS GRILLES)
- MIX TAPAS g&=0
(2 NEMS, 2 CROUSTILLANTS DE GAMBAS, 2 CALAMARS)
. FOIE GRAS 14€90
(1 TRANCHE DE FOIE GRAS, CONFITURE DE FIGUES, CONFITURE D'OIGNONS, TOASTS GRILLES)
. SALADE CESAR ~7€90
(SALADE, TOMATES, POULET, PARMESAN, CROUTONS, BALSAMIQUE)
90
. SALADE CHEVRE CHAUD AU MIEL 8¢
(SALADE, TOMATES, NOIX, POMME VERTE, FROMAGE DE CHEVRE, MIEL, TOASTS GRILLES)
y <90
. SCAMPIS A L'AIL 9

(5 PIECES)



NOS PLATS

SAUCE & GARNITURE COMPRISES

- BALLOTINE-DE POULET FARCIE 14€90
(LARDON, FROMAGE, SAUCE MAISON)

« SALTIMBOCCA GRATINEE 14€90
(ESCALOPE DE POULET MARINEE, GRATINEE AU FROMAGE)

« POULET TANDORI 13€90
(POULET MARINE AUX EPICES INDIENNES)

- BAVETTE ANGUS +220¢g Wi
- ENTRECOTE ANGUS #2508 24520
- FILET PUR BOEUF +250g )
- MAGRET DE CANARD 400g 19€90
(MAGRET DE CANARD, SAUCE AU MIEL CREME ET POIVRE)

- ROSSINI DE BOEUF 29~°

(FILET DE BOEUF, TRANCHE DE FOIE GRAS, SAUCE AU MIEL)

« RIBS DE BOEUF MIEL BARBECUE 29520
« SOURIS D’AGNEAU NATURE €90
« SOURIS D’AGNEAU BARBECUE €0
« SOURIS D’AGNEAU AUX PRUNEAUX 24E0
« CARBONNADE 17€90
(BOEUF MIJOTE, ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON)

« AUBERGINE FARCIE 15€90
(FROMAGE DE CHEVRE ou PARMESAN, LARDON, COURGETTES, POIVRONS)

« SALADE CESAR 12€90
(SALADE, TOMATES, POULET, PARMESAN, CROUTONS, BALSAMIQUE)

« SALADE CHEVRE CHAUD AU MIEL 14€90

(SALADE, TOMATES, NOIX, POMME VERTE, FROMAGE DE CHEVRE, MIEL, TOASTS GRILLES)

NOS GARNITURES NOS SAUCES

(EN SUPPLEMENT 3€) (EN SUPPLEMENT 2€)
« FRITES MAISON « CHAMPIGNONS
« GRATIN DAUPHINOIS « POIVRE
« RIZ « PILI PILI
« PATES « BARBECUE
« LEGUMES SAUTES « PARMESAN
« DUO DE FRITES « ECHALOTTE

(FRITES MAISON & FRITES DE PATATE DOUCE)



BURGERS. PATES & POISSON

SAUCE & GARNITURE COMPRISES

NOS BURGERS
« BURGER ANGUS RACLETTE 14€90
(STEAK ANGUS 150G, SALADE, RACLETTE, OIGNONS CONFITS,
CORNICHONS, BACON, SAUCE MAISON)
« BURGER ANGUS CHEDDAR (i
(STEAK ANGUS 150G, SALADE, CHEDDAR, OIGNONS CONFITS,
CORNICHON, SAUCE MAISONS)
NOS PATES
« PENNE AU SAUMON 16=29
« PENNE POULET & CHAMPIGNONS 14520
NOS POISSONS
€90
« PAVE DE SAUMON 21
(ACCOMPAGNE DE LEGUMES SAUTES ou RIZ)
. SCAMPIS DU CHEF PSS
NOS GARNITURES NOS SAUCES
(EN SUPPLEMENT 3€) (EN SUPPLEMENT 2€)
« FRITES MAISON « CHAMPIGNONS
« GRATIN DAUPHINOIS « POIVRE
« RIZ e PILI PILI
« PATES - BARBECUE
« LEGUMES SAUTES « PARMESAN

« DUO DE FRITES « ECHALOTTE

(FRITES MAISON & FRITES DE PATATE DOUCE)



FORMULES MIDI

« MENU ENFANT « B

- NUGGETS ou ESCALOPE DE POULET (pATES OU FRITES)
- BOISSON : ICETEA, FANTA ORANGE, OASIS
- DESSERT : GLACE (VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT) OU TIRAMISU

« FORMULE CLASSIQUE »5"

- BALLOTINE DE POULET FARCIE

ou SALTIMBOCCA
(ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON ou RIZ)

- BOISSON AU CHOIX

« FORMULE PREMIUM o37%°

- COCKTAIL AU CHOIX
- ENTREE : CHEVRE CHAUD OU MIX TAPAS
- PLAT : MAGRET DE CANARD
ou BAVETTE ANGUS
- DESSERT AU CHOIX




DESSERTS & Bo1ssons cHAUDES

NOS DESSERTS

- TIRAMISU MAISON €90
(SPECULOQS, DAIM)

- FONDANT AU CHOCOLAT MAISON 6is
(CREME ANGLAISE)

- FONDANT A LA PISTACHE MAISON 5€%0
(COEUR NUTELLA, PISTACHE, GLACE CARAMEL BEURRE SALE)

- CREME BRULEE AU PRALINE e
- CAFE OU THE GOURMAND A

« BAKLAVA €90

(FINES FEUILLES DE PATE AU BEURRE ET MORCEAUX DE PISTACHES, FOURREES A LA 9
GLACE NOUGAT)

NOS BOISSONS CHAUDES

« CAPPUCCINO 2€90
« INFUSION 2€30
« CAFE 2€20
« THE MENTHE MAISON 2€00

« EXPRESSO 2€00



