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pizza lovers.

LE GROQUE DU MONSIEUR !

ACCOMPAGNE DE FRITES
PAIN DE MIE, CHIFFONNADE DE JAMBON CUIT AUX HERBES,
BECHAMEL, EMMENTAL GRATINE

14

PIZZA IN PALA MARGHERITA
G-10 PERSONNES

LONGUE PIZZA ROMAINE

A PARTAGER. LE GROQUE DE MADAME ! 14,5

TOMATE, STRACCIATELLA, PECORINO ACCOMPAGNE DE FRITE

ROMANO DOP, HUILE D'OLIVE EXTRA
VIERGE, PERSIL PAIN DE MIE, CHIFFONNADE DE JAMBON CUIT AUX HERBES,

BECHAMEL, CEUF AU PLAT, EMMENTAL GRATINE

BRUSGHETTA 12

PAIN DE NOTRE BOULANGER, GRILLE ET FROTTE A L'AlL,
RICOTTA DE BREBIS, TOMATES SEMI CONFITES

FISH & GHIPS 16

FILET DE CABILLAUD EN TEMPURA,
SAUCE SECRETE AUX HERBES FRAICHES MAISON

ACCOMPAGNE DE FRITES ET VINAIGRE DE MALT /?

=
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BURGER - GHEESE VEGGIE 17

MOZZARELLA FUMEE PANEE, SAUCE BARBECUE CORSE ‘@\

BURGER - DOUBLE SMASH 18

2 STEACK SMASHES, CHEDDAR, PICKLES, KETCHUP
AU WHISKY CORSE, OIGNONS CISELES, YELLOW MUSTARD
BACON GRILLE EN SUPPLEMENT +2€

BURGER - FISH TEMPURA 18

FILET DE CABILLAUD EN TEMPURA, CHEDDAR,
SAUCE SECRETE AUX HERBES FRAICHES MAISON

BURGER - GHIGKEN

POULET PANE, CHEDDAR, SAUCE BARBECUE CORSE

SCROCCHIARELLA ROMANA H"" p
DU CHEF JULIEN SERRI

P I Tl TOMATE, FETA, OLIVE KALAMATA ET ORIGAN, HUILE DE KALAMATA ’3

et M A ” I N A ” A TOMATE, HUILE A L"AIL, ORIGAN, ANCHOIS 14
18 M A ” ﬁ H E H I TA V z TOMATE, STRACCIATELLA, PECORINO ROMANO DOP, 15

HUILE D" OLIVE EXTRA VIERGE, POIVRE DE KAMPOT ET PERSIL

* * TONNARA tomare, tHon, PoivroNs, oLIVE KALAMATA, ORIGAN 18
4 FROMAGES romate, mozzareLLa Fior piLATTE, 16

TALEGGIO, ROQUEFORT, RICOTTA DE BREBIS

REINE Tomate, MozzARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON CUIT AUX HERBES, 16
COPEAUX DE CHAMPIGNONS CRUS, STRACCIATELLA, PERSILLADE

ﬂ A P B I l,' I 0 S A TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ARTICHAUTS, 18

JAMBON CUIT AUX HERBES, CHAMPIGNONS BRUNS, OLIVES,; CEUF

PEPPERONI| tomate, mozzareLLa Fior DI LATTE, 17

SAUCISSE PIQUANTE ITALIENNE, PIMENTON DE LA VERA IGP, MIEL

SOUPE AL'OIGNON 11 POULET FERMIER s
SALADE GESAR 18 FISH AND GHIPS

RO a UE T TE romate, mozzARELLA FIOR DI LATTE, ROQUETTE, 16

TARTARE DE BOEUF 19 ENTREGOTE soocr

FRITES SAUCE AU POIVRE, PDT GRENAILLE

RETROUVEZ NOS SUGGESTIONS ET HARICOTS VERTS

AL ARDOISE !

STRACCIATELLA, CHIFFONNADE DE JAMBON CRU ITALIEN

A” TI”A M”H TA nEl lA MOZZARELLA FIOR DI LATTE, MORTADELLE,

CREME DE PISTACHE, PISTACHES CONCASSEES, HUILE INFUSEE AU CITRON

19

MORTEAU ease crime FraicHE, MOZZARELLA FUMEE, PDT MITRAILLE 17
ROTIE, SAUCISSE DE MORTEAU IGP, CRICRI (FROMAGE SOUFFLE) ET ROMARIN

TRUFFA MIMODS A ease crime arTuraTA MAISON, 20

OEUF FAGON MIMOSA, CIBOULETTE, COPEAUX DE GRAN MORAVIA
ET TRUFFE FRAICHE DE SAISON ET STRACCIATELLA

12 BA ﬂ IATA & BURRATA roquerte, sameon cru iraLien 18

COPEAUX DE GRAN MORAVIA, BURRATA, TOMATE SEMI CONFITE

PIZZA IN PALA MARGHERITA G6-10 PERSONNES 42

LONGUE PIZZA ROMAINE A PARTAGER
TOMATE, STRACCIATELLA, PECORINO ROMANO DOP,
HUILE D" OLIVE EXTRA VIERGE, PERSIL

BRIOGHE PERDUE

ACCOMPAGNEE DE CARAMEL AU BEURRE SALE
ET CHANTILLY MAISON, AMANDES GRILLEES
GLACE VANILLE EN SUPPLEMENT +2€

GREPES BEURRE SUGRE 6

AVEC DU BEURRE SALE EVIDEMMENT) ET DU SUCRE SUCRE !

TIRAMISU 12

F{ECETTE SECRETE DE MON ENFANCE
A PARTAGER (6/8 courmaNDs)

GREPE GHANTILLY MAISON g
ET SAUGE CHOGOLAT

CREPE GARNIE DE CHANTILLY MAISON, CHOCOLAT FONDU
REDOUTABLE GOURMANDISE

BROOKIE 12

QUAND UN BROWNIE FAIT UN CALIN A UN COOKIE
GLACE VANILLE BERTHILLON

GHOGO PISTAGHE PIZZA 10

BASE SUCREE, CREME DE PISTACHE,
SAUCE CHOCOLAT ET PISTACHE CONCASSEE

CHOCO PISTACHE 10

PASTA ol ‘
SPAGHETTI MEAT BALL'S .

SPAGHETTI, SAUCE TOMATE, NEIGE DE PARMESAN, BOULETTES DE VIANDE DE BOEUF

FESmEsSSREs S RIGATONI A LA TRUFFE 1
A F F 0[” T” 0A F E B ”MB ” | = m . RIGATONI, CREME DE TRUFFE D'VETVE, COPEAUX DF TRUFFE FRAICHﬁE

GLACE VANILLE MAISON BERTHILLON, CAFE LAVAZZA |
ET UNE CREME DE RHUM BUMBU ET AMARETTI SBRICIOLATI

LES SIGNATURES DU CHEF

EEpiscsiuEus PASTA ALFREDD |

I GARBONARA AU GANTAL B L ™

SPAGHETTI, GUANCIALE, SAUCE CARBONARA CANTAL, POIVRE DE KAMPOT
GLACES ilbrtlyillan“ i , S B ] o i Pt Wt
vf_" P

AU CHOIX \/ANILLE, CHOCOLAT, PISTACHE,
CARAMEL BEURRE SALE
2 BOULES 9,5
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PRIX NETS EN EUROS, TAXES & SERVICE COMPRIS / LA LISTE DES ALLERGENES EST A VOTRE DISPOSITION A L'ACCUEIL.



