RESTAURANT ﬁ ﬁ

Ot . . . Les TOQUES
Peur O Menu Saint Valentin dpﬂgﬂe

mercredi 14 février 2024, midi et soir

69 €

Tartinables et mises en bouche
%

Cocotte de la saint Valentin
Saint-Jacques, seiches, moules, gambas
%

Saint-Pierre
Puaillettes de Nori, Bouillon Dashi
%

Piéece de Beeuf Rossini
Creme de pommes de terre
%

Comtesse de Vichy a notre facon
%

Dessert des amoureux



RESTAURANT Menu Dégustation ﬁ ﬁ

= 46 €
{ 2 Accord mets et vins: 3 verres 20 € Le§T0queS
pour LOA d'Auvergne
Christine et Didier Cozzoling Mise en bouche f—
Ravioles ouvertes aux gambas
%

Foie gras mi-cuit
Gelées de Lillet et d’oignons rouges, coulis de figues
ou
Saint Jacques roties a ’estragon
Fenouils et green shizo, sabayon avec les bardes, agastache
ou
L’oeuf de poule au foie gras facon meurette
ou
Oeuf Végétarien (lentilles, champignons)

*

Omble chevalier

Purée de racines de persil et raves, billes de courgettes et carottes
Oeufs de truites
ou
Veau laqué
Risotto grille, endives et sucrines braisées au jus d orange, purée de céleri, poudre d’ ombre

ou

Farandole Végétarienne
%

Chavignol , herbes fines et créme glacée au Roquefort (supplément 7 €)
*

Poire Belle-Héléne
Poire tiede, tuiles Corail, sauce chocolat a l’ail noir, Créme riche a la cardamone
ou
Un genre de tarte au citron !



RESTAURANT
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Menu Cozzy

})ow O;

Christine et Didier Cozzolino

Uniquement les midi (Sauf samedi et dimanche)

Entréee et Plat 18 €
Plat et Dessert 18 €
Entrée, Plat et dessert 22 €

Oeuf de poule au Champignons, cuit a table

*

Magret de canard a notre fagon
*

Dessert du jour

W

Les Joques
d'Auvergne



RESTAURANT ﬁ
= Carte

{ . Les Toques
Ofw 01 (ejsAuvergne

Christine et Didier Cozzoline

Les ceufs de poules cuits a table :
*  au foie gras facon meurette 14 €
e Végétarien (lentilles, champignons) 12 €

e Saint Jacques roties a l’estragon 16 €
Fenouils et green shizo, sabayon avec les bardes, agastache
*  Foie gras mi-cuit 16 €
*  Omble chevalier 32€
®  Purée de racines de persil et raves, billes de courgettes, Oeufs de truites
*  Veau laqué 32€

Risotto grillé, endives et sucrines braisées au jus d’orange, purée de céleri, poudre d’ombre
*  Farandole Végétarienne 32€

*  Chavignol , herbes fines et créeme glacée au Roquefort 9 €

*  Poire Belle-Hélene 10 €
Poire tiede, tuiles Corail, sauce chocolat a [’ail noir, Créeme riche a la cardamone

*  Un genre de tarte au citron ! 10 €



