
Nos Offres 

Commerciales 



Entrée au choix 
 

Croustillant de chèvre, miel, noix de pécan et mesclun 

Ou 

Petite salade Caesar 
 

Plat au choix 
Fish’n’chips, frites, sauce tartare 

Ou 

Bavette sauce poivre, frites 
 

Dessert au choix 
Crêpe au choix 

Ou 

Fondant au chocolat, glace mascarpone 

Boissons comprises 
 

1 Bouteille de vin pour 4 personnes 
Rouge : Coteaux du Languedoc – Les Moulins  

Blanc : Chardonnay IGP Pays d’Oc 

 

Une bouteille d’eau pour 2 personnes 

 

Vittel 

San Pellegrino 
 

Café 

MENU DU JARDIN 
35.00 € HT soit 39,20 € TTC 



MENU DU LOUVRE 
43.50€ HT soit 48.72€ TTC 

 

Entrée au choix 
 

Salade de chèvre chaud 

Ou 
Œuf poché, fricassé de pleurotes, crème de cèpes 

Plat au choix  

 

Escalope de eau, crème de champignons, riz 

Ou 

Suprême de volaille, écrasé de pomme de terre 

Ou 

Ravioles du Dauphiné 

  
Dessert au choix de la Maison Angelina  

 
Tarte citron 

Ou 
Choc Africain 

  
Boissons comprises 

  
Une bouteille de vin pour 3 convives  

Rouge : Côtes du Rhône Le saut des Aigles 
Blanc : Sancerre Les Belles Dames – Domaine Pascal Guitton 

  
Une bouteille d’eau pour 2 convives  

Vittel, Eau de Perrier 
  

Café 



OFFRE PETIT DEJEUNER 
10€ HT  soit 12€ TTC 

Boissons chaudes 

Thé, Café, chocolat chaud Angelina  

Sucre, lait, citron 

Boissons Fraiches 

Vittel, San Pellegrino (1 bouteille pour 10 personnes) 

Jus d’orange, Jus de pamplemousse (1 bouteille pour 8 

personnes)  

Mini Viennoiseries 

Sur la base de 2 pièces par personne 

OFFRE PAUSE GOURMANDE 
18.50 € HT soit 22.20€ TTC 

Gourmandises 

Une pâtisserie de la Maison Angelina au choix 

Boissons chaudes 

Thé, Café, chocolat chaud Angelina 

Boissons Fraiches 

Vittel, San Pellegrino (1 bouteille pour 10 personnes) 

Jus d’orange, Jus de pomme (1 bouteille pour 8 

personnes) 

Le Champagne en option 

Coupe de Champagne Jacquart Brut : 7.50 € HT 

 



 

Assortiment de pièces salées froides 
 

Belles corbeilles de légumes croquants à partager, sauce au 

choix 

Assortiment de crostinis 

Wrap de saumon fumé et fromage frais aux herbes 

Assortiment de fromages frais et affinés, pain tranché 

Assortiment de charcuterie 

 

Assortiment de pièces salées chaudes 
 

Assortiment de brochettes marinées: bœuf, poulet et gambas 

Croquettes de Mozzarella fondantes  

Cornet de frites 

 

Assortiment de pièces sucrées 
 

Minis pièces sucrées de la Maison Angelina: Paris NewYork, 

Mont Blanc, Tarte au citron, Tarte aux fruits, Caroline  

 

 

Les Boissons 

Softs 

Vittel, San Pellegrino, Coca Cola, Jus d’orange, Jus de 

pomme 

  

Une bouteille de vin  pour 4 personnes 

Rouge : Cote du Rhône – Le saut des Aigles 

Blanc : Chardonnay IGP  Pays d’Oc 

Rosé : Côtes de Provence Mélopée -  Domaine Gavoty  

 

Champagne en Option: 7.50€ HT 

 

 

COCKTAIL DU JARDIN  
Disponible en 10, 12, 16 ou 20 

PIECES  

 
A Partir de 20.50€ HT soit 23€ TTC 

Sur une base de 50 personnes  

 



 

 

Les planches à partager 
Assortiment de charcuteries 

Assortiment de fromages, pain tranché 

Assortiment de crostini 

 

 

 

Les Boissons 
 

Softs à discrétion 

Vittel, San Pellegrino, Coca Cola, Coca Cola Light,  

Jus d’orange, Jus de pomme 

 

Boissons alcoolisées  

Bière Leffe blonde pression  25cl /  Verre de Rosé 
 

Au choix sur place 

Sur la base de 2 verres par personne 

 

 

 

Option Pétanque 
Mise à disposition de boules de pétanque  

ASSORTIMENT DE PLANCHES  

A PARTAGER 

 
A partir de 18€ HT soit 20.50€ TTC 

  
 



Accès & Contacts  

 

CONTACTS 
 

Responsable Commerciale 

 
Stéphanie BOUAN 

06.30.94.39.52 

s.bouan@groupe-bertrand.com 

 

 

INFORMATIONS 

 
Adresse 

 
Jardin des Tuileries 

Rue de Rivoli  

75001 PARIS 

 
Horaires d’Ouverture 

 
Avril – Mai : 10h-21h 

Juin – Juillet – Aout : 10h - 23h 

Septembre: 10h- 21h 

Octobre à Mars: 10h - 18h30 

 

Privatisation possible en dehors des 

horaires d’ouverture 


