
APÉRITIFS
Ricard 2 cl 5,00

Martini Bianco ou rosso 5 cl 6,00

Porto, Campari, Suze, Lillet 5 cl 6,00

Kir mûre, cassis, pêche 14 cl 6,00

Bellini (Prosecco crème pêche) 14 cl 8,00

Martini Tonic  6,50

Spritz Lillet 22 cl 9,50

Spritz 22 cl 9,50

Moscow Mule 10,50

Americano Maison 14 cl 10,00

Kir royal 10 cl 14,00

WHISKIES 4 cl
Grant’s 40° Ecossais Blend 9,50

Jack Daniels’ 43° Tenessee 11,00

Nikka Blended Japon 11,00

Glenfi ddich 43° Single malt 12 ans 11,00

Whisky Monkey Shoulder  10,50

Aberlour 40° Single malt 10 ans 10,50

Deacon (Diacre) 40°  14,00

Balvenie 40° Single malt 21 ans 25,00

blancs 

Chardonnay  Pays d’Oc 5,70 9,50 19,00 28,00

Viognier Pays d’Oc Maison Delas 6,60 11,20 22,40 33,00

Tariquet 1e Grives IGP Côtes de Gascogne 7,30 12,20 24,40 36,00

Chablis AOC  La Chablisienne 8,50 14,20 28,40 42,00

Pouilly Fumé Domaine Bardin  7,70 12,80 25,20 38,00

rosés 

Méditerranée IGP   Moment de Plaisir 5,70 9,50 19,00 28,00

Côtes de Provence AOP   Lou Peyrassol 6,60 11,20 22,40 33,00

Côtes de Provence AOP   Les Commandeurs Peyrassol 7,90 13,00 26,00 39,00

rouge 
Bordeaux   Château Puy Laborde  5,70 9,50 19,00 28,00

Côtes du Rhône Maison Delas  6,60 11,20 22,40 33,00

St Nicolas de Bourgueil  Domaine du Fondis 6,00 9,90 19,80 29,50

Brouilly                                 Jambon Père & Fils  6,60 11,20 22,40 33,00

St Joseph  Maison Delas 8,80 14,60 29,20 43,00

Irancy Bourgogne  William Charriat 9,90 16,50 32,00 48,00

Saint Emilion  Château Macquin 7,20 12,00 24,00 35,00

EAUX

Vittel   5,50  7,00

San Pellegrino  6,00  8,00

Perrier Fines Bulles  6,00

BOISSONS FRAÎCHES
Vittel 25 cl sirop,  limonade 25 cl 5,70

Coca Cola, Coca Zero 33 cl 5,90

Lait aromatisé  5,70

Jus de fruits au verre 25 cl 5,70
Mangue, Ananas, Orange*, tomate*, 
pamplemousse* Pomme , abricot  

Sodas, Ice tea, Orangina 25 cl 5,90

Cidre 33 cl 6,00

Orange  ou Citron pressé 6,50

CAFÉS & THES 
Expresso, serré, déca  2,70

Noisette, Déca, Allongé 3,10

Double expresso  5,40

Chocolat chaud, crème 5,40

Café ou chocolat Viennois 6,60

Cappucino 6,60

Thé Whittington 5,80
Jasmin, fruits rouges 
Ceylan, Earl Grey, thé vert

Lait végétal + 1€

50 cl        100 cl

* Jus de fruits à base de jus concentré

PARIS  . MARAIS

RESTAURANTS           COCKTAILS  
OUVERT 7/7

PARIS  . MARAIS

RESTAURANTS           COCKTAILS  
OUVERT 7/7

15 cl        25 cl            50 cl         75 cl
                 Tulipe

CHAMPAGNES

Champagne Paul Berthelot 75 cl 75,00

Deutz Brut Classic 75 cl 90,00

La coupe Paul Berthelot 12 cl 11,00

La coupe Deutz 12 cl 13,00

La coupe Chambord 10 cl 14,00

La coupe Saint-Germain 10 cl 14,00

La Belle Piscine 
Champagne Paul Berthelot 20 cl   18,00

BIERES PRESSION
25 cl    50 cl

Maes Pils Belgique 5°   5,00 8,60

Affl  igem Blonde d’Abbaye 6°7 5,60 10,20

Lagunitas IPA Américaine 6°7 6,20 11,40

Witte Blanche Mort Subite 5°4 6,20 11,40

Picon Bière   7,50 14,00

BIERES BOUTEILLES
33 cl  

Corona  4°5 7,50

Desperados  5°9 7,50

Karmeliet Triple  8° 8,00

Brooklyn Lager  5°2 8,00

Krieck Cerise  5°4 9,00

CARTES DES VINS
selectionnés par nos soins

+ 1

--------------------------------------

----------------- ---------------------

UNIQUEMENT POUR LES REPAS

---------------------------------

------------ ---------------------

PAUSE DOUCEUR
CRÊPES MAISON   6,80
SERVIES PAR 2
Nutella, confi ture, sucre, miel...

N’OUBLIEZ PAS NOTRE 
CARTE COCKTAIL



ENTRÉES
Velouté de potimarron brisures de marron et chips de salsifi s 9,50

Lentilles tièdes, œuf mollet, crème au lardons et croûtons 9,80

Ravioles de betterave farcies au chèvre et ciboulette roquette et tomates confi tes  9,50

Accras de Morue sauce Sweet Chili 9,50

Œufs mayo au Curry Vert 6,80

PLATS

Pâtes du Jour « DIVELLA »  prodotta in Italia                            voir ardoise

BOODA BOWL                                                                                19,00
Pois chiches au paprika, quinoa gourmand, patate douce rôtie
Avocat, œuf au plat , cacahuetes , concombre

Poulet fermier rôti frites maison & jus de poulet  17,90

Poisson du Jour                             voir ardoise

Lasagne veggy sauce tomate, ricotta et pousses d’épinards    16,90

Cheese Burger  (bacon +1 €)                                                   17,80

Chicken Burger Avocado frites & salade    18,80
Poulet croustillant, oignons confi ts

Côte de Veau 250 gr. à la forestière, linguini  24,00

Pièce du Boucher & sa sauce                                            voir ardoise

Tartare au couteau 100 % bœuf  frites & salade                           19,60
Câpres, cornichons, échalote, olives Leccine, huile fumée

      DESSERTS
Crème brûlée vanillée                                                                  9,60

Tiramisu                                 8,60

Tarte au citron meringuée                                    9,00

Poire pochée a l’ibiscus et sa glace bulgare                                    9,50

Café Gourmand - Trio de mignardises                                           9.50
accompagné d’un café - thé ou chocolat +2€ - Irish Coff ee +8€

Mille feuille PRALINE, éclats de pralines                                       9.50

Moelleux au caramel beurre salé et glace vanille                            9.50

Cheesecake Speculoos & coulis de fruits rouges                             8.00

Dessert du Jour                                                               voir ardoise 

LES CROQUES,
PAIN DE MIE ARTISANAL 

GARNIS SALADE

Véritable croque Monsieur 14,80
jambon aux herbes, sauce béchamel, 
emmental râpé

Véritable croque Madame 15,80
jambon aux herbes, sauce béchamel, 
emmental râpé, œuf sur le plat

Bagel saumon 17,00
saumon fumé, crème aneth, 
pickels d’oignons et tomate 

POUR LES ENFANTS
Poulet crispy
ou steack hâché  9,80
frites maison
+ boule de glace

SALADES
Chicken Caesar  17,40
salade Romaine, croûton
poulet, Grana Padano, sauce caesar

Chèvre Chaud  17,80
miel, amandes grillées, salade, chips de bacon, 
tomate grappe, pommes grenailles

Popeye 18,80
salade de pousses d’épinards, patate douce,
avocat, noix, tomates confi tes, œuf poché

FROMAGES
Reblochon ou Fourme d’Ambert 7,50
Gouda à la truff e ou Brie de Meaux

Planche de 4 fromages 19,00

Carte bancaire minimum 15,00 € - Chèques non acceptés - Prix nets exigez votre ticket - Allergènes, voir informations sur ardoise NON STOP • MIDI MINUIT • NON STOP

cuisine de chef

HERE • WE SPEAK ENGLISH

9.50 €  

CARTE AUTOMNE

ŒUFS
Œufs Bénédicte   17,80   Œufs Bénédicte saumon  19,20  
2 œufs, bacon, avocat, brioche,   2 œufs, saumon fumé, avocat
tomates cerise et sauce mousseline   et sauce mousseline
Frites & Salade   Frites & Salade   

PLANCHES
Planche de charcuterie        20,50
Chorizo hispanique, jambon aux herbes Pâté de campagne, speck 

Planche Mixte (Charcuterie - Fromage) 25,00

10.50 €  

Accras de Morue sauce Sweet Chili 9,50

Œufs mayo au Curry Vert 6,80

Pâtes du Jour « DIVELLA »  prodotta in Italia                           

BOODA BOWL                                                                                19,00

10.50 €  

Moscow 
Mule


