
APÉRITIF

Gougères au comté.

AMUSE-BOUCHE

Œuf brouillé caviar.

ENTRÉE

Saint jacques, 
Main de buddha, 
Passion, 
Sorbet avocat wasabi, 
Radis blue meat, 
Citron.

POISSON

Turbot, 
Choux-fleurs grillés, 
Citron,  
Sauce hollandaise.

VIANDE

Duo de volailles 
fermières, 
Salsifis rôtis, 
Truffe et  
Jus corsé.

DESSERT

Mont-blanc, 
Crème de marron, 
Crème légère vanille,  
Glace marron.

MIGNARDISE

Choux pâtissier, 
Chocolat au lait, 
Passion.
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APERITIF

Comté cheese gougere.

AMUSE-BOUCHE

Scrambled egg caviar.

ENTRÉE

Sea Scallops carpaccio, 
Passion fruit,  
Cédrat buddha’shand, 
Blue meat radish, 
Wasabi/avocado sorbet, 
Lime.

POISSON

Turbot fish, 
Grilled cauliflower,  
Lemon, 
Hollandaise sauce.

VIANDE

Duo of free-range 
poultry,  
Roasted salsify, 
Truffle and  
Meat juice.

DESSERT

Mont Blanc, 
Chesnut cream, 
Vanilla chantilly, 
Chesnut ice cream.

MIGNARDISE

Choux bun,  
Chocolate milk, 
Passion fruit.
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