DESSERTS

Cookies Ice cream | Ijs | Glaces* .
AV,
Home made by Chez Martha 7
Gluten free possible, choose the KoKoB cookies made with 100 % teff €7.00 ‘
Zonder gluten mogelijk, vraag onze KoKoB cookies 100 % teff >

Cookies sans gluten possible, choisissez le cookies KoKoB 100 % teff SPICY ABEBA
1 scoop of hibiscus sorbet and 1 scoop of berbere ice cream ETHIOPIAN CUISINE I BAR
€3.50 1 hibiscus bolletje en een berbere ijsbol
b

: 1 boule de sorbet a I'hibiscus et une boule de glace au berbere
Cookies

€6.00 LA PISTACHE ALL OUR DISHES ARE PREPARED BY OUR ETHIOPIAN CHEF AND HER TEAM.
> 2 scoops of pistachio icecream, AL ONZE GERECHTEN WORDEN DOOR ONZE ETHIOPISCHE CHEF-KOK EN HAAR TEAM BEREID.

Cookies + COFFEE/TEA chocolate and mitmita sauce, walnuts TOUS NOS PLATS SONT PREPARES PAR NOTRE CHEF ETHIOPIENNE ET SON EQUIPE.
2 bolletjes pistachen, chocolade en mitmita sauce, walnoten
2 boules de glace pistache, sauce chocolat et mitmita,
cerneau de noix

Tarts | Tarten | Tartes CAFE LIEGEOIS

Vanilla ice cream and hot coffee
€ 8.00 Vanille ijs en warm koffie
b

Glace vanille et café chaud
MIAM MIAM CHOCOLAT

Chocolate Pie with chocolate sauce and Ethiopian spices
and a scoop of vanilla ice cream ; ;
Moelleux met chocolade en Ethiopische kruiden en een vanilla ijsbol Artisanal ice creams and vegan sorbets

Moelleux au chocolat épicé a I'éthiopienne * Artisanagl ijs en vegan sorbets
avec une boule de glace vanille * Glaces artisanales et sorbets Végan

POMME TATIN LRSS
Homemade apple pie with a scoop of vanilla ice cream
Selfgemaakt appeltart met een vanille ijsbol
Tarte Tatin a I'ancienne faite maison avec une boule de glace vanille
. N o
DO

EALRLE LRSS

- There will be an extra 1€ by tub on all doggy bags

- The price of the dishes will be divided by two for children under 12.

- For practical reasons, don’t forget to order the Ethiopian coffee (Djabana) 30 minutes
before the closing of the kitchen !

TN - Voor elke maaltijd die u na het eten wenst mee te nemen, zal een toeslag van 1€/bakje o "
O 7 ‘ worden aangerekend. d - et
- De prijs van de schotels zal door twee worden gedeeld voor kinderen onder 12 jaar. 5
‘ - Om praktische redenen, vergeet niet om de ethiopische koffie (djabana), 30 minuten M\m{m
ETHIOPIAN CUISINE|BAR

voor de keuken sluiten.

- L’addition sera majorée de 1€/barquette pour tout plat que vous demanderez a emporter . | .
aprés avoir mangéj_ d . piata a All dishes are served with injera or rice and are Gluten Free (not our samosas)

- Le prix des plats sera divisé par deux pour les enfants en dessous de 12 ans. Alle gerechten worden met injera of rijst bediend en zijn glutenvrij (niet onze samosa's)

www.kokob.be - Pour des raisons pratiques, n’oubliez pas de commander votre délicieux café Tous les plats sont servis avec de I'Injera ou avec du riz.et sont sans gluten (pas nos samosas)
traditionnel éthiopien (Djabana) 30 minutes avant la fermeture.




STARTERS
VOORGERECHTEN
ENTREES

PLANCHETTE VEGE €15
Vegan baals, assortment of fresh vegetables, hummus, garlic and Spicy
sauce

Vegan baaltjes, assortiment van verse groenten, hummus, knoflook en
pikante saus

Boulettes vegan, assortiment de légumes, houmous, sauce a l'ail et une
sauce piquante

VEGETARIAN SAMOSAS

With carrots, lentils, onions and Ethiopian spices (2 pieces)
Met wortelen, groene boontjes, sojabonen en Ethiopische kruiden (2 stuks)
A base de carottes, lentilles, oignons et épices éthiopiennes (2 piéces)

€9,50

SAMOSAS WITH MEAT

Onions, minced beef and Ethiopian spices (2 pieces)
Ajuin, gehakt rundvlees en Ethiopische kruiden (2 stuks)
Oignons, boeuf haché et épices éthiopiennes (2 pieces)

€9,50

SIDE DISHES | BIJGERECHTEN |
ACCOMPAGNEMENTS

AVOCADO SALAD

Avocado with fresh salad and tomato mixed with lemon sauce
Avocado, verse sla en tomaten in citroensaus

Avocats, salade fraiche et tomates agrémenté d’'une sauce
citronnée

€9,90

AZIFA €6,90
Whole green lentil mixed with blend of herbs and a touch of lemon flavour
Hele groene linzen met gemengde kruiden en citroensap

Lentilles vertes aux herbes diverses et touche de citron

DENICH TIBS

Cubed fried potatoes with herbs and spices
Gekruide en gebruinde aardappeltjes

Dés de pommes de terres aux herbes et épices

€6,90

AYEB

Natural white cheese
Verse witte kaas
Fromage blanc

€5,90

AYEB BE GOMEN »

White cheese with spinach and spices
Verse witte kaas met spinazie en kruiden
Fromage blanc aux epices et epinard

€6,90

EXTRAS

INJERA €2,00
Staple bread made of teff (cereal similar to the millet) with a slight sour
dough taste

Pannenkoek op basis van Teff (gierst) met een lichte zuur smaak

Crépe a base de Teff (céréale similaire au mil) au Iéger got suret

RICE - RIJS - RIZ € 3,00

MEAT | VLEES | VIANDES

DORO chicken, kip, poulet

DORO WOT £, € 15,90
Typical dish of Ethiopia composed of 2 chicken drumsticks, boiled egg

and berbere

Typisch Ethiopisch gerecht met 2 kippenboutjes, hardgekookt ei en berbere
Plat typique a base de berbere, 2 pilons de poulet et oeuf dur

ALICHA DORO WOT € 15,90
Typical dish cooked in a mild curcuma sauce with 2 chicken drumsticks

and boiled egg

Typisch Ethiopisch gerecht met 2 kippenboutjes en hardgekookt ei

in zachte curcuma saus

Plat typique a base de curcuma, 2 pilons de poulet et oeuf dur

DORO TIBS BE TIMATIM € 15,90
Cubed chicken sauteed with herbs, tomatoes and onions

Stukjes gebraden kip met ajuin, verse tomaten en kruiden

Dés de poulet sautés a la poéle avec tomates, oignons et épices

DORO GOMEN TIBS € 15,90

Cubed chicken sauteed with spinach, tomatoes, onions and spices
Stukjes gebraden kip met spinazie, tomaten, ajuin en tropische specerijen
Dés de poulet sautés avec épinards, tomates, oignons et épices

BEGH lamb, lamsvlees, agneau

GINGER BEGH TIBS

Cubed lamb sauteed with onions, garlic and ginger
Stukjes gebraden lamsvlees met ajuin, look en gember
Dés d’agneau grillés avec oignons, ail et gingembre

€ 20,90

BERE beef, rundvlees, boeuf

KETFO 2.2

Ethiopian style steak tartar with spiced butter
Ethiopische tartaar met gekruide boter
Tartare de boeuf éthiopien au beurre épicé

€ 20,90

ZILZIL TIBS

Thinly sliced beef sauteed with onions, garlic and spices

Dun gesneden en geroosterd rundvlees met ajuin, look en kruiden
Emincé de boeuf sauté aux oignons, ail et épices

€18,90

AWAZIETIBS £,

Grilled cubed beef with onions, awazie and red wine
Stukjes gebraden rundgehakt met ajuin, awazie en rode wijn
Dés de boeuf grillés aux oignons, awazie et vin rouge

€18,90

KEY WOT 22,

Pieces of beef cooked in a spicy and berbere sauce
Gekruide stukjes rundvlees gekookt in een berberesaus
Dés de boeuf cuits dans une sauce aux épices et berbere

€16,90

MINCHETT ABISH ALICHA
Finely chopped prime lean beef with curcuma
Fijn, mals rundgehakt met curcuma

Haché de boeuf cuit dans une sauce au curcuma

€16,90

All our single dishes are served with one injera or rice, salad and ayeb.
Al onze gerechten worden geserveerd met een injera of rijst, sla en ayeb.
Tous nos plats uniques sont servis avec une injera ou du riz, salade et ayeb.

All our fish and vegetarian dishes are dairy free (VEGAN)
Al onze vis-en vegetarische gerechten zijn zuivel vrij (VEGAN)
Les plats végétariens et de poisson sont sans produits laitiers (VEGAN)

ATKILT
VEGETABLES | GROENTEN | LEGUMES

ENGUDAY TIBS

Sauteed mushrooms with onions, garlic, ginger and spices
Geroosterd paddenstoelen met ajuin, look, gember en kruiden
Champignons sautés aux oignons, ail, gingembre et épices

€12,90

ATTIR KIK ALICHA

Yellow split peas in a mild sauce with curcuma
Spliterwten in zachte saus met curcuma

Pois cassés jaunes dans une sauce douce au curcuma

€11,90

MISER KIK KEY 2.2,

Lentils cooked in a tomato sauce with spices (berbere)
Linzen in gekruide tomatensaus (berbere)

Lentilles cuites dans une sauce tomatée aux épices (berbere)

€11,90

KOKOB ATKILT DEBLIK

Eggplants, zuchinis and mushrooms cooked in a rich tomato sauce
Aubergines, courgetten en paddestoelen in smeuige tomatensaus
Aubergines, courgettes et champignons dans une sauce tomatée épaisse

€12,90

TIKLE GOMEN

White cabbage, potatoes and carrot cooked in a special sauce
Witte kool, aardappeltjes en worteltjes in speciale saus

Chou blanc, pommes de terre et carottes dans une sauce mijotée

€11,90

GOMEN WOT

Spinach with a touch of ginger and garlic
Spinazie met een vleugje gember en look
Epinards avec une touche de gingembre et ail

€11,90

SHIRO WOT

Pea flour and shallots in a spicy sauce with berbere
Erwtjesmeel en sjalotten in pikante saus met berbere
Sauce épicée au berbere a base de farine de petits pois et échalotes

€12,90

ASSA

FISH | VIS | POISSON
ASSA WOT

Fish stew in a mild tomato sauce
Stukjes vis in een zachte tomatensaus
Dés de poisson mijotés dans une sauce tomatée

€ 16,90

MENUS 2 pers. Min.
TO SHARE | AAN TE DELEN | A PARTAGER

BEYANATU YEFI-SIK

with meat-fish | met vlees-vis | avec viandes-poisson

MENU 1 - 26 € /pers
2 meat dishes (Doro Tibs + Michett Abish)
2 vleesgerechten (Doro Tibs + Michett Abish)
2 plats de viande (Doro Tibs + Michett Abish)

3 groentengerechten - sla & witte kaas -
3 vegetable dishes - salad & white cheese
3 plats végétariens - salade & fromage blanc

MENU 2 - 30 € /pers

2 meat dishes (at choice: chicken, lamb, beef or fish)
2 vleesgerechten (keuze: kip, lamsvlees, rundvlees of vis)
2 plats (au choix: Poulet, Agneau, Boeuf ou poisson)

3 vegetable dishes - salad & white cheese - 1 injera /pers
3 groentengerechten - sla & witte kaas - 1 injera /pers
3 plats végétariens - salade & fromage blanc - 1 injera /pers

MENU 3 - 36 € /pers

3 meat dishes (at choice: chicken, lamb, beef or fish)
3 vleesgerechten (keuze: kip, lamsvlees, rundvlees of vis)
3 plats (au choix: Poulet, Agneau, Boeuf ou poisson)

3 vegetable dishes - salad & white cheese - 1 injera /pers
3 groentengerechten - sla & witte kaas - 1 injera /pers
3 plats végétariens - salade & fromage blanc - 1 injera /pers

BEYANATU YE-TSOM

vegetarian | vegetarische | vegetarien

Vegan possible

MENU 4 - 25 € /pers

5 vegetarian dishes - salad & white cheese - 1 injera /pers
5 vegetarischegerechten - sla & witte kaas - 1 injera /pers
5 plats végétariens - salade & fromage blanc - 1 injera /pers

MENU 5 - 28 € /pers

6 vegetarian dishes - salad & white cheese - 1 injera /pers
6 vegetarischegerechten - sla & witte kaas - 1 injera /pers
6 plats végétariens - salade & fromage blanc - 1 injera /pers

from 10 persons | vanaf 10 personen
a partir de 10 personnes

1/2 bottle wine & 1/2 bottle water
€ 14/pers.

KOK@

ETHIOPIAN CUISINE | BAR

www.kokob.be




