
 

 

 

Hors d’œuvres …   

Tomates du jardin, Burrata… Huile d’olive extra vierge, fleur de sel et basilic   11 

Gaspacho de petit pois à la menthe, Œuf poché   9 

Couteaux de mer en persillade   12 

Foie gras de canard maison : servis avec Chutney abricot et pain de campagne grillé   15 

Terrine de campagne maison   10    

 

Plats …   

Filet de rumsteak (US black Angus)   28     

Médaillon de veau aux Girolles   29 

Côte de bœuf maturée (origine selon arrivage) pour 2 personnes   68 

      

Dos de cabillaud Beurre blanc aux œufs de truite, tombée de blettes   33  

Filet de Dorade royale sauce vierge et spaghettis de courgettes   25 

 

Desserts …   

Crème brulée Vanille   9  

Mousse Chocolat (Guayaquil 64%)   10 

Framboises fraiches, purée de framboise Chantilly Vanille et éclats de meringues…   10 

Assortiments de fromage affinés   9  

Café gourmand   10 

 

Glace artisanale   4€/BOULE 


