Entrées

Par 6 Par 9
Huitres creuses N°3 Le Cha 12 € 18 €
Tataki de saumon Label Rouge, saveur 14 €
asiatique
Calamars en lamelles a la plancha en persillade 12€
Calamars a la romaine, sauce tartare 12 €
Soupe de poissons de petits bateaux 10 €
(Euf poché, tombée d’épinards frais crémés 95 €
Carpaccio de Beeuf 10 €
Parmesan / Cdpres / Basilic / Salade
Jambon Ibérique (Paleta Pata Negra) 10 €
Sélection de Trois Fromages affinés (Comté, Timanoix, Brie de Meaux) 12 €
Planche Jambon Ibérique et Fromages affinés 22 €

Paleta de Pata Negra / Trois Fromages

Les enfants

faites votre choix, et partagez



Filet Rouget **
épinards crémés, bisque de homard

Fish & Chips de cabillaud
sauce tartare et frites

Pesked Ha Farz **

Bar/Haddock/ Far blé noir / Légumes / Beurre blanc Gingembre

Choucroute de la Mer **
Cabillaud / Haddock / Chou / Creme fumée

Rognons de veau, sauce madére ** O
champignons, frites

Confit de canard ** O
jus roti, frites

Piece de Black Angus facon réti ** O
jus au thym frais et ail, frites

Tartare de Cheffe, beeuf, salade et frites ** O

Assiette de 3 fromages affinés **
(Comté, Timanoix, Brie de Meaux)

Portion frites

** Sans gluten
O Sans lactose

24 €

20 €

24 €

24 €

22 €

22 €

27 €

19 €

12 €

3.5€



Desserts

Créme Brulée 7€
d la Vanille Bourbon

Coupe Colonel Zubrowka, 12 €
glace Yuzu

Poire cuite au sirop, chocolat chaud 9€
Profiterole, glace vanille, chocolat chaud, amandes 10 €
Pavlova de saison 9.50 €
Glace Maitre Artisan Glacier 1 boule 2.50 €

Formule Déjeuner

(Du mercredi au samedi jusqu’a 13hoo)
(Hors jours fériés, Mois d’aout et ponts)

Entrée + Plat + Dessert 24 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 20 €

Entrée de la semaine
Poisson du marché
ou

Viande du jour

Dessert de la semaine

Boissons non comprises



