
COCKTAILS avec alcool
Cocktail du mois voir ardoise
Margarita (Tequila, triple sec, citron vert) 9,00€
Caipirinha (Cachaça, sucre, citron vert) 9,00€
Cuba libre (Havana, cola, citron vert) 9,00€
Caipiroska (Vodka, sucre, citron vert) 9,00€
Tequila Sunrise (Tequila, jus d’orange, grenadine) 9,00€
Ti Punch (Rhum, jus de citron, sucre roux) 9,00€
Pina Colada 9,00€
(Havana, batida de coco, jus d’ananas, sucre de canne, chan-
tilly vanillée)

Daiquiri (Havana, sucre de canne, citron vert) 9,00€
Long Island 15,00€
(Vodka, gin, rhum blanc, triple sec, tequila, jus de citron, coca)

Lynchburg 9,00€
(Jack Daniel’s, Triple sec, sweet & sour mix, limonade)

Apple Jack 9,00€
(Jack Daniel’s, jus de pomme, jus de citron)

Jack Honey Tea  9,00€
Chambord piscine (Chambord, Champagne) 9,00€
Lillet Blanc, Lillet Rosé 8,00€
Lillet Mojito, Lillet Rosito 9,00€
Apérol Spritz 9,00€
Hugo (liqueur de fleur de sureau, perrier, crémant) 9,00€
Chandon Garden Spritz 9,00€

CHUPITOS - Shooters (2cl)
Jägermeister 4,00€
Vodka (Melon, noisette, pêche,…) 4,00€
Tequila / Jack Daniel’s 4,00€
Rhum, rhum arrangé 4,00€
Cucaracha (Kahlua, rhum) 4,00€
Licor 43 (liqueur Espagnole) 4,00€
Shooter Jaeger avec Redbull 4,50€

MOJITOS
Mojito «The original» 9,00€
Mojito Fruta (Purée de fraise) 9,50€
Mojito Reserva (Havana Réserve) 10,80€
Mojito Royal 11,50€
Mojito Litro 29,00€
Mojito Litro Fruta 31,00€

SANGRIA - rouge / blanche
Le verre 3,90€
Le pichet (50cl) 13,00€
Le litre 24,00€

CHAMPAGNE
Bouteille 90,00€

CREMANT
Coupe Crémant 6,00€
Bouteille Crémant 34,00€
Coupe Crémant ICE 6,80€
Bouteille Crémant ICE 39,00€

COCKTAILS sans alcool
Virgin Mojito 7,90€
Virgin Mojito Fruta 7,90€
Virgin Pina Colada 7,90€

BEJIDAS - Softs
Coca-Cola, zero (33cl) 4,30€
Orangina (25cl) 4,30€
Badoit rouge (33cl) 4,30€
Schweppes Tonic 4,30€
Diabolo (verre 33cl) 3,80€
Limonade (verre 33cl) 3,40€
Carola bleue, rouge, verte (50cl) 3,90€
Ice tea (verre 33cl) 4,30€
Supplément sirop, rondelle 0,20€
Jus de fruit (25cl) 4,30€
Banane, tomate, orange, ananas, pomme, raisin, fraise
Sirop (33cl) 2,90€
Menthe, pêche, grenadine, fraise, citron

APERITIFS
Ricard 3,50€
Kir (pêche, cassis, framboise) 4,50€
Martini Rosso, bianco, rosato, fiero 6,50€
Porto rouge, blanc 6,50€
Campari 6,50€
Get 27 ou 31 6,50€
Baileys 6,50€
Chivas 9,50€
Jack Daniel’s 8,00€
Jack Honey 8,00€
Whisky, Gin, Vodka 7,50€
Captain Morgan 8,00€
Jack Fire, Jack Apple 8,00€

ESPECIALIDADES CALIENTES 
Spécialités chaudes
Café 2,00€
Grand Café 3,10€
Thé 3,50€
Chocolat 4,00€
Cappucino chantilly 3,90€
Carajillo (café, Brandy) 6,00€
Café Latino (café, Cucaracha) 6,00€
Irish coffee, Spanish coffee 9,50€
Café Alsacien 9,50€
Supplément lait 0,20€

DIGESTIFS
Marc de gewurztraminer (4cl) 6,50€
Poire William’s, Mirabelle, Kirsch, 
Quetsches, Framboise (4cl) 6,50€
Le Poiret (3cl) 5,50€
Cognac, Armagnac, Calvados (4cl) 8,00€



BoissonsBoissons

CERVEZAS - BièresCERVEZAS - Bières

L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

(4,8°) Bière blonde d’origine espagnole, à la 
couleur blond pâle, présentant des arômes 
de malt, d’agrumes et de notes anisées, 
offrant un goût équilibré et une amertume 
légère.

25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,80€
50cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  .7,60€

(4,8°) bière blanche fraiche et savoureuse 
qui offre des notes d’agrumes et un fond 
malté épicé dans une bouche légèrement 
acidulée et subtilement fruité.

25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,00€
50cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  8,00€

(5°) Bière blonde d’origine hollandaise, 
fine et légère, à la couleur dorée, au 
goût dominé par des notes fruitées et 
houblonnées.

33cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  6,00€

(5,9°) Reconnaissable par sa bouteille 
iconique et sa couleur jaune solaire, elle a 
un goût puissant mais accessible, marqué 
par des saveurs citronnées et relevé par des 
notes épicées.

33cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  6,00€

(5,9°) Bière aromatisée à la Téquila et au 
Cachaça, avec des extraits de Guarana.

33cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  6,00€

Panaché 25cl .  . 3,80€
Monaco 25cl . . 4,00€
Picon 25cl . . . 3,90€
Picon citron 25cl 4,10€

Bière Super Bock 25cl . . . . . 4,00 €
Corona . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
Skoll . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €

PressionPression BouteilleBouteille

VINOS TINTOSVINOS TINTOS - -  Vins rougesVins rouges

RiojaRioja verre 1/4 1/2 bouteille
 4,50€ 9,00€ 18,00€ 28,00€

PinotPinot verre 1/4 1/2 bouteille

NoirNoir 4,20€ 8,40€ 16,80€ 24,00€
BlancBlanc 4,20€ 8,40€ 16,80€ 24,00€

VINOS ROSADOS VINOS ROSADOS -- Vins  rosésVins  rosés
 verre 1/4 1/2 bouteille
 4,50€ 9,00€ 18,00€ 28,00€

VINOS BLANCOS - VINOS BLANCOS - Vins blancsVins blancs

RieslingRiesling
 verre 1/4 1/2 bouteille
 4,20€ 8,40€ 16,80€ 24,00€

RiojaRioja
 verre 1/4 1/2 bouteille
 4,80€ 9,60€ 19,20€ 29,00€

GewurztraminerGewurztraminer
 verre 1/4 1/2 bouteille

 4,80€ 9,60€ 19,20€ 29,00€

Demandez notre suggestion de vinsDemandez notre suggestion de vins

25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,00€
50cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  8,00€

(4°) Bière belge de spécialité, d’un rouge 
vif et à fermentation spontanée, avec un 
goût affirmé de cerises fraîches, la rendant 
unique et délicieuse.

33cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  6,50€

(6,7°) Bière blonde d’abbaye d’Affligem, 
d’un blond soutenu et à la couleur 
légèrement ambrée, au goût fruité et 
équilibré, offrant une véritable richesse 
aromatique.

(6,3°) Bière de tradition d’origine alsacienne, 
d’une couleur ambre foncée et cuivrée, 
aux subtils arômes épicés et de houblons 
d’Alsace, offrant une belle harmonie entre 
la douceur du malt et la fine amertume du 
houblon.

25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,00€
50cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  8,00€

(5.5°) Bière de tradition d’origine alsacienne, 
à la couleur dorée limpide, aux arômes de 
céréales mûres et de notes houblonnées, 
présentant un bel équilibre entre houblons 
amers et houblons aromatiques d’Alsace.

25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,40€
50cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  6,80€

 .  .  .  .  .  .  .  .  voir ardoise

33cl.  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00€
(Sans alcool) Une recette 0.0% d’alcool 
brassée avec la levure «A» unique, 
spécifique à Heineken et des ingrédients 
100% d’origine naturelle pour une bière 
blonde rafraîchissante aux notes fruitées et 
au corps malté. 

(6,2°) IPA américaine ronde en bouche 
caractérisée par une pointe d’orge malté 
caramélisé qui vient adoucir l’explosion 
houblonnée aux notes d’agrumes et de 
pamplemousse.

35,5cl .  .  .  .  .  .  .  .  .7,00€

15
CAIPIRINHA €
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FO RMULES
2 PERSONNES

1/2 vin rouge ou blanc ou rosé ou sangria
Assortiment de tapas (4 tapas + 1 tartine)

2 cafés + chupitos 50 €
2 cafés + chupitos + churros 55 €TAPAS CALIENTES - Chaud

Albondigas (boulettes de viande bœuf x5) 6,00€
Tortilla 5,80€
(omelette de pommes de terre, chorizo)

Pisto (ratatouille) 5,80€
Pilons barbecue 6,20€
Picadillo (viande hachée de boeuf pimentée) 6,00€
Travers de porc caramélisé (x4) 7,20€
(sauce barbecue)

Aiguillettes de poulet Corn Flakes 6,20€
Brochette de bœuf 7,90€
(onglet de bœuf, chorizo, poivrons)

Brochette de fruits de mer (x5)  13,30€
(selon arrivage) 

Aubergines panées 5,90€
(parmesan, chapelure)

Rissois de crevette (rissoles de crevette) 7,10€
Rissois de viande 7,10€
(rissoles de cochon de lait)

Crevettes au beurre d’escargot 6,90€
Pimientos de Padron  6,80€

EMBUTIDOS - Charcuteries
(provenance Espagne et Portugal)

Jamon Serrano 7,70€
Jamon Ibérique 9,60€
Lomo (jambon espagnol) 8,60€
Petit Chorizo grillé 7,30€
Chorizo piquant 6,90€
Chorizo Iberico de Bellota 8,60€
Entremeses (assortiment de charcuterie) 15,50€
Saucisse portugaise flambée 14,80€
(nature, ail, piquante...)

TAPAS - Froid
Salade de saison voir ardoise
Boquerones (anchois marinés) 5,40€
Mejillones (moules sauce tomate) 5,10€
Quesos Manchego viejo 6,10€
(fromage frais)

Olives pimentées 3,90€
Poulpes marinera 6,50€
Moules (Escabèche - piquantes) 5,10€
Sardines marinées 5,20€
Tomate séchée 5,20€
Poivrons farcis au fromage frais 6,10€
Poivrons à l’huile d’olive 5,90€
Carpaccio huile de truffe  15,40€
Roquette parmesan

Assortiment de fromage espagnol et 
portugais 17,10€

FRITURES
Patatas aïoli ou bravas 6,80€
(pimentées)

Croquetas de queso 6,80€
(croquettes de fromage)

Calamares a la romana 6,70€
Croquettes poivrons fromage 7,20€
Onion Rings 6,70€
Chocos fritos (sèche frit)  7,80€
Buñuelos de bacalao 7,00€
(accras de morue)

Stick Mozzarella 6,80€
Croquetas Jambon Fromage 7,00€
Assortiment de croquetas  19,90€

POSTRES - Desserts
Gaufre sucre 5,50€
Gaufre chocolat chantilly 6,00€
Churros sucre (x4) 6,50€
Churros chocolat ou miel 7,00€
Turrones (nougats) 7,50€
Fondant au chocolat 7,50€
Tiramisu à la Catalane 7,50€
Café gourmand 8,50€
Thé gourmand 9,00€

De ma n dez De ma n dez 
n ot r e n ot r e 

suggestion suggestion 
de  p latsde  p lats

NOS TARTINES
Tartine Andalouse 8,10€
(pain grillé, tomate, Serrano, fromage Manchego)

Tartine Bodega 8,10€
(pain grillé,chèvre frais, tomate, emmental, miel)

Sobrassada gratinée 7,60€
(tartine de chorizo grillé, emmental)

Sobrassada (tartine de chorizo grillé) 7,20€
Pan con tomate (pain, tomate, huile d’olive) 6,70€
Pan con ajo (pain grillé, ail, huile d’olive) 6,70€
Pan con Chef (pesto, serrano, tomate, mozza) 8,20€
Pan con aguacate 6,80€
(pain grillé, mousse d’avocat)

Tartine Spéciale 9,10€
(carpaccio, roquette, parmesan, pesto)

Tartine chorizo chèvre 8,80€
Tartine du moment voir ardoise


