


ESENTREES o«

LA TOMATE EN DECLINAISON, CRUE, CONFITE ET GLACEE AVEC SA MOZZARELLA AU LAIT CRU
DE BUFFLONNE

LE FOIE GRAS MAISON AUX EPICES TRAPPEUR, MIRABELLES POELEES ET PRALIN GOURMAND

LE POULPE GRILLE AUX EPICES TANDOORI ET PASTEQUE, COMME UNE SALADE GRECQUE AUX OLIVES

KALAMATA ET ORIGAN

LA ROSE DE CONCOMBRE ET SAUMON FUME MAISON SORBET AU LAIT RIBOT INFUSE AU
POIVRE DE VOATSIPERIFERY

LES CROQUETAS DE JAMBON IBERIQUE, PESTO DE PIQUILLOS GRILLES ET JEUNES POUSSES

LES PLATS @&

LA SELLE D’AGNEAU FRANGAISE CUITE BASSE TEMPERATURE, TABOULE DE CHOU-FLEUR ET
BOULGOUR AU CURRY BRETON

LA PLUMA IBERIQUE « LA VRAIE» JUSTE SNACKEE, CHIMICHURRI, GALETTE DE POMMES DE TERRE
AUX HERBES

LE DEMI HOMARD BLEU EN RISOTTO, QUINTESSENCE DE TETE AU SAFRAN

LENCORNET ET LA GAMBAS JUSTE SNACKES, RIGATONI AU CREMEUX DE COURGETTES ET
ESPUMA DE CHORIZO

LE PAVE DE MAIGRE ROTI VIERGE AUX ABRICOTS ET BERGAMOTTE,
RISOTTO D’EPEAUTRE AU ROMARIN

LES DESSERTS ==

LES FIGUES ROTIES DACQUOISE PAIN D’EPICES, CREME ET CONFIT DE FIGUES, GLACE BLE NOIR
LE FINGER 3 CHOCOLATS CROUSTILLANT PRALINE
LE SNICKERS DES BAIGNEUSES GANACHE AU BEURRE DE CACAHUETES, CARAMEL BEURRE SALE

LA PAVLOVA FRAMBOISE ESPUMA A LA FLEUR D’'HIBISCUS

NOTRE SELECTION DE ROMAGES
GLACES

VANILLE / FRAISE / CHOCOLAT / FRAMBOISE / PASSION / MANGUE / CITRON VERT / 1BOULE
CASSIS / COCO / PISTACHE / CARAMEL BEURRE SALE / CROQUANTINE / RHUM RAISIN 2 BOULES
3 BOULES

A & 4

FAIT mAISON DU PRODUCTEUR # LASSIETTE 1007 sAISON
DANS Un RAYON DE 250 kM

Les produits peuvent varier en fonction du marché
Prix et service compris

16€

18.5€

7€

17.5€

16.5€

26.5€

35€

35€

28€

26.5€

12€
12€
12€

12€

12€

3€
5,5€



TAPES

MENU .. S

LES ENTREES

LA ROSE DE CONCOMBRE ET SAUMON FUME MAISON SORBET AU LAIT RIBOT INFUSE AU
POIVRE DE VOATSIPERIFERY .
LE FOIE GRAS MAISON AUX EPICES TRAPPEUR, MIRABELLES POELEES ET PRALIN GOURMAND

LES PLATS

LA SELLE D’AGNEAU FRANGAISE CUITE BASSE TEMPERATURE, TABOULE DE CHOU-FLEUR ET
BOURLGHOUR AU CURRY BRETON

LE PAVE DE MAIGRE ROTI VIERGE AUX ABRICOTS ET BERGAMOTTE,

RISOTTO D’EPEAUTRE AU ROMARIN

NOTRE SELECTION DE FROMAGES

ou

LES DESSERTS

LES FIGUES ROTIES DACQUOISE PAIN D'EPICES, CREME ET CONFIT DE FIGUES, GLACE BLE NOIR
LE FINGER 3 CHOCOLATS CROUSTILLANT PRALINE

VIANDE OU POISSON

AN

5

(—
@E POMMES DE TERRES ECRASEES OU LEGUMES DE SAISON
" DESSERT DU JOUR OU BOULE DE GLACE

(—

1]

MENU

COCA-COLA OU JUS D'ORANGE

.

PARTAGER

LES ACCRAS DE POISSON MAISON

LASSIETTE APERITIVE*
CROUSITLLANT DE GAMBAS, HOUMOUS ET GRESSINS, BONBONS DE POISSON,
JAMBON DE BUFFLONNE

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES*
JAMBON CRU IBERIQUE, JAMBON AUX HERBES, CECINA, CHORIZO, FOCACCIA
MAISON

LA PLANCHE DE FROMAGES* ]

BLEU DE XANTRIE, SAINT FELICIEN, COMTE, TOME DE VAUMADEUC ET BEURRE
DU VIEUX BOURG

LA PLANCHE MIXTE* ﬂ‘
C’EST GOURMAND !

*produits susceptibles de varier selon les arrivages

Les produits peuvent varier en fonction du marché
Prix et service compris

15€

18€

15€

20€



