
 

 

Menu Réveillon de Noël 24 décembre 2023 
Par la Cheffe Junko Kawasaki  

5 Services 

Amuse-Bouche 
 

Entrée 1 
Temari-sushi de Wagyu, Kobusimé de daurade (sashimi), 

Tempura de shitaké  
 

Entrée 2  
Cassolette de foie gras poêlé à la truffe du Quercy  

et son consommé de canard au gingembre 
 

Plat au choix servi avec légumes bio 
Buri de Kagoshima, sériole japonaise confite marinée au siokoji 

(au riz fermenté) sauce aux herbes fraiches.  
Ou 

Filet de Bœuf Bio Normand avec champignons forestiers  
 

Fromage 
Brie de Truffe avec pain maison aux fruits secs 

 

Dessert  
Mousse au chocolat blanc, coulis de framboise, glace matcha 

 

90€ par personne   
 

Accord Mets-Vins Bio : 30€ / pers 
2 verres de Bourgogne Mercurey Domaine Virot blanc et/ou rouge 

 


