Réveillon du 31 décembre 2023
Menu de la Cheffe Junko Kawasaki

6 Services

Amuse-Bouche
Chips de riz au caviar

2 Entrées
- Temari-sushi de Wagyu, Kobusimé de daurade (sashimi),
Tempura de shitaké
- Demi-homard poélé sauce au beurre noisette

2 Plats: Poisson et Viande
- Turbot juste-cuit en croiite de Matignon de légumes,
sauce armoricaine

- Filet de Baeuf Bio Normand a la truffe du Quercy
avec champignons forestiers et légumes du marché

Fromage
Brie de Truffe avec pain maison aux fruits secs

Desserts
- Mini Creme briilée au Matcha Bio Japonais
- Gateau chocolat au caramel, glace vanille de Madagascar bio
- Muignardises

170€ par personne

Accord Mets-Vins Bio 35€ /personne : 1 coupe de champagne +
% 1 verre de Mercurey Domazine Virot blanc ou rouge




