
0.0%
EX-PORNSTAR
Seedlip Grove 42, Martini Floreale, fruit de la 
passion, mandarine, thé Rooibos vanille, aquafaba 
Seedlip Grove 42, Martini Floreale, passion fruit, 
mandarin, vanilla Rooibos tea, aquafaba

12 FLOWER MULE
Seedlip Spice 94, Martini Floreale, fleur d’oranger, 
estragon, agave, ginger beer à l’orange sanguine
Seedlip Spice 94, Martini Floreale,  orange blossom, 
tarragon, agave, ginger beer blood orange

11

NEGRON-ISH
Tanqueray 0.0%, Martini Vibrante, Bite Anaperitivo, 
figue, poire, vinaigre balsamique 
Tanqueray 0.0%, Martini Vibrante, Bite Anaperitivo, 
fig, pear, balsamic vinegar

11,5 GARDEN TONIC
Seedlip Garden 108, Martini Vibrante, agrumes, 
thym, dictame grec, verveine, mediterranean tonic 
Seedlip Garden 108, Martini Vibrante, citrus, thyme, 
Greek dittany, verbena, mediterranean tonic

11,5

SPRITZERS
BAZAAR SPRITZ
Bombay Sapphire, Aperol, Prosecco, aneth, eau 
de rose, indian tonic Bombay Sapphire, Aperol, 
Prosecco, dill, rose water, indian tonic

12,5

St-Germain, Prosecco, pomme, elderflower tonic 
St-Germain, Prosecco, apple, elderflower tonic

NOT JUST ANOTHER HUGO 13,5PIMM'S
Pimm's N°1, Prosecco, fruits frais, ginger beer
Pimm's N°1, Prosecco, fresh fruits, ginger beer

12,5

Martini Fiero, Belsazar Rosé, framboise, camomille, 
soda pamplemousse Martini Fiero, Belsazar Rosé,
raspberry, chamomille, grapefruit soda

PINK AMERICANO 14

LYCHEE & SCRATCHY
St-Germain, Belsazar Dry, litchi, orange sanguine, 
thé du Hammam, ginger beer à l’orange sanguine
St-Germain, Belsazar Dry, lychee, blood orange, 
Hammam tea, ginger beer blood orange

14

Grey Goose Le Citron & L'Orange, Italicus, Belsazar White, 
agrumes, thym, dictame grec, verveine, mediterranean tonic 
Grey Goose Le Citron & L'Orange, Italicus, Belsazar White, 
citrus, thyme, Greek dittany, verbena, mediterranean tonic

CITRUS MAXIMUS 14

COCKTAILS
BABYLON PORNSTAR
Bacardi Carta Blanca, Mandarine Napoléon, fruit 
de la passion, mandarine, thé Rooibos vanille, aquafaba 
Bacardi Carta Blanca, Mandarine Napoléon, passion fruit, 
mandarin, vanilla Rooibos tea, aquafaba

15 SOUK 75
Bombay Premier Cru, Aperol, Prosecco,
fleur d’oranger, estragon, agave, ginger beer
Bombay Premier Cru, Aperol, Prosecco, orange 
blossom, tarragon, agave, ginger beer

14

FLIRTY NEGRONI
Johnnie Walker Black Label, Martini Bitter & Rubino, 
Noilly Prat, figue, poire, vinaigre balsamique 
Johnnie Walker Black Label, Martini Bitter & Rubino, 
Noilly Prat, fig, pear, balsamic vinegar

14,5 HUMMUS YOUR DADDY
Patrón Silver, Ilegal Joven, pamplemousse, agave, piment 
de Cayenne, soda pamplemousse, mousse ananas & coriandre 
Patrón Silver, Ilegal Joven, grapefruit, agave, Cayenne pepper, 
grapefruit soda, pineapple & cilantro foam

15

WINE NOT
Bacardi Ocho, Belsazar Red, Porto rouge raisin noir, 
grenade, fève tonka, petit-lait d’amandes
Bacardi Ocho, Belsazar Red, Red Port, black grapes, 
pomegranate, tonka, almond milk-whey

14,5 HABIBI
Patrón Reposado, Martini Ambrato, thé noir
& menthe, kaki, kumquat, fleur de coco
Patrón Reposado, Martini Ambrato, black & mint 
tea, kaki persimmon, kumquat, coconut blossom

14,5



LIMONADES
LIKE IN BATROUN
Fleur d’oranger, agave, citron, eau gazeuse 
Orange blossom, agave, lemon, soda water

6 TINDER TEA
Framboise, camomille, citron vert, eau gazeuse 
Raspberry, chamomille, lime, soda water

6

BOOST ME UP
Maca, guarana, café, hibiscus, gingembre, eau gazeuse 
Maca, guarana, coffee, hibiscus, ginger, soda water

6 HER-MONTAGNE 
Menthe, verveine, pin, eau gazeuse
Mint, verbena, pine, soda water

6

GIN & TONICS
BOMBAY PREMIER CRU
Citron, estragon, mediterranean tonic
Lemon, tarragon, mediterranean tonic

14,5

Pomme, menthe, indian tonic
Apple, mint, indian tonic

SUPA SAYA 13,5

TANQUERAY N° TEN
Pamplemousse, thym, indian tonic
Grapefruit, thyme, indian tonic

14,5

Raisin noir, citron, rhubarb & raspberry tonic 
Black grape, lemon, rhubarb & raspberry tonic

TANQUERAY ROYALE 14

TANQUERAY SEVILLA
Marmelade d’orange, orange, indian tonic
Orange marmelade, orange, indian tonic

14

Gingembre, citron, fleur d’oranger, indian tonic
Ginger, lemon, orange blossom, indian tonic

ROKU 14

ENGINE
Romarin, citron, indian tonic
Rosemary, lemon, indian tonic

14

Concombre, menthe, aneth, elderflower tonic 
Cucumber, mint, dill, elderflower tonic

THE BOTANIST 15

Poire, cardamome, indian tonic
Pear, cardamom, indian tonic

CHRISTIAN DROUIN LE GIN PIRA 14 MONKEY 47
Vanille, citron, indian tonic
Vanilla, lemon, indian tonic

16

Orange, menthe, bitter à la cardamome, elderflower tonic 
Orange, mint, cardamom bitters, elderflower tonic

COPPERHEAD BLACK BATCH 16GIN MARE CAPRI
Citron, romarin, olive, mediterranean tonic 
Lemon, rosemary, olive, mediterranean tonic

16

Citron, menthe, baies de genièvre, indian tonic
Lemon, mint, juniper berries, indian tonic

TANQUERAY 0.0% 10 COPPERHEAD 0.0%
Orange, cannelle, indian tonic
Orange, cinnamon, indian tonic

12



WHITE RED
DOMINIO DE PUNCTUM
PABLO CLARO

VINS AU VERRE

BULLES

BIÈRES & CIDRES

Chardonnay - Espagne - 2024

8

DOMAINE LEGILL
- SCHENGEN  
Pinot Blanc - Luxembourg - 2023

9

CLOS DES ROCHERS
Pinot Gris - Luxembourg - 2024

11

ORGANIC & SPICY DAFNI 
Psarades - Grèce - 2024

9

BOTA BOTA - DIVINA 
MAS DEL HABANERO
Grenache - Espagne - 2023

10

‘L’ DE COMBIER
- CROZES HERMITAGE
Rhône - France - 2023

13,5

SCHENGEN 
- DOMAINE LEGILL
Pinot Noir - Luxembourg - 2021

13

ROSÉ ORANGE
PROVENCE GABRIEL
Château Gabriel Côtes de Provence
France Organic 2024 

SICILY
Arianna Occhipinti SP68 Bianco - Italie - 2024

9

PROVENCE MASCARONNE
Mascaronne Quat' saisons Côtes
de Provence - France - 2024

13

13,5

CHAMPAGNE CRÉMANT
LÉTÉ-VAUTRAIN
Pinot Meunier, Chardonnay - Champagne - France

JUBILÉE GALES
Riesling Brut - Luxembourg 

16 10

DRAFT BOTTLE & CAN
TWISTED CAT OPA
TWISTED CAT SESSION IPA
TWISTED CAT NITRO RED ALE

BAZAAR PILS

BATTIN GAMBRINUS
BATTIN BLANCHE
BATTIN FRUITÉE

RAMBORN ORIGINAL CIDER

CORONA

TWISTED CAT
ESPRESSO STOUT

6

6

7,2

7,5

64,8

5

5

5

5,7

9

33cl 50cl

9

6 9

7,8

8

8

8

8,7

33CL

44CL

33CL - 0.4%TWISTED CAT
ALCOHOL FREE IPA



HUMMUS BAR
AHMED’S ORIGINAL
Huile d’olive, persil plat
Olive oil, parsley

11,5 AVOCAT
Avocat frais, harissa aux cacahuètes
Fresh avocado, peanut harissa

14

TSHAK-TSHAK
Brisket de boeuf, huile de paprika fumé, oignons 
rouges sumac, persil Breef brisket, smoked 
paprika oil, red onions with sumac, parsley

15 BUTTERNUT
Butternut, épices shawarma, chou kale
Butternut squash, shawarma spices, kale

14

(11) V V

V(11,12)

(5,11)

(11)

MEZZE
ADDICT

VEGGIE
MEZZE ADDICT

Pita grillée & pain des montagnes babbaganoush, 
hummus, labneh, fallafel, pillons chiche taouk, keftas 

d’agneau, bourrek feta épinard, salade fatoush
Fried Sharing platter pita & mountain bread

  babbaganoush, hummus, labneh, fallafel, chicken 
legs chiche taouk, keftas d’agneau, bourrek feta 

spinach & fatoush salad

Pita grillée & pain des montagnes
 babbaganoush, hummus, fallafel, bourrek feta 

épinard, salade fatoush, halloumi fries 
Sharing platter  pita & mountain bread

  babbaganoush, hummus, labneh, fallafel, 
Halloumi fries, bourrek feta spinach

& fatoush salad

(1A,3,4,7,9,10,11,12)

49€

(1A,7,11,12)

47€

V

MEZZE
V V

V

V

V

V

V

AVOCALLOUMI
Halloumi frit, avocat grillé, molasse de grenade, 
grenades fraîches, coriandre Fried halloumi, grilled 
avocado, pomegranate, coriander

14(7) AUBERGINE GRILLÉE
Aubergine grillée, crème de feta, huile d’harissa 
& pignon de pins Grilled eggplant, feta cream, 
harissa oil & pine nuts

13,5(7)

(1A,9,11,12)KEFTAS D’AGNEAU
3/6/9pcs - Oignons au sumac & persil
Onions with sumac & parsley 

9/17/24 (8AC,11)LUCKY LEEK
Poireaux brulés, crème d’aubergine fumée, huile paprika, 
noisettes & noix de cajou, zeste de pamplemousse, sauge frite 
Charred leeks, smoked eggplant cream, paprika oil, hazelnuts
& cashews, grapefruit zest, fried sage leaves

12,5

(1A,3,7,10,11,12)CROQUETTAS
Croquettes de pommes de terre, pickles de moutarde, 
cream cheese, huiles d’herbes Potato croquettes, parsley, 
mustard pickles, cream cheese, herb oil

11

(1A,7,10,12)GARDEN LABNEH
Labneh, carottes fanes fumées, pickles de graines de 
moutarde, ail frit, huile de paprika Labneh, smoked baby 
carrots, mustard seed pickles, fried garlic, paprika oil

12,5

(1A,11)THE BAKER’S KEBAB
Boeuf & agneau hâché, pain des montagnes, tahini, 
oignons blancs sumac Minced beef & lamb, mountain 
bread, tahini, white onions with sumac

14

(1A,12)GREEK CHIPS
Courgettes frites au thym, ketchup de carotte violette
Zucchini fries with thyme, purple carrot ketchup

12,5

(1A,3,7,10)HALLOUMI FRIES
Frites d’halloumi & harissa mayonnaise
Halloumi fries & harissa mayonnaise

13
(11)BABAGANOUSH

Aubergines fumées, fleurs séchées, tahine, pignons 
Smoked charcoaled grilled eggplants, tahini, pine nuts, 
dried flowers petals

13,5

(11)CHOU-FLEUR JAFFA 
Chou-fleur rôti aux épices, tahini à l’orange, zhug, grenade
Fried cauliflower, orange tahini, zhug, pomegranate

12

(11,12)BAZAAR'S FALLAFEL
3/6/9pcs - Pickles & tahini 
Pickles & tahini 

8/14/20

(1A,7)BOURREK FETA EPINARD
Cigare frits, épinard, feta
Crispy cigar roll, feta cheese & spinach

13

PILONS CHICHE-TAOUK 
Pilons de poulet grillés, crème chiche taouk à l'ail, 
pain frit, huile verte, mayonnaise aux herbes 
Grilled chicken drumsticks, chiche taouk cream with 
garlic, fried bread, green oil, herbs mayonnaise 

14(1A,3,7,10)

V

V

V

V

PLATEAU À PARTAGER  PLATEAU À PARTAGER  



BOULANGERIE

CHALLAH
Pain tressé avec zaatar d’Halep huile d’olive crétoise, labneh, zhug & harissa

Halep’s zaatar, crete island olive oil, labneh & sundried tomato harissa

(1A,3,11)

CRÊPES DE POIS CHICHES
Crêpes moelleuses à la farine de riz & pois chiche avec sumac

Flatbread made with chickpeas & rice flour with sumac

(11,12)

PITA
Zhug à la coriandre & harissa à la rose 

Coriander zhug, rose petals harissa 

(1A)

11,5

7,5

6,5

MER
TAJINE DE GAMBAS
Gambas poelées, légumes brulés, couscous aux épices
Grilled prawns, grilled vegetables, spicy couscous

28(1A,2,7)

THE POLPO 
Poulpe grillé, gratin de pommes de terre, shakshuka & sauce vierge
Octopus, potatoes gratin, shakshuka & virgin sauce

37(7,12,14)

SALMON BATROUN
Saumon grillé, fenouil confit, condiment orange
Grilled salmon, preserved fennel, orange condiment

31(4,7)

JARDIN
GNOCCHIS SMOKY 
Poêlée de shiitake, pleurotes & scamorza fumée
Pan fried shiitake, pleurotes & smoked scamorza

21(1A,3,7)

THE PUMPKIN
Potiron rôti, pickels de poire & radis, tahini à l’ail confit, noix caramélisées au cumin
Roasted pumpkin, pear & radish pickels, confit garlic tahini, caramelized cumin walnuts

19(8C,11,12)

TERRE
RIBS JANIB

Ribs de boeuf cuit à basse temperature, purée de panais & ketchup mango-chili
Slow cooked beef belly, mashed parsnip, mango-chili ketchup 

36 (7,12)

 SHAWARMA
Brochette de boeuf mariné aux épices shawarma, pommes de terre grillées, coriandre

Beef brochette marinated with shawarma spices, grilled potatoes, coriander

34

PORK BELLY-SSIMMO
Poitrine de porc cuite à basse température, purée de pommes de terre, sauce barbecue, chips de coppa

Slow cooked pork belly, mashed potatoes, barbecue sauce, coppa chips

29 (7,12)

POULET RÔTI ENTIER À PARTAGER
Poulet rôti entier, écrasé de pommes grillées, légumes brulés, tahine, zhug, citron

Whole chicken roasted, grilled potatoes, burnt vegetables, zhug, tahini & lemon

52 (1A,3,10,11)

V

V



DESSERTS
BACLAVA CHEESECAKE
Pistache, cream cheese, noix de cajou, fleur d’oranger
Pistachios, cream cheese, cashews nuts, orange blossom

9(1A,3,8ABCDEFGH)

LEMON LOVER
Crémeux citron, pâte filo croustillante au miel & mousse cardamone
Lemon curd, crispy filo pastry & cardamome mousse

11(1A,3,7)

CHOCOLAT SIMSIM
Moelleux au chocolat, caramel tahini, sésame noir
Chocolate lava-cake, tahini caramel, black sesame

11(1A,3,7,11)

CAFÉ & BEIGNET GOURMAND  
Beignet au Halva, noix de coco & pistache, servi avec une boisson chaude
Halva fritter, coconut & pistachio beignet served with a hot drink

1.) Céréales contenant du gluten, a:blé, b:seigle, c:orge, d:avoine, e:épeautre, f:kamut, 2.) Crustacés, 3.) Oeufs, 4.) Poissons, 5.) Arachides, 6.) Soja, 7.) 
Lait, lactose, 8.) Fruits à coques: a:noisettes, b:noix, c:noix de cajou, d:noix de pécan, e:amandes, f:pistaches, g:macadamia, h:noix queenland, 9.) 
Céleri, 10.) Moutarde, 11.) Sésame, 12.) Sulfites, 13.) Lupin, 14.) Mollusques: escargots, encornets, huitres

1.) Cereal contening gluten, a:wheat, b:rye, c:barley, d:oats, e:spelt, f:kamut, 2.) Shellfish, 3.) Eggs, 4.) Fish, 5.) Peanuts, 6.) Soy, 7.) Milk, lactose, 8.) 
Nuts: a:hazelnuts, b:walnut, c:cashew, d:pecans, e:almonds, f:pistachio, g:macadamia nuts, h:queenland nuts, 9.) Celery, 10.) Mustard,  11.) Sesame, 12.) 
Sulfites, 13.) Lupin, 14.) Mollusques: snail, oysters, squid

13(1A,3,7,8ABCDEFGH)

ALLERGÈNES

V

V

V

V

V végétarien

WANT TO ORGANIZE
YOUR CORPORATE 
OR PRIVATE EVENT?

CONTACT US
events@mamaboys.lu



BULLES

CHAMPAGNES

CAVE
BAZAAR

ORANGE

ITALIE
V1 - VINOCHISTI 
Erbaluce - Piemonte 2020

GRAVNER JOSKO RIBOLLA
Ribolla Gialla - Friuli 2011

ARIANNA OCCHIPINTI SP68
Frappato, Nero d'Avola 2023

SEPT WINERY - OBEIDEH
- SKIN CONTACT
Obeidi - Batroun - 2022

70

LUXEMBOURG
LE ‘8’ SCHMIT-FOHL
Ahn - 2023

40

ROSÉ

FRANCE
FONS SINGULARIS - DOMAINE 
MOULIN LA VIGUERIE DE GAËL PETIT
Tavel - 2021

42

60

105

150

CHÂTEAU LA MASCARONNE
Grenache, Syrah, Cinsault - Côtes de Provence 

SANCERRE ‘SYBILLE’ GÉRARD BOULAY
Pinot noir - Loire - 2022

CHÂTEAU GABRIEL
Grenache, Cinsault - Côtes de Provence 2023

60

34

58

MAGNUMS
RUINART BRUT 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

RUINART BLANC DE BLANCS
Chardonnay, Pinot Meunier

RUINART ROSÉ
Chardonnay, Pinot Noir

300

400

400

RUINART BRUT 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

RUINART BLANC DE BLANCS
Chardonnay, Pinot Meunier

RUINART ROSÉ
Chardonnay, Pinot Noir

150

200

200

DOM PÉRIGNON BRUT
Chardonnay, Pinot Noir - 2015

DOM PÉRIGNON ROSÉ
Pinot Noir - 2009

520

400

L’HOSTE BRUT
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 

PHILIPPONNAT ROYALE 
RESERVE BRUT
Pinot Noir, Chardonnay - 2021

75

CRÉMANTS
MATHIS BASTIAN BRUT
Riesling - Luxembourg

52

CAVE BERNA BRUT
Chardonnay, Auxerrois, Riesling - Luxembourg

55

JUBILÉE GALES TRADITION
Riesling - Luxembourg

50

ALICE HARTMANN - BRUT
Chardonnay, Pinot Noir, Riesling - Luxembourg

60

ALICE HARTMANN - BRUT ROSÉ
Pinot Noir - Luxembourg

68

110



BOURGOGNE - FRBLANC

LUXEMBOURG

ALLEMAGNE

DOMAINE LEGILL
Pinot Blanc - Schengen - 2022

ABI DUHR - FOSSILES - CHÂTEAU PAUQUÉ
Pinot Blanc - 2020

40

70

CHABLIS LE BAS DE CHAMPLOT 
Eleni & Edouard Vocoret - Chardonnay - 2020

SAINT-VÉRAN MONTCHANIN 
Frantz Chagnoleau - Chardonnay - 2023

85

LAISSE TOMBER - MÂCON PÉRONNE 
Bastian Wolber - Chardonnay - Bourgogne - 

112

70

CORSE - FR
AMPHORE VERMINTINU 
Vermentino - 2020 / 2021

MORTO MAIO - TERRA DI MARTICCIU
Vermentino - 2020

90

85

LANGUEDOC - FR
PLEINE LUNE LE CONTE DE FLORIS
Marsanne, Clairette, Carignan Blanc - 2021

LA LUNA BLANC - BRUNO DUCHÊNE
Grenache blanc & gris - Roussillon - 2022

70

60

SCHWEBSANGE KOLTESCHBIERG
- SUNNEN - HOFFMANN
Pinot Gris - 2023

45

MERCUREY 1ER CRU
LES CHAMPS MARTIN
Bruno Lorenzon - Chardonnay - 2021

99

CHASSAGNE MONTRACHET
LES HOUILLIÈRES 
Morey-Coffinet - Chardonnay - 2022

115

CHASSAGNE MONTRACHET
1ER CRU VERGERS 
Bruno Lorenzon - Chardonnay - 2021

189MATHIS BASTIAN
Pinot Gris - 2024

WORMER WÄIBOUR - SCHMIT-FOHL
Pinot Gris - 2024

42

45

AHN VOGELSANG - SCHMIT-FOHL 
Riesling - 2024

MATHIS BASTIAN
Riesling - 2024

45

46

REMERSCHEN HIISCHEBIERG
SUNNEN - HOFFMANN
Riesling - 2021

44

VON DER FELS - KLAUS PETER KELLER
Riesling - Rheinhessen - 2021

KIRCHSPIEL GG - KLAUS PETER KELLER
Riesling - Rheinhessen - 2021

65

145

PIESPORTER GOLDTRÖPCHEN
JULIAN HAART
Riesling - Mosel - 2020

105

LIBAN

MASSAYA BLANC
Obeidi, Clairette, Sauvignon - Bekaa - 2020

SEPT WINERY OBEIDEH
Obeidi - Batroun - 2022

85

75

DOMAINE DES TOURELLES BLANC
Chardonnay, Viognier, Muscat, Obeidi - Alexandrie - 2022

46

SYRIE
BARGYLUS
Chardonnay, Sauvignon Blanc - Grand Vin de Syrie 2016 

80

ITALIE
TREBBIANO D’ABRUZZE - AMOROTTI
Trebbiano - 2021

80

AHN VOGELSANG - CAVE BERNA
Auxerroix - 2024

AHN GÖLLEBOUR - CAVE BERNA
Chardonnay - 2024

43

65

ABI DUHR - CLOS DE LA FALAISE
- CHÂTEAU PAUQUÉ
Chardonnay - 2020

95

ABI DUHR - CLOS DE LA FALAISE
- CHÂTEAU PAUQUÉ
Cuvée - 2020

85

LOIRE & JURA - FR

POUILLY FUMÉ - LES CAILLOTTES 
Domaine du Bouchot - Sauvignon Blanc - 2022

SANCERRE - GERARD BOULAY
Sauvignon Blanc - 2022

80

SAUMUR BLANC ‘DOMAINE DU COLLIER’
Chenin Blanc - 2019

145

65

POUILLY FUMÉ - DOMAINE
DE LA LOGE MILLET
Sauvignon Blanc - 2024

48

RHÔNE - FR 

CROZES HERMITAGE - DARD & RIBO
Roussane - 2021

95

PERSIA - DOMAINE 
FONDRÈCHE - VENTOUX
Roussane - 2022

50

CONDRIEU - LA COMBE MALLEVAL
- DOMAINE STÉPHANE OGIER
Viognier - 2022

115

SAVAGNIN - BRUNO BIENAIME
Jura - 2020

110

QUARTZ - DOMAINE 
LES CAILLOUX DU PARADIS
Sauvignon Blanc - 2022

80

SANCERRE MONT DAMNÉES
PAUL PRIEUR
Sauvignon Blanc - 2020

80

RONCERAY - DOMAINE 
BELARGUS - ANJOU
Chenin Blanc - 2020

95



BORDEAUX - FRROUGE

LUXEMBOURG
DOMAINE LEGILL
Pinot Noir - Schengen - 2023

TERRASSE - HENRI RUPPERT 
Pinot Noir - Schengen - 2022 / 2023

45

82

TOSCANE - IT
TENIMENTI D’ALESSANDRO
Syrah – Toscana – 2020

CHIANTI CLASSICO
PODERE LE CINCIOLE
Merlot, Sangiovese - 2022

38

EMILIA ROMANA- IT
PREDAPPIO - CHIARA CONDELLO
Sangiovese - 2022

48

52

ROSSO DI CUPANO
CANTINA DI CUPANO
Merlot, Sangiovese - 2023

72

PIEMONTE - IT
SCASSA - BRUNA GRIMALDI
Barbera d’Alba - 2022

BAROLO - ERBALUNA - LA MORRA
Nebbiola - 2019 

49

85

PUGLIA - IT
PICARARU TENUTA DEL PAJARU 
Primitivo - 2024

GIOIA DEL COLLE RISERVA - FATALONE 
Primitivo - 2021

45

90

BARBARESCO - ALBESANI
LUCA ROAGNA
Nebbiolo - 2015

180

LIBAN
SEPT WINERY  “CUVÉE DU SOLEIL” 
Batroun - 2021

DOMAINE DES TOURELLES
Cabernet, Syrah - Vallée de la Bekaa - Liban - 2019 

95

SYRIE
BARGYLUS
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon
Grand Vin de Syrie 2014 

85

48

JEAN FAUX - BORDEAUX SUPÉRIEUR
Merlot, Cabernet Franc - 2016

DOMAINE DE CHEVALIER
PESSAC LÉOGNAN
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot - 2016

67

188

MOREY COFFINET - CÔTE D'OR
Pinot Noir - Bio - 2021 / 2022

HAUTES-CÔTES DE BEAUNE
‘VIBRATION’ JM BOULEY
Pinot Noir - 2021

70

120

BRUNO LORENZON
MERCUREY ‘CHAMPS MARTIN’
Pinot Noir - 2021

105

DOMAINES DES CROIX
BEAUNE 1ER CRU ‘BRESSANDES’
Pinot Noir - 2021

145

AXELLE MACHARD DE GRAMONT
VOSNE ROMANÉE 
Pinot Noir - 2021

120

NUITS SAINT GEORGES ‘LES GRANDES 
VIGNES’ - PIERRE-OLIVIER GARCIA
Pinot Noir - 2021

180

GÉRARD MUGNERET - CHAMBOLLE
MUSIGNY 1ER CRU ‘CHARMES’
Pinot Noir - 2019

320

BOURGOGNE - FR
SANTENAY - VIEILLES VIGNES
PAUL PILLOT
Pinot Noir - 2022

95

CORSE- FR
AMPHORE - CLOS CANERECCIA
ALÉRIA 
Niellucciu - 2019

85

LOIRE- FR
DOMAINE DES SANZAY
SAUMUR CHAMPIGNY
Cabernet Franc - 2022

45

SANCERRE ORIANE CHAVIGNOL
- GÉRARD BOULAY 
Pinot Noir - 2018

75

LA RIPAILLE - DOMAINE DU COLLIER
- SAUMUR ROUGE
Cabernet Franc - 2019

165

RHÔNE - FR
MOULIN LA VIGUERIE
-TAVEL ‘LA COMBE DES RIEU’
Gaël Petit - Carignan - 2020

55

CROZES HERMITAGE ‘CUVÉE
L’ DOMAINE COMBIER
Syrah - 2023

60

GIGONDAS - DOMAINE PESQUIER 
Grenache, Syrah, Mourvèdre - 2022

60

SAINT-JOSEPH ‘LE PASSAGE’ 
STÉPHANE OGIER
Syrah - 2022

68

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
- DOMAINE MAYARD
Grenache, Mouvedre, Cinsault - 2023

120

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE ‘CUVÉE
RÉSERVE’ DOMAINE DU PEGAU
Grenache, Syrah - 2020

170

HERMITAGE ‘LA CHAPELLE’
PAUL JABOULE
Syrah - 2017

350

CHÂTEAU TOUR BALADOZ
ST-EMILION GRAND CRU
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Petit Verdot, Malbec, Carmenere - 2019

85



HUMMUS BAR
AHMED’S ORIGINAL
Huile d’olive, persil plat
Olive oil, parsley

11,5 AVOCAT
Avocat frais, harissa aux cacahuètes
Fresh avocado, peanut harissa

14

TSHAK-TSHAK
Brisket de boeuf, huile de paprika fumé, oignons 
rouges sumac, persil Breef brisket, smoked 
paprika oil, red onions with sumac, parsley

15 BUTTERNUT
Butternut, épices shawarma, chou kale
Butternut squash, shawarma spices, kale

14

(11) V V

V(11,12)

(5,11)

(11)

MEZZE
V V

V

V

V

V

V

AVOCALLOUMI
Halloumi frit, avocat grillé, molasse de grenade, 
grenades fraîches, coriandre Fried halloumi, grilled 
avocado, pomegranate, coriander

14(7) AUBERGINE GRILLÉE
Aubergine grillée, crème de feta, huile d’harissa 
& pignon de pins Grilled eggplant, feta cream, 
harissa oil & pine nuts

13,5(7)

(1A,9,11,12)KEFTAS D’AGNEAU
3/6/9pcs - Oignons au sumac & persil
Onions with sumac & parsley 

9/17/24 (8AC,11)LUCKY LEEK
Poireaux brulés, crème d’aubergine fumée, huile paprika, 
noisettes & noix de cajou, zeste de pamplemousse, sauge frite 
Charred leeks, smoked eggplant cream, paprika oil, hazelnuts
& cashews, grapefruit zest, fried sage leaves

12,5

(1A,3,7,10,11,12)CROQUETTAS
Croquettes de pommes de terre, pickles de moutarde, 
cream cheese, huiles d’herbes Potato croquettes, parsley, 
mustard pickles, cream cheese, herb oil

11

(1A,7,10,12)GARDEN LABNEH
Labneh, carottes fanes fumées, pickles de graines de 
moutarde, ail frit, huile de paprika Labneh, smoked baby 
carrots, mustard seed pickles, fried garlic, paprika oil

12,5

(1A,11)THE BAKER’S KEBAB
Boeuf & agneau hâché, pain des montagnes, tahini, 
oignons blancs sumac Minced beef & lamb, mountain 
bread, tahini, white onions with sumac

14

(1A,12)GREEK CHIPS
Courgettes frites au thym, ketchup de carotte violette
Zucchini fries with thyme, purple carrot ketchup

12,5

(1A,3,7,10)HALLOUMI FRIES
Frites d’halloumi & harissa mayonnaise
Halloumi fries & harissa mayonnaise

13
(11)BABAGANOUSH

Aubergines fumées, fleurs séchées, tahine, pignons 
Smoked charcoaled grilled eggplants, tahini, pine nuts, 
dried flowers petals

13,5

(11)CHOU-FLEUR JAFFA 
Chou-fleur rôti aux épices, tahini à l’orange, zhug, grenade
Fried cauliflower, orange tahini, zhug, pomegranate

12

(11,12)BAZAAR'S FALLAFEL
3/6/9pcs - Pickles & tahini 
Pickles & tahini 

8/14/20

(1A,7)BOURREK FETA EPINARD
Cigare frits, épinard, feta
Crispy cigar roll, feta cheese & spinach

13

PILONS CHICHE-TAOUK 
Pilons de poulet grillés, crème chiche taouk à l'ail, 
pain frit, huile verte, mayonnaise aux herbes 
Grilled chicken drumsticks, chiche taouk cream with 
garlic, fried bread, green oil, herbs mayonnaise 

14(1A,3,7,10)

V

V

V

V

MEZZE
ADDICT

VEGGIE
MEZZE ADDICT

Pita grillée & pain des montagnes babbaganoush, 
hummus, labneh, fallafel, pillons chiche taouk, keftas 

d’agneau, bourrek feta épinard, salade fatoush
Fried Sharing platter pita & mountain bread

  babbaganoush, hummus, labneh, fallafel, chicken 
legs chiche taouk, keftas d’agneau, bourrek feta 

spinach & fatoush salad

Pita grillée & pain des montagnes
 babbaganoush, hummus, fallafel, bourrek feta 

épinard, salade fatoush, halloumi fries 
Sharing platter  pita & mountain bread

  babbaganoush, hummus, labneh, fallafel, 
Halloumi fries, bourrek feta spinach

& fatoush salad

(1A,3,4,7,9,10,11,12)

49€

(1A,7,11,12)

47€

V

PLATEAU À PARTAGER  PLATEAU À PARTAGER  



COUSCOUS
MEZZE LOVERS

Un big couscous royal avec tous les accompagnements & un plateau mezze addict 
One big Couscous Royal & a mezze addict sharing platter 

COUSCOUS ROYAL
Merguez grillée, kefta, poulet chiche taouk, épaule d'agneau cuite à basse température

Spiced grilled merguez sausage, kefta, chiche taouk chicken, slow cooked & marinated lamb shoulder

42/P

39/P

DESSERTS
BACLAVA CHEESE CAKE
Pistache, cream cheese, noix de cajou, fleur d’oranger
Pistachios, cream cheese, cashews nuts, orange blossom

9

LEMON LOVER
Crémeux citron, pâte filo croustillante au miel & mousse cardamome
Lemon curd, crispy filo pastry & cardamom mousse

11

CHOCOLAT SIMSIM
Moelleux au chocolat, caramel tahini, sésame noir
Chocolate lava-cake, tahini caramel, black sesame

11

CAFÉ & BEIGNET GOURMAND  
Beignet au Halva, noix de coco & pistache, servi avec une boisson chaude
Halva fritter, coconut & pistachio beignet served with a hot drink

13

COUSCOUS DU JOUR
Demandez à votre serveur notre couscous du jour
Ask for our couscous of the day

MERGUEZ
Merguez grillées
Mixed spiced grilled merguez sausage

(1A,11,12)

KEFTA
Boulettes kefta d’agneau haché aux herbes 
Homemade lamb kefta balls with fresh herbs 

(1A,11,12)

(1A,11,12)

(1A,11,12)

(1A,11,12)

GAMBAS
Gambas poelées 
Grilled Prawns

(1A,2,11)

SUNDAY IN BAZAAR

26

25

28

28

POULET
Poulet chiche taouk, coriandre
Grilled chiche taouk chicken & coriander

LÉGUMES
Patate douce brûlée, chou-fleur grillé, zhug, tahine 
Charcoal grilled sweet potatoe, cauliflower, zhug & tahini

MÉCHOUI
Epaule d'agneau marinée, cuite à basse température 
Slow cooked & marinated lamb shoulder

served with semolina, vegetables, broth, dry grapes, tahine, 
harissa, zhug servis avec semoule, légumes, bouillon raisins 

secs, tahine, harissa & zhug

26

23

32

(1A,3,4,7,9,10,11,12)

(1A,11,12)

(1A,3,8ABCDEFGH)

(1A,3,7)

(1A,3,7,11)

(1A,3, 7, 8ABCDEFGH)

V

V

V

V

V

BOULANGERIE

CHALLAH
Pain tressé avec zaatar d’Halep huile d’olive crétoise, labneh, zhug & harissa

Halep’s zaatar, crete island olive oil, labneh & sundried tomato harissa

(1A,3,11)

CRÊPES DE POIS CHICHES
Crêpes moelleuses à la farine de riz & pois chiche avec sumac

Flatbread made with chickpeas & rice flour with sumac

(11,12)

PITA
Zhug à la coriandre & harissa à la rose 

Coriander zhug, rose petals harissa 

(1A)

11,5

7,5

6,5



RHUMSVERMOUTH
MARTINI RED/ WHITE/ FIERO/ BITTER

MARTINI AMBRATO/ RUBINO

BELSAZAR WHITE/ RED/ ROSÉ/ DRY 

CARPANO ANTICA FORMULA

9

9,5

9,5

10,5

MEZCAL
DEL MAGUEY VIDA

ILEGAL JOVEN

GUSANO ROJO

OJO DE DIOS  JOVEN / HIBISCUS / CAFÉ

14

15

13

14

TEQUILA
PATRÓN SILVER 

PATRÓN REPOSADO 

PATRÓN AÑEJO

DON JULIO SILVER 

DON JULIO  REPOSADO

DON JULIO AÑEJO

1800 SILVER  

1800 REPOSADO  

1800  AÑEJO 

DON JULIO 1942

13

14

15

13

14

15

14

15

16

44

BOURBON
BULLEIT BOURBON

BULLEIT RYE 

BULLEIT 10 Y

JACK DANIEL'S N°7

WOODFORD RESERVE
STRAIGHT BOURBON 

13

14,5

14

10

14

BACARDI 4 Y

BACARDI 8 Y

BACARDI 10 Y

DIPLOMATICO 12 Y

EL CABRON

ZACAPA 23 Y

SANTA TERESA 1792

PLANTATION PINEAPPLE

MOUNT GAY 1703

11

12

14

13

14

15

15

13

13

WHISKY
ABERFELDY 10 Y 

ROE & CO

JAMESON

NIKKA

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 

MONKEY SHOULDER ORIGINAL

LAGAVULIN 8 Y

LAGAVULIN 16 Y

TALISKER 10 Y

SCAPA THE ORCADIAN 

OBAN 14 Y 

COPPER DOG

12

12

9,5

13

12

12

14

16

13

14

15

14

VODKA
42 BELOW 11

BELUGA NOBLE 15

14

DIGESTIFS

GREY GOOSE
L'Originale/ Le Citron/ L'Orange/ La Poire 

Indian Tonic - Mediterranean Tonic - Elderflower Tonic - 
Ginger Beer - Ginger Beer Blood Orange - Grapefruit 
Soda - Raspberry & Rhubarb   

Orange, Pineapple, Apple, Apple & Cherry,
Tomato, Mango, Peach, ACE

SOFTS DRINKS HOT DRINKS
LODYSS STILL / SPARKLING ¼

LODYSS STILL / SPARKLING ½ 

IESSI - IL FRIZZANTE

FEVER TREE

JUICE

COCA-COLA, LIGHT, ZERO,

FANTA, FUZE TEA, SPRITE,

SCHWEPPES BITTER LEMON

ESPRESSO

COFFEE

CAFÉ VIENNOIS

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

MATCHA LATTE

HOT CHOCOLATE

ORGANIC TEAS

4,1

5,8

3,7

3,8

4,9

4,7

5

5,2

5,2

4,9

5

4,9

7,2

4,9

4,1

4,2
Earl Grey - English Breakfast  - Jasmin - Green - 
Chamomille - Verbena - Red fruits - Rooibos - 
Hammam - Chai

BAZAAR’S SPECIALS

SAHLEP
Sahlep, rose water, pink milk

WHITE COFFEE BEIRUT STYLE
Orange blossom, honey, mint, water 

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)


