COCKTAILS

BAZAAR PORNSTAR

Bacardi Carta Blanca, Licor 43, fruit de la
passion, péche, citronnelle, aquafaba

Bacardi Carta Blanca, Licor 43, passion fruit,
peach, lemongrass, aquafaba

15

TZATZI-TINI

Tanqueray n° Ten, Hendrick's, Belsazar Dry, Get 27,
concombre, aneth, menthe, citron, yaourt a la grecque

Tanqueray n° Ten, Hendrick's, Belsazar Dry, Get
27, cucumber, dill, mint, lemon, greek yogurt

14

TUNIS MULE

Patrén Silver, Martini Fiero, harissa, agrumes,
menthe, thé vert, sparkling pink grapefruit
Patron Silver, Martini Fiero, harissa, citrus, mint,
green tea, sparkling pink grapefruit

14,5

MOCKTAILS

NEGRONI'SH

Tanqueray Alcohol Free 0.0%,
Martini Vibrante, Anaperitivo,
fraise, sauge, verjus

Tanqueray Alcohol Free 0.0%,
Martini Vibrante, Anaperitivo,
strawberry, sage, verjus

11 12

SPRITZERS

BAZAAR SPRITZ

Bombay Sapphire, Aperol, aneth, eau de
rose, Prosecco, indian tonic
Bombay Sapphire, Aperol, dill, rose
water, Prosecco, indian tonic

EX-PORNSTAR

Seedlip Grove 42, Martini Floreale, fruit
de la passion, vanille, péche, citronnelle,
agave, aquafaba

Seedlip Grove 42, Martini Floreale,
passion fruit, vanilla, peach,
lemongrass, agave, aquafaba

PIMM’S

Pimm's n*1, fruits, concombre,
Prosecco, ginger beer
Pimm's n°1, fruits, cucumber,
Prosecco, ginger beer

SOUK 75

Bombay Sapphire, Aperol, estragon, fleur
d'oranger, agave, Prosecco, ginger beer
Bombay Sapphire, Aperol, tarragon, orange
blossom, agave, Prosecco, ginger beer

14

ROSA RUBY

Bombay Premier Cru, Martini Bitter & Rubino,
fraise, sauge, verjus

Bombay Premier CrugMartini Bitter & Rubino,
strawberry, sage, verjus

15

KISS-SIP

Don Julio Reposado, Belsazar Red, Ojo De Dios
Hibiscus, figue, vanille, sésame noir, thé noir, houblons

Don Julio Reposado, Belsazar Red, Ojo De Dios
Hibiscus, fig, vanilla, black sesame, black tea, hops

14

COFFEE & TONIC

Captain Morgan Alcohol Free 0.0%,
The Bitter Note Non-Alcoholic, cafe,
cardamome, indian tonic

Captain Morgan Alcohol Free 0.0%,
The Bitter Note Non-Alcoholic, coffee,
cardamom, indian tonic

11

PINK AMERICANO

Belsazar Rosé, Martini Fiero, framboise,
camomille, sparkling pink grapefruit
Belsazar Rosé€, Martini Fiero, raspberry,
chamomille, sparkling pink grapefruit

12,5 12,5 14
5PMIN NOTJUST APERITIVO
PROVENCE ANOTHER HUGO DEL RIALTO

Patrén Silver, Martini Rubino, cerise, basilic, estragon,
orgeat, mediterranean tonic

Patron Silver, Martini Rubino, cherry, basil, tarragon,
orgeat, mediterranean tonic

13,5

St-Germain, prosecco, pomme;
elderflower tonic

St-Germain, prosecco, apple,
elderflower tonic

13,5

St-Germain, ltalicus, Belsazar White, Suze,
menthe, verveine, bergamotte, pin, indian tonic
St-Germain, Italicus, Belsazar White, Suze,
mint, verbena, bergamot, pine, indian tonic

14



GIN & TONIC

¥

FEVER-TREE

BOMBAY PREMIER CRU

Citron, estragon, mediterranean tonic
Lemon, tarragon, mediterranean tonic

TANQUERAY TEN

Pamplemousse, romarin, indian tonic
Grapefruit, rosemary, indian tonic

ROKU GIN

Gingembre, citron, fleur d'oranger, indian tonic
Ginger, lemon, orange blossom, indian tonic

ENGINE

Romarin, citron, indian tonic
Rosemary, lemon, indian tonic

SUPA SAYA

Pomme, menthe, indian tonic
Apple, mint, indian tonic

HENDRICK’S OASIUM

Concombre, mangue, elderflower tonic
Concombre, mango, elderflower tonic

14,5

14,5

14

14

13,5

16

THE BOTANIST

Citron, aneth, elderflower tonic
Lemon, dill, elderflower tonic

MONKEY 47

Citron, vanille, indian tonic
Lemon, vanilla, indian tonic

COPPERHEAD BLACK BATCH

Orange, menthe, bitters cardamome, elderflower tonic
Orange, mint, cardamom bitters, elderflower tonic

COPPERHEAD SCARFES

Pomme, cardamome, indian tonic
Apple, cardamom, indian tonic

TANQUERAY ALCOHOL FREE 0.0%

Menthe, citron, genievre, indian tonic
Mint, lemon, juniper, indian tonic

COPPERHEAD NON-ALCOHOLIC

Orange, cannelle, indian tonic
Orange, cinnamon, indian tonic

BAZAAR'S LEMONADES

HER-MONTAGNE

Menthe, verveine, pin,;soda
Mint, verbena,.pine, Soda water

TINDER TEA

Framboise, camomille, soda
Raspberry, chamomile, soda water

GREEN & LEAN 6

16

16

16

16

10

12

Concombre, aneth, menthe, citron vert, soda

Cucumber, dill, mint, lime,-seda water

LIKEIN BATROUN ¢

Citron, fleur d’oranger, soda
Lemon, orange-blossom, soda water

BOOSTMEUP 0

Maca, guarana, café, hibiscus, gingembre, soda

Maca, guarana, coffee, hibiscus, ginger,
soda water



VINS AU VERRE

Dominio de Punctum Pablo Claro
Chardonnay - Spain - 2022

Clos des Rochers
Pinot Gris - Luxembourg 2022

Organic & Spicy DAFNI

Psarades - Greece 2022

Domaine Legill - Schengen
Pinot Blanc - Luxembourg 2020

Provence Gabriel

Chateau Gabriel Cotes de Provence - France Organic 2023

Provence Mascaronne

Mascaronne Quat' saisons Cotes de Provence - France 2023

10,5

12

Stoney Creek

Premium Shiraz - Australian - 2019

Bota Bota - Divina Mas del Habanero
Grenache - Spain - 2023

L de Combier - Crozes Hermitage
Rhoéne - France 2023

Schengen- Domaine Legill
Pinot Noir - Luxembourg 2021

Sicily

Arianna Occhipinti SP68 Bianco 2023

BULLES

Leté-Vautrain

Pinot Meunier, Chardonnay - Champagne - France

16

Jubiléee Riesling Brut

Gales - Luxembourg

BIERES & CIDRES

a3d
Twisted Cat Original Pale Ale 56
Twisted Cat Session IPA 5,6
Twisted Cat Nitro Red Ale 5.6
Bazaar Pils 4.8
Battin Gambrinus 5
Battin Blanche 5
Battin Fruitée 5
Ramborn Original Cider 5.6

50cl
8,6
8,6
8,6

7.8

8,6

Corona
33cl

Twisted Cat Espresso Stout
44c|

Twisted Cat Alcohol firee IPA
33cl-0.4%

10

13

13

13,5

10

7’2

75



+ HUMMUS BAR -

1 oxe, W
AHMED’S ORIGINAL w ¢ AVOCAT 0

Huile d’olive, persil plat Avocat frais, harissa aux cacahuétes
Olive oil, parsley Fresh avocado, peanut harissa
11 14
TSHAK-TSHAK .12 MUSH-AWARMA o
Paleron de boeuf confit, oignons sumac, menthe, paprika fumé Poélée de champignons, persil, oignons sumac
Slow cooked beef paleron, sumac onions, Panfried mushrooms, parsley, sumac onions
mint, smoked paprika

15 14

Crra
+ MEZZE -

AVOCALLOUMI o ¢ 14 BURRATA AL BAZAAR o)\ 15

Halloumi frit, avocat grillé, molasse de grenade, grenades Burrata, pickels de poire au miel, thym
fraiches, coriandre Burrata with pear pickels, honey, thyme

Fried halloumi, grilled avocado, pomegranate, coriander
SALMON CRISP .1 16,5
KEFTAS D’AGNEAU (1a, 11) 9/16/23 Saumon gravlax, kadaif crispy & condiment dattes

Salmon graviax, crispy kadaif & dattes condiment
3/6/9 pcs

Oignons au sumac & persil

Onions with sumac & parsley PASSION LABNEH @) \/’ 12,5
Labneh, topinambour réties, vinaigrette passion

SUM MERT A BO UL EH (@) \/g 12 Labneh, roasted Jerusalem artichokes, passionfruit vinaigrette

Boulgour, légumes, mélange d’herbes

Boulgour, légumes, herbs GREEK CHIPS a2 Ve 12,5
Courgettes frites au thym, ketchup de carotte violette

B Zucchini fries with thyme, purple carrot ketchup
CHICHE-BERGINE @ 14

Aubergines, boeuf & agneau haché, oignons, tzatziki

Eggplant, ground beef & lamb, onions, tzatziki BABAGANOUSH o \f? 13,5

Aubergines fumées, fleurs séchées, tahine, pignons
Smoked charcoaled grilled eggplants, tahini, pine nuts,

HALLOUMI FRIES (1a,3,7,10) \7 13 dried flowers petals

Frites d’halloumi & harissa mayonnaise

Halloumi fries & harissa mayo BAZAAR 'S FALLAFEL «.1» \,’ 7/13/19

3/6/9 pcs
CHOUFLEUR JAFFA ® V¢ 1 Pickles & tahini
Chou fleur réti aux épices, tahini a 'orange, zhug Pickles & tahini

Fried cauliflower, tahini, zhug, pomegranate

PILONS CHICHE-TAOUK «as70 44
Pilons de poulet grillés, creme chiche taouk a I'ail, pain
BOURREK FETA EPINARD a2 \f¢ 12,5 frit, huile verte, mayonnaise aux herbes
Cigare frits, épinard, feta Grilled chicken drumsticks, chiche taouk cream with
Crispy cigar roll, feta cheese & spinach garlic, fried bread, green oil, herbs mayonnaise

WS, MEZZE 7
" appicr MEZ‘%(,;L\(I;)IEICT

(1a,3,4,7,10, 11, 12)
(1a,7,11,12) \,’

Plateau a partager
pita grillée & pain des montagnes
babbaganoush, hummus, fallafel,
bourrek feta épinard, salade fatoush,
halloumi fries

Plateau a partager
Pita grillée & pain des montagnes
babbaganoush, hummus, labneh, fallafel,
pillons chiche taouk, chiche-bergine,
bourrek feta épinard, salade fatoush

Sharing platter _
pita & mountain bread _ Sharing p/qtter
babbaganoush, hummus, labneh , pita & mountain bread
fallafel, chicken legs chiche taouk, babbaganoush, hummus, labneh,
I chiche-bergine, bourrek feta spinach & \ I fallafel, Halloumi fries, bourrek feta

fatoush salade \ spinach & fatoush salade

va
l//////// 49 5 \\\\: 47




+ BOULANGERIE -

CHALLAH a3

Pain tressé avec zaatar d’Halep huile d’olive crétoise, labneh, zhug & harissa

Halep’s zaatar, crete island olive oil, labneh & sundried tomato harissa
10,5

CREPES DE POIS CHICHES ..,

crépes moelleuses a la farine de riz & pois chiche avec sumac
Flatbread made with chickpeas & rice flour with sumac
7,5

PITA o

Zhug a la coriandre & harissa a la rose
Coriander zhug, rose petals harissa

+ MER - 6

TAJINE DE GAMBAS .22

Gambas poelées, [égumes brulés, couscous aux épices
Grilled prawns, grilled vegetables, spicy couscous

THE POLPO a2

Poulpe grillé, gratin de pommes de terres, shakshuka & sauce vierge
Octopus, potatoes gratin, shakshuka & virgin sauce

SALMON BATROUN a.»

Saumon grillé, fenouil confit, condiment orange
Grilled salmon, candied fennel, orange condiment

+TERRE +

1> RIBS JANIB

Ribs de boeuf cuit a basse temperature, purée de panais & ketchup mango-chili
Slow cooked beef belly, mashed parsnip, mango-chili ketchup

SHAWARMA

Brochette de boeuf mariné aux épices shawarma, pommes de terres grillées, coriandre
Beef brochette marinated with shawarma spices, grilled potatoes, coriander

@12 PORK BELLY- SSIMMO

Poitrine de porc cuite a basse température, purée de pomme de terre, sauce barbecue, chips de coppa
Slow cooked pork belly, mashed potatoes, barbecue sauce, coppa chips

ta.3.0.0 POULET ROTI ENTIER A PARTAGER

Poulet réti entier, écrasé de pommes grillés, [égumes brulés, tahine, zhug, citron
Whole chicken roasted, grilled potatoes, burnt vegetables, zhug, tahini & lemon

+JARDIN -

GNOCCHIS SMOKY a3 \f

Poélée de shiitake, pleurotes & scamorza fumée
Pan fried shiitake, pleurotes & smoked scamorza

THE PUMPKIN e \#

Potiron réti, pickels de poire & radis, tahini a I'ail confit, noix caramélisées au cumin
Roasted pumpkin, pear & radish pickels, candied garlic tahini, caramelized cumin walnuts

26

37

31

36

34

29

49

21

19



+DESSERTS -

BACLAVA CHEESE CAKE (1a,3,8abcdefgh) \"

Pistache, cream cheese, noix de cajou, fleur d’oranger
Pistachios, cream cheese, cashews nuts, orange blossom

LEMON LOVER ca3n \f

Crémeux citron, pate filo croustillante au miel & mousse cardamone
Lemon curd, crispy filo pastry & cardamome mousse

CHOCOILAT SIMSIM  Gazzm \f

Moelleux au chocolat, caramel tahini, sesame noir
Chocolate lava-cake, tahini caramel, black sesame

CAFE & BEIGNET GOURMAND  a3.7.8abcdciaiy \P

Beignet au Halva, noix de coco & pistache, servi avec une boisson chaude
Halva fritter, coconut & pistachio beignet served with a hot drink

. SOFTS . . BOISS
DRINKS CHAU

11

11

13

Lodyss Still | Sparkling V4 4 Espresso 3,7
Lodyss Still | Sparkling 2 5.5 Coffee g8
Café Viennois 4,9
IESSI - Il Frizzante 7,2 . 4.7
Non-alcoholic Spritz Cappucano %
Latte Macchiato 4.9
Fever Tree 4,9
Indian Tonic - Mediterranean Tonic - Matcha Latte 5
Elderflower Tonic - Ginger Beer - Ginger Beer
Blood Orange Grapefruit Soda - Raspberry & Hot Chocolate 5,2
Rhubarb
Juice 4 OrganicTeas 5,2
Orange, Pineapple, Apple, Apple & Cherry Earl Grey - English Breakfast - Jasmin - Green -
Tomato, Mango, Peach, ACE Chamomille - Verbena - Red fruits - Rooibos -
Hammam - Chai
v BAZAAR’S SPECIALS
Coca-Cola. Light, Zero, 4,2
Fanta, Fuze Tea, Sprite, Sahlep
Schweppes Bitter Lemon Sahlep, rose water, pink milk 4.9
White Coffee Beirut Style 5
Orange blossom, honey, mint, water
ALLERGENES

1.) Céréales contenant du gluten blé, 2.) Crustacés, 3.) Oeufs, 4.) Poissons, 5.) Arachides, 6.) Soja, 7.) Lait, lactose,

8.) Fruits a coques: a:noisettes, b:noix, c:noix de cajou, d:noix de pécan, e:amandes, f:pistaches, g:macadamia, h:noix
queenland, 9.) Céleri, 10.) Moutarde, 11.) Sésame, 12.) Sulfites, 13.) Lupin, 14.) Mollusques: escargots, encornets, huitres

1.) Cereal contening gluten, 2.) Shellfish, 3.) Eggs, 4.) Fish, 5.) Peanuts, 6.) Soy, 7.) Milk, lactose, 8.) Nuts: a:hazelnuts,

b:walnut, c:cashew, d:pecans, e:almonds, f:pistachio, g:macadamia nuts, h:queenland nuts, 9.) Celery, 10.) Mustard,
11.) Sesame, 12.) Sulfites, 13.) Lupin, 14.) Mollusques: snail, oysters, squid

\¢ : vegetarian




L 7
CAVE

BAZAAR

+ORANGE"

ITALIE

V1 - Vinochisti

Erbaluce - Piemonte - Italie 2020

Gravner Josko Ribolla
Ribolla Gialla - Friuli - Italie 2011

Arianna Occhipinti SP68

Frappato, Nero d'Avola - Italie 2023

*ROSE-

FRANCE

Fons Singularis - Domaine Moulin la

Viguerie de Gaél Petit
Tavel — 2021

Chateau la Mascaronne
Cote de Provence - Grenache, Syrah, Cinsault — 2023

Sancerre ‘Sybille’ Gérard Boulay
Pinot noir - Loire — 2022

Chateau Gabriel

Cote de Provence, Grenache, Cinsault — 2023

LUXEMBOURG

Le ‘8 Schmit-Fohl

Ahn — 2023

70

150

55

42

58

52

34

40

+ BULLES -

CHAMPAGNES

L’Hoste Brut 75

Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

Philipponnat Royale Reserve Brut | 10
Pinot Noir, Chardonnay - 2018

Ruinart Brut 150
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Ruinart Blanc de Blanc 200
Chardonnay, Pinot Meunier

Ruinart Rosé 200
Chardonnay, Pinot Noir

Dom Pérignon Brut 400
Chardonnay, Pinot Noir — 2010

Dom Pérignon Rosé 520

Pinot Noir — 2008

Mag nums
Ruinart Brut 300
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Ruinart Blanc de Blanc 400
Chardonnay, Pinot Meunier
Ruinart Rosé 400

Chardonnay, Pinot Noir

CREMANTS

Mathis Bastian Brut 52

Riesling - Luxembourg

Cave Berna Brut 50

Chardonnay, Auxerrois, Riesling - Luxembourg

Jubilée Gales Tradition 50

Riesling - Luxembourg

KOMBUCHA

Rish Rosé 00% 38

Organic Kombucha - Belgique



+BLANC -

LUXEMBOURG

Domaine Legill
Pinot Blanc - Schengen - 2022

Fossiles - Chateau Pauqué
Pinot Blanc - 2020

Schwebsange Kolteschbierg -
Sunnen-Hoffmann

Pinot Gris - 2023

Mathis Bastian

Pinot Gris - 2023

Wormer Waibour - Schmit-Fohl
Pinot Gris - 2023

Remerschen Hiischebierg
Sunnen - Hoffmann

Riesling - 2021

Ahn Vogelsang - Schmit-Fohl
Riesling - 2023

Mathis Bastian

Riesling - 2023

Ahn Vogelsang - Cave Berna
Auxerroix - 2023

Ahn Gollebour - Cave Berna
Chardonnay - 2023

Clos de la Falaise - Chateau Pauqué
Chardonnay - 2020

Le Petit Clos - Chateau Pauqué
Cuvée - 2020

ALLEMAGNE

Piesporter Goldtropchen - Julian Haart
Riesling - Mosel - 2020

Von der Fels - Klaus Peter Keller
Riesling - Rheinhessen - 2021

Kirchspiel GG - Klaus Peter Keller
Riesling - Rheinhessen - 2021

USA

Watson Range - Arnot Roberts ‘Napa’
Chardonnay — 2019

LIBAN

Domaine des Tourelles Blanc
Chardonnay, Viognier, Muscat, Obeidi - Alexandrie — 2022

Massaya Blanc
Obeidi, Clairette, Sauvignon - Bekaa - 2020

Sept Winery Obeideh
Obeidi - Batroun - 2022

SYRIE

Bargylus

Chardonnay, Sauvignon Blanc - Grand Vin de Syrie 2016
ITALIE

Trebbiano d’Abruzze — Amorotti
Trebbiano - 2021

40

65

45

42

45

44

45

46

43

60

89

75

96

65

139

98

46

85

75

8o

FRANCE

Chablis Le Bas de Champlot
Eleni & Edouard Vocoret Chardonnay — 2020

Saint-Véran Montchanin

Frantz Chagnoleau Chardonnay — 2023

Mercurey 1er Cru - Les Champs Martin
Bruno Lorenzon - Chardonnay — 2021

Meursault Village - Virely Rougeot
Chardonnay — 2023

Chassagne Montrachet Les Houillieres
Morey-Coffinet Chardonnay — 2020

Chassagne Montrachet 1er Cru Vergers
Caroline Morey Chardonnay — 2021

Laisse Tomber - Macon Péronne
Bastian Wolber - Chardonnay - Bourgogne - 2021

Amphore Vermintinu
Vermentino — 2020

Morto Maio - Terra di Marticciu
Vermentino - 2020

Pleine Lune Le Conte de Floris
Marsanne, Clairette, Carignan Blanc — 2021

La Luna Blanc — Bruno Duchéne
Grenache blanc & gris — Roussillon - 2022

Pouilly Fumé - Domaine de la Loge Millet
Sauvignon Blanc — 2022

Pouilly Fumé Les Caillottes

Domaine du Bouchot - Sauvignon Blanc — 2022

Sancerre - Gerard Boulay
Sauvignon Blanc — 2022

Sancerre Mont Damnées Paul Prieur
Sauvignon Blanc — 2022

Ronceray - Domaine Belargus - Anjou
Chenin Blanc — 2020

Saumur Blanc ‘Domaine du Collier’
Chenin Blanc — 2019

Quartz - Domaine les Cailloux du Paradis
Sauvignon Blanc — 2022

Savagnin - Bruno Bienaime
Jura - 2020

Persia - Domaine Fondréche - Ventoux
Roussane — 2022

Crozes Hermitage - Dard & Ribo
Roussane — 2020

Condrieu - La Combe Malleval -
Domaine Stéphane Ogier
Viognier — 2021

78

66

99

95

115

189

112

85

85

60

59

44

72

62

74

89

135

76

110

49

115



*ROUGE"*

LUXEMBOURG

Schmit-Fohl — Ahn Goellebour
Pinot Noir — 2023

Barrique - Henri Ruppert
Pinot Noir — Schengen — 2022

Terrasse - Henri Ruppert
Pinot Noir — Schengen — 2020

LIBAN

Sept winery “Cuvée du soleil”
Batroun - 2021

Domaine des Tourelles
Cabernet, Syrah, Vallée de la Bekaa - Liban 2019

SYRIE
Bargylus

Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon - Grand Vin de Syrie 2014

ITALIE

Tenimenti d’Alessandro
Syrah — Toscana — 2020

Chianti Classico — Podere le Cinciole
Merlot, Sangiovese — 2021

Rosso di Cupano — Cantina di Cupano
Merlot, Sangiovese — 2023

Predappio — Chiara Condello
Sangiovese — 2021

Scassa - Bruna Grimaldi
Barbera d’Alba — 2022

Bonurei - Bruna Grimaldi
Nebbiolo d’Alba — 2022

Barbaresco - Albesani - Luca Roagna
Nebbiolo - 2015

Agricola Piero Busso - Langhe Nebbiolo —

Neive
Nebbiolo — 2022

Picararu Tenuta del Pajaru
Primitivo — 2022

Gioia del Colle Riserva — Fatalone
Primitivo — 2021

50

58

82

63

75

80

32

46

72

42

49

44

180

60

42

90

FRANCE

Jean Faux — Bordeaux Supérieur
Merlot, Cabernet Franc — 2016

Domaine de Chevalier — Pessac Leognan
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot — 2016

Marsannay ‘Saint Urbain’ Jean Fournier
Pinot Noir — 2022

Morey Coffinet - Céte d'Or
Pinot Noir — Bio - 2022

Haute Cote de Beaune ‘Vibration’ Jean-Marc Bouley
Pinot Noir — 2021

Bruno Lorenzon - Mercurey ‘Champs Martin’
Pinot Noir — 2019

Domaines des Croix - Beaune 1er Cru ‘Bressandes’
Pinot Noir — 2020

Axelle Machard de Gramont - Vosne Romanée
Pinot Noir — 2018

Nuits Saint Georges ‘Les Grandes Vignes’

Pierre-Olivier Garcia
Pinot Noir — 2021

Gérard Mugneret - Chambolle Musigny 1er Cru

‘Charmes’
Pinot Noir — 2019

Amphore - Clos Canereccia - Aléria
Niellucciu — 2020

Domaine des Sanzay — Saumur Champigny
Cabernet Franc — 2022

Sancerre Oriane Chavignol - Gérard Boulay
Pinot Noir — 2018

La Ripaille - Domaine du Collier - Saumur Rouge
Cabernet Franc — 2019

Moulin la Viguerie - Tavel ‘La Combe des Rieu’
Gaél Petit - Carignan — 2020

Crozes Hermitage ‘Cuvée L’ Domaine Combier
Syrah — 2023

Gigondas - Tradition Domaine Gour de Chaulé
Grenache, Syrah, Mourvedre — 2023

Saint-Joseph ‘Le Passage’ Stéphane Ogier
Syrah — 2021

Chateauneuf du Pape - Domaine Mayard
Grenache, Mouvedre, Cinsault — 2023

Chateauneuf du Pape ‘Cuvée Réserve’
Domaine du Pegau
Grenache, Syrah — 2020

Hermitage ‘La Chapelle’ Paul Jaboule
Syrah — 2017

67

188

55

68

120

105

125

120

180

320

82

38

74

165

58

60

65

68

120

170

350



+-SUNDAY IN BAZAAR -

AHMED’S ORIGINAL )

Huile d’olive, persil plat
Olive oil, parsley

\ﬂ

AVOCAT v

Avocat frais, harissa aux cacahuetes
Fresh avocado, peanut harissa

" HUMMUS &

TSHAK-TSHAK .

Paleron de boeuf confit, oignons sumac,
menthe, paprika fumé

Slow cooked beef paleron, sumac onions,
mint, smoked paprika
15

+ MEZZE -

AVOCALLOUMI ¢

BAR

14

Halloumi frit, avocat grillé, molasse de grenade, grenades

fraiches, coriandre

Fried halloumi, grilled avocado, pomegranate, coriander

KEFTAS D’AGNEAU e

3/6/9 pcs
Oignons au sumac & persil
Onions with sumac & parsley

SUMMER TABOULEH o \p

Boulgour, légumes, mélange d’herbes
Boulgour, Iégumes, herbs

CHICHE-BERGINE ©

Aubergines, boeuf & agneau haché, oignons, tzatziki
Eggplant, ground beef & lamb, onions, tzatziki

HALLOUMI FRIES cas710 \g

Frites d’halloumi & harissa mayonnaise
Halloumi fries & harissa mayo

CHOUFLEUR JAFFA @ \#
Chou fleur réti aux épices, tahini a 'orange, zhug
Fried cauliflower, tahini, zhug, pomegranate

BOURREK FETA EPINARD

Cigare frits, épinard, feta
Crispy cigar roll, feta cheese & spinach

—_—

WS- MEZZE 7))
\\" ADDICT '

(1a,3,4,7,10, 11, 12)

Plateau a partager
Pita grillée & pain des montagnes
babbaganoush, hummus, labneh, fallafel,
pillons chiche taouk, chiche-bergine,
bourrek feta épinard, salade fatoush

Sharing platter
pita & mountain bread
babbaganoush, hummus, labneh ,
fallafel, chicken legs chiche taouk,
I/ chiche-bergine, bourrek feta spinach & \ I

/ fatoush salade \ |
| ///4/// 49 \\}\\\ I

S = >

9/16/23

12

14

13

11

(1a,7) \/ﬂ 12,5

MUSH-AWARMA

Poélée de champignons, persil,
oignons sumac
Panfried mushrooms, parsley
sumac onions

14

an \F

BURRATA AL BAZAAR i)\ 15

Burrata, pickels de poire au miel, thym
Burrata with pear pickels, honey, thyme

SALMON CRISP o420 16,5
Saumon gravlax, kadaif crispy & condiment dattes
Salmon graviax, crispy kadaif & dattes condiment
PASSION LABNEH o ¢ 12,5

Labneh, topinambour réties, vinaigrette passion
Labneh, roasted Jerusalem artichokes, passionfruit vinaigrette

GREEK CHIPS a2 \p

Courgettes frites au thym, ketchup de carotte violette
Zucchini fries with thyme, purple carrot ketchup

BABAGANOUSH o ¢

Aubergines fumées, fleurs séchées, tahine, pignons
Smoked charcoaled grilled eggplants, tahini, pine nuts,
dried flowers petals

BAZAAR'S FALLAFEL .12 \g
3/6/9 pcs

Pickles & tahini

Pickles & tahini

PILONS CHICHE-TAOUK cas7.0

Pilons de poulet grillés, creme chiche taouk a I'ail, pain
frit, huile verte, mayonnaise aux herbes

Grilled chicken drumsticks, chiche taouk cream with
garlic, fried bread, green oil, herbs mayonnaise

12,5

13,5

7/13/19

VEGGIE

MEZZE AD?I CT

Plateau a partager
pita grillée & pain des montagnes
babbaganoush, hummus, fallafel,
bourrek feta épinard, salade fatoush,
halloumi fries

Sharing platter
pita & mountain bread
babbaganoush, hummus, labneh ,
fallafel, Halloumi fries, bourrek feta
spinach & fatoush salade

47



+ BOULANGERIE -

CHALLAH a3

Pain tressé avec zaatar d’Halep huile d’olive, labneh, zhug, harissa
Halep’s Zaatar, crete island olive oil, labneh, sundried tomato harissa

CREPES DE POIS CHICHES a.»

Crépes moelleuses a la farine de riz pois chiche & sumac
Flatbread made with chickpeas & rice flour, with sumac

10,5 7.5
PITA o

Zhug a la coriandre & harissa a la rose
Zhug, rose petals harissa

+ COUSCOUS -

MEZZE LOVERS *pour 2 personnes

Un big couscous royal avec tous les accompagnements & un plateau mezze addict
One big Couscous Royal & a mezze addict sharing platter

42/ pers.
COUSCOUS ROYAL

Merguez grillée, kefta, poulet chiche taouk, épaule d'agneau cuite a basse température

(1a,11,12)

39

26 POULET «ane

Poulet chiche taouk, coriandre
Grilled chiche taouk chicken & coriander

L E GUMES (1a,11,12) \F

Patate douce br(lée, choux fleur grillée, zhug, tahine

COUSCOUSDUJOUR

Demandez a votre serveur notre couscous du jour
Ask for our couscous of the day

MERGUEZ ano) 25

Merguez grillée
Mixed spiced grilled merguez sausage

KEFTA daani2) 28

Boulette kefta d’agneau haché aux herbes
Homemade lamb kefta balls with fresh herbs

GAMBAS (1a,2,11) 28

Gambas poelées
Grilled Prawns

MECHOUI

Epaule d'agneau marinée, cuite a basse température
Slow cooked & marinated lamb shoulder

(1a,11,12)

— e PRgPl————

Spiced grilled merguez sausage, kefta, chiche taouk chicken, slow cooked & marinated lamb shoulder

Charcoal grilled sweet potatoe, cauliflower, zhug & tahini

26

23

32

served with semolina, vegetables, broth, dry grapes, tahine, harissa, zhug

servis avec semoule, légumes, bouillon raisins secs, tahine, harissa & zhug

— Cprego——

+DESSERTS -

BACLAVA CHEESE CAKE a3sabcaeoiy \f

Pistache, cream cheese, noix de cajou, fleur d’oranger
Pistachios, cream cheese, cashews nuts, orange blossom

LEMON LOVER a3 \f

Crémeux citron, pate filo croustillante au miel & mousse cardamone
Lemon curd, crispy filo pastry & cardamome mousse

CHOCOILAT SIMSIM  cazzm ¢

Moelleux au chocolat, caramel tahini, sesame noir
Chocolate lava-cake, tahini caramel, black sesame

CAFE & BEIGNET GOURMAND  a3.7.sabcicsoly \f

Beignet au Halva, noix de coco & pistache, servi avec une boisson chaude
Halva fritter, coconut & pistachio beignet served with a hot drink

11

11

13



« DIGESTIFS -

+ VERMOUTH +

Martini Red/ White/ Fiero/ Bitter
Martini Ambrato/ Rubino
Belsazar White/ Red/ Rosé/ Dry
Carpano Antica Formula

+ BOURBON +

Bulleit Bourbon

Bulleit Rye

Bulleit10 years

Jack Daniel'sN 7

Woodford Reserve Straight Bourbon

+ MEZCAL +

Del Maguey Vida

Illegal

Gusano Rojo

Ojo De Dios Joven | Hibiscus | Cafée

+ TEQUILA -

Patron Silver
Patron Reposado
Patron Afiejo

Don Julio Silver
Don Julio Reposado
Don Julio Aniejo
1800 Silver

1800 Reposado
1800 Anejo

Don Julio1942

9,5

9,5
10,5

13
14,5
14
10
14

14

15
13

13
14
15
13
14
15
14
15
16
42

+ RHUMS -+

BacardiqY
Bacardi8Y
BacardiioY
Diplomatico12Y

El Cabron
Zacapa23yY
SantaTeresa1792
Plantation Pineapple
Mount Gay 1703

+ WHISKY +

Aberfeldy10Y

Roe & Co

Jameson

Nikka

Johnny Walker Black Label

Monkey Shoulder Original
Lagavulin8Y

Lagavulini6 Y
Talisker10Y

Scapa The Orcadian
Oban14Y

Copper Dog

+ VODKA +

42 Below

Grey Goose
L'Originale/ Le Citron/ L'Orange/ La Poire

Beluga Noble

*Mixers are not included

11

14

15

11
12
14
13
14
15
15
13
13

12

12

9,5
13
12
12
14
16
13
14
15
14

VAV
BOYS



