/ Mars Avril 2024

A

LYCEE DES METIERS Chers clients
Une nouvelle programmation avec un tfemps fort la

premiére semaine d'avril: notre 3eme participation aux

Cuisines Solidaires avec l'association “La table des

Chefs" pour lutter contre la précarité alimentaire. Tous
Le Restaurant d’AppliCGTiOh les éleves produiront pour des associations caritatives

Vous accueille Samu social, Coalia.. Le restaurant sera donc fermé.

Roberval

Mardi, mercredi et vendredi

Un grand merci encore pour votre fidélité et votre
MIDI soutien dans foutes nos actions.

de 12h15 a 14h00

La direction et les équipes pédagogiques

%k ok kkkkk

Et le Mardi et jeudi SOIR

Entrée, Plat, Dessert.............. 13 € 0U 15€ _
Entrée, Plat, Dessert................. 22 € OU 25€ [o] )
Soirée ou midi & théme ... 30 & 40€ 4 /
T
Réservations ()
_— Tél: 03 44 50 84 15 O D
- Christine.lefevre4@ac-amiens.fr Repas enfant...................... 10 € (o) . )
| =3 Yy LYCEE DES METIERS
Forfait boissons................ 8,50 €

Assiette de fromages.......... 4,50 €


mailto:Christine.lefevre4@ac-amiens.fr

MARS AVRIL 2024

Tarte fine légumes

jambon chevre
Xk kk

Volaille forestiere
purée de légumes

*hkxk

Moelleux créme
anglaise

Mardi 19/03 13€

Mardi 12/03 15€ MARDI 12/03 SOIR 25€

Rouget sauce choron et
julienne de légumes

*kkk

Steak flambé au poivre
pommes frites

*kkkx

St Honoré

MARDI 19/03 22€
SOIR

DEJEUNERS et DINER du mardi et du jeudi soir

MERCREDI 13/03

STAGE

MERCREDI 20/03

JEUDI 14/03 25€

PATIENCE DU CHEF
*kxk
CEuf Meurette
Ou
Tatin de Boudin noir pommes confites
Ou
Shrimp cockftail
*hkkx
Fricassée de volaille a la moutarde de Reims
Ou
Entrecdte sauce béarnaise
Farandole du jardinier
%%k k
Tropézienne
Ou
Croquant aux fruits de saison
Poire flambée au miel glace nougat

JEUDI 21/03 SOIR 25€

VENDREDI 15/03 15€

Crémeux de champignons
Xk kkk

Dos de saumon et fondue de

poireaux
Xkkk

Tarte aux fruits

VENDREDI 22/03

Endives gratinées
*kkkx

Blanquette de dinde
tagliatelle

*kkk

Dessert du jour

After Work a partir de
18h30

Planche charcuterie
Fromage AOP
Frites volontés

Buffet de dessert

Boisson comprise
Biére vin

STAGE

STAGE

Restaurant privatisé




MARS AVRIL 2024 DEJEUNERS et DINER du mardi et du jeudi

Mardi 26/03 15€ MARDI 26/03 22€ SOIR MERCREDI 27/03 \ JEUDI 28/03 OIR VENDREDI 29/03 13€
Duo de bulots et PATIENCE DU CHEF
crevettes x Quiche poireaux et camembert
mayonnaise CEufs Meurette *kKok

*kkx

X%k . 7 ’ .
Goujonnettes de Volaille sautée et purée de pois

; Bourguignon STAGE hich
poisson sauce ° r%ulg ° STAGE chiche
tartare, légumes Steak tartare « Pom frites » falalale

*kkk Kk

Salade d'agrumes

Profiteroles sauce Mille feuilles
chocolat
MARDI 02/04 MARDI 02/04 SOIR MERCREDI 03/04 JEUDI 04/04 SOIR VENDREDI 05/04
TABLEE DES CHEFS Semaine caritative au profit du TABLEE DES CHEFS

SAMU social, Codlia....

Dans le cadre de la lutte contre la
précarité alimentaire



MARDI 09/04 15€

Ficelle Picarde
*k*kk

Welsh Frites salade

*kk*k

Pommes flambées
glace spéculos

MARDI 16/04 15€

Assiette de saumon
fumé

*kk*k

Choucroute garnie

*kkkhk

Baba aux agrumes
Et fruits frais

MARDI 09/04 22€ SOIR
PATIENCE DU CHEF

KXkkx

Accras
*kkk

Rougaille saucisse

XkKkk

Noix de coco en trompe
CEil

MARDI 16/04 22€ SOIR

PATIENCE DU CHEF

Xk kkk

Raviole de Brocciu

Noisettes Epinards
*kkk

Sauté de beeuf aux olive s
XKhkkkXx

Fiadone

MERCREDI 10/04

MERCREDI 17/04

Privatisation

JEUDI 11/04

JEUDI 18/04 25 € SOIR

PATIENCE DU CHEF

%%k kk

Filet de maquereaux grillé petite

ratatouille et crumble
Ou

Salade terre et mer
Xkkk

Cote de beeuf et ses sauces

« Pom frites »
Xkkk

VENDREDI 12/04 15€

Aiguillettes de volaille sauce

tartare
*kkkkx

Pintadeau roti
Pommes de terre

% %k Xk ok

Profiterole sauce chocolat

VENDREDI 19/04 15€

Quiche chevre et épinards
X%k k

Filet mignon sauté

Purée de céleri
Xkkk

Suprémes d'agrumes

Buffet de gourmandises glacées
Informations relatives

aux allergénes

Article R412-12 a Article R412-14-C de la consommation

sssss



