
Le Comptoir …….
DI U PAESE , I NUSTRALI , les historiques
les traditionnels de notre île...

Mini Hot Dog de veau 9,5
Charcuterie de Pierrot Moracchini ,                                           20 Compotée d'oignon à la Pietra, ketchup de myrte 
producteur en Castagniccia Et moutarde au miel
Planche composée de 
Lonzu, coppa, saucisson et prisuttu          Croustillants de poulet panés au salinu 9

Mayo-miel de corse  
La Charcuterie AOP de Félix Torre     30
Éleveur de Porcu Neru Nustrale à Cuttoli Burritos au Figatellu et Fromage de brebis        9
y’en aura pas pour tout le monde !!!! ça oui que non !!!
 - Planche composée selon arrivage                         
  de Lonzu, Coppa, Saucisson et Noce Beignets de courgette à la menthe 8
        
 - Terrine de campagne 15 Migliacci, crème de brousse 10
Pot de 185 gr  et pain de campagne toasté Pesto de basilic et Prisuttu 

Assortiment de fromages 16 Coquillettes de notre enfance façon risotto 7
De Chèvre et Brebis frais et affinés                       Au Prisuttu et Tomme de brebis                            
Avec confiture de figues  

Plateau Découverte 38

La planche de Charcuterie et Fromages                 27 Pour 2 à 3 personnes
I Dui Frate !! Mais que des amis !!!!

(voir nos ardoises )

Da Noi... nos dernières créations...
I DOLCI......

Ribs de cochon braisés au Cap Corse Mattei 10
Le Tiramisu aux canistrelli et Nuciola 9

La mini Frate du moment 9 la fameuse recette !!! elle est là !!! 
(voir Ardoise) 

Un panna cotta lemon curd, écume de mure 9
Bao de poulpe confit aux agrumes 9,5
Sauce isula                                                   Un Canni'cookies !

Cannistrelli aux éclats de noisettes et pépites de chocolat, 9

Foie gras de canard mi-cuit maison 16 Crème glacée vanille Bourbon, Servi chaud !

aux saveur du maquis
              Les Bonnes crèmes glacées Maison 9

I POMI FRITTI !!
Dessert du Frate ! 9

Pommi friti au fromage         6,5 (voir Ardoise) 

Pommi friti au fromage et Figatellu 7,5



La Salle à Manger……. É PO DOPU , ...

TRA NOI , à partager... Le Cochon fermier pour 2 personnes 28/PERS

Le carré de 1kg caramélisé à la poêle, 

Charcuterie de Pierrot Moracchini ,                                           20 Jus aux graines de moutarde

producteur en Castagniccia
Planche composée de          L'idee du frate 21
Lonzu, coppa, saucisson et prisuttu (voir Ardoise) 

La Charcuterie AOP de Félix Torre     30 Le Veau Tigré Bio de Jacques Abbatucci 28

Éleveur de Porcu Neru Nustrale à Cuttoli Morceau choisi cuit au poêlon
y’en aura pas pour tout le monde !!!! Jus de veau parfumé à l'estragon 
 - Planche composée selon arrivage                         
  de Lonzu, Coppa, Saucisson et Noce Le Cannelloni au Brocciu                                        20
         Et à la menthe fraiche, sauce pumata, 
 - Terrine de campagne 15  Tomme de brebis gratinée
Pot de 185 gr  et pain de campagne toasté     Pot de 185 gr  et pain de campagne toasté     

Poulpe confit, puis laqué au jus de veau  21

Assortiment de fromages 16 Petit epeautre comme un risotto,

De Chèvre et Brebis frais et affinés                        compotée d'oignon à la Pietra

Avec confiture de figues  

Sauté de veau Nustrale aux olives vertes 21

La planche de Charcuterie et Fromages                 27 Linguini au jus de cuisson
I Dui Frate !! 

I DOLCI ,...
PÀ CUMINCIÀ ,...

Le Tiramisu aux canistrelli et Nuciola 9

Beignets de courgette à la menthe 9 la fameuse recette !!! elle est là !!! 

Torta aux herbes et brocciu 9 Un panna cotta lemon curd, ecume de mure 9

Œuf coulant, tartine snacké, prisuttu 9 Un Canni'cookies ! 9

Sauce crèmeuse aux agrumes Cannistrelli aux éclats de noisettes et pépites de chocolat,

Crème glacée vanille Bourbon, Servi chaud !

Foie gras de canard mi-cuit maison 16

aux saveur du maquis Les Bonnes creme glacée Maison 9

Menu Nustrale  38€ Dessert du Frate ! 9

     Entrée + plat + dessert
     à composer vous même selon les plats Planchette de fromages 9

Signalés par:  De Chèvre et brebis frais et affinés                       


