
Mise en Bouche

Huitre fine de Tarbouriech n°3 de méditerrané, cuisinée à crue.

Prémice

Royale de foie gras de canard du Périgord, 
Crumble de noisettes de Cervione et champignons, mousseline de topinambour et châtaigne à la vapeur

La Mer

Denti grillé unilatéralement,
Pavé rôti de céleri, jus de corail de homard à la clémentine Corse.

La Terre

Le Veau Tigré de Jacques Abbatucci en deux façons, 
Polenta de courge, jeunes blettes croquantes, jus corsé.

La Douceur

Chocolat noir grand cru de Saint-Domingue en cake et crémeux, 
Crème glacée maison à la gousse de vanille et fève de Tonka, coulis de vin chaud de Patrimonio.

LE TOUR DE CORSE EN 3 ETAPES 
LE TOUR DE CORSE EN 5 ETAPES

ACCORD MET ET VINS;

24€
40€

Menu


