
Ouvert du Mercredi au jeudi de 18h à 1h
Vendredi à Samedi de 18h à 3H

À l’étage du restaurant La Lorraine
 7, Place d’Armes

 L-1136 Luxembourg

Sans réservation

2025



Nouvelle cheffe bartender de la Perle Noire, j’ai imaginé cette
carte comme une première rencontre avec vous. Mon univers

se construit autour de cocktails s’inspirant de la cuisine,
brasserie comme gastronomie, des saisons, des moments de

vie, de lieux, de la société, de souvenirs d’enfance… 

Chaque cocktail part de sensation, de moments ou de
souvenirs. Pour cette première fois: l’air de la mer, les légumes
grillés du Sud, l’air salin, l’esthétique “clean” du moment, les
patisseries, les thés réconfortants, l’orange amère d’apéritivo.

Bienvenue dans ce nouveau chapitre...
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