APARTAGER

Sharing Plate — Mix découverte
Minimum pour 2 personnes
25€ / pers.

DESSERTS

Glaces artisanales 7 - 9
Coupe de 2 ou 3 boules
pistaches, chocolat extra noir, fraise-menthe, vanille,

citron-basilic, cocktail d’agrumes, caramel beurre salé, halva (creme de

sésame) & Achta de Bachir (creme de lait a la fleur d’oranger)

Blitz crumble 8
sablé breton, pommes cuites et fraiches

Craquant chocolat 8
sablé breton, ganache montée, zeste de citron vert & caramel de lait

Pain perdu 8
pain du Coin & sorbet chocolat extra noir

Cheesecake 7
au deux citrons & mélasse de dattes

O D

STARTERS

Poulpe grillé 12
accompagné d’asperges vertes & jus d'ail des ours

Aubergine fumée 9
aubergine sur le grill, tehina & brunoise de légumes

Pancakes de patates douces ‘Levivot’ 8
pancakes de patates douces & yaourt citronné au za’atar

Houmous 6
pois chiches & tehina

Foies Ashké 8
émulsion de foies de volaille, oignons, oeuf

Tartare ‘Middle-East’ 10
tartare de boeuf au couteau, tehina, sauce vierge

Poivrons farcis 9
saucisse maison, pistaches & paprika

MAINDISHES

Schnitzel salad 15
escalope de poulet, panure maison, creme citronnée & pickles

Shakshouka 14
salade cuite de tomates, poivrons, piments & oeuf

Blitz salad 14
salade du moment !

Keftas 15
boulettes de boeuf épicées, herbes & taboulé

Pressé d’agneau au citron confit 19
mousseline de petit pois, fenouil confit & poireaux

Péche du jour 16
garniture du chef

Linguines coquillages et crustacés 18
coques, gambas & bisque

Daurade royale grillée 18
patate douce rotie

— Pain du Coin de la Boulangerie Benoit Castel — Huile d’olive Kalios —

Demander la liste des produits allergénes. Prix nets en euros TTC, service compris.



