Menu du‘ier Janvier 2024

65 € sans boissons avec une coupe de Champagne offerte

Apéritif :
Une.coupe de Champagne ou autre apéritif accompagngée de ses deux amuses-bouches :
- Demi-baguettine aux céréales et Foie Gras.

- Velouté de Homard et ses miettes, croGtons nordiques.

Premiere entrée :
Rosace de Saint-Jacques 3 la truffe et pignons de pin sur salade de jeunes
pousses

Deuxiéme entrée :
Croquette de foie gras sur creme de morilles, chips de magret fumé et roquettes frites

Plats :

Filet de bar au coulis de homard, cannelloni a la julienne de légumes

Ou

Tournedos de beoeuf Rossini, brochette de pommes mitrailles et légumes glacés

Fromage :
Ardoise de fromages du Nord, salade jeunes pousses et vinaigrette a la brisure truffe

Avant-dessert :
Mi-crémeux aux fruits de la passion et éclats de meringue

Desserts :

Rose des sables a la clémentine et chocolat noir.
Ou

Sabayon de framboises fraiches au Champagne

Menu enfant :
28 € avec une boisson

Entrées :

Saumon fumé, toast grillé, creme citronnée

Ou

Terrine de Foie Gras, toast brioché, et sel de Guérande
Plats :

Steak de Beeuf, pommes sautées et Ilégumes de saison
Ou

Filet de poisson blanc, linguines et julienne de légumes
Desserts :

Rose des sables a |la clémentine et chocolat noir

ou

Coupe de glace a la chantilly



