
Menu Spécial Saint-Valentin 
Soirée du Mercredi 14 Février 2024

49euros

Amuses-bouches: 

Demi-baguettine aux céréales et son Foie gras

Palet de Parmesan et sa Saint-Jacques gratinée

Entrées : 

Demi-Homard grillé sur julienne de légumes d’hiver au coulis de Homard et graines de pavots

Ou

 Foie Gras poêlé aux poires, pain d’épices et miel de  fleur, roquettes frites et pignons de pins 

torréfiés

Plats : 

Filets de Sole au champagne et pistils de safran, pommes safranées et sa déclinaison de carottes

Ou

Brochette de filets de Caille à la Truffe, écrasé de pomme de terre, fondue d’épinard et carottes 

grillées à la fleur de Thym

Desserts : 

Millefeuilles a la chiboust vanille et ses framboises fraiches

Ou

Noix de coco glacé façon bounty : Glace Coco, mousse au grué de cacao et éclats de coco 


