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DINERS DANS NOTRE RESTAURANT JULIEN FRANCOIS 

 

Semaine du lundi 29septembre au jeudi 02 octobre 2025 
 
 

 

Restaurant Julien François 

 
Lundi 29 septembre    

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mardi 30 septembre  
Prix : 25 € 

Déclinaison de melon et pastèque - Filet mignon fumé 
 

Médaillon de veau, jus aux olives, pomme Anna, nems aux herbes, coing 
rôti et coco Paimpol. 

 
Linzer torte aux fruits rouges 

 
 

Lundi 29 septembre    
 

Restaurant fermé 
 

 
Jeudi 02 octobre   

 
Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 06 octobre au jeudi 09 octobre 2025 
 

 

Restaurant Julien François 

 
Lundi 06 octobre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 
 

Mardi 07 octobre 
Prix : 32 € 

Tarte fine aux petits légumes – pistou 
 

Rouget au fenouil en tagliatelles, mille-feuille de légumes - beurre 
blanc anisé 

Ou 
Magret de canard - jus aux olives - écrasé de pomme de terre  

 
Autour des fromages de chèvre 

 
Tartelette amande et chasselas - sorbet au Crémant  

 
 

Mercredi 08 octobre 
 

 
Restaurant fermé 

 
 

Jeudi 09 octobre 
 

 
Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 13 octobre au jeudi 16 octobre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 13 octobre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 
 

Mardi 14 octobre    Prix : 32 
€ 

Tarte fine aux petits légumes – pistou 
 

Rouget au fenouil en tagliatelles, mille-feuille de légumes - beurre 
blanc anisé 

Ou 
Magret de canard - jus aux olives - écrasé de pomme de terre  

 
Autour des fromages de chèvre 

 
Tartelette amande et chasselas - sorbet au Crémant  

 
 
 
 

Mercredi 15 octobre   
 Prix : 32 € 

Amuse-bouche : Gaspacho Andalou 
 

Assiette Catalane (poivrons rouges et jaunes, pata-negra, anchois) 
 

Paëlla 
 

Beignets Madrilène, pommes et amandes, glace à l’huile d’olive, gelée 
de pommes 

 
Jeudi 16 octobre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 03 novembre au jeudi 06 novembre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 03 novembre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 
 

Mardi 04 novembre 
 Prix : 36 € 

Tourte de gibier flambée 
 

Assiette de Poissons fumés 
 

Suprême de pintade - garniture automnale 
Ou  

Filet de dorade - célerisotto - éclats de châtaigne 
 

Le Paris-brest revisité 
 

La pomme dans tous ses états 
 

 
 
 
 

Mercredi 05 novembre 
 Prix : 32 € 

Amuse-bouche :Velouté de potiron 
 

Comme une Salade César 
 

Faux filet  New York sauce béarnaise, onion rings, épis de maïs  
 

Cheesecake à la New-Yorkaise 
 

Jeudi 06 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 10 novembre au jeudi 13 novembre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 10 novembre 

 
Restaurant fermé 

 
 

Mardi 11 novembre 
 

 
Férié 

 
 

Mercredi 12 novembre 
 
 

 
 

Restaurant fermé 
 

Jeudi 13 novembre 
Prix : 45 € 

Les étudiants de Licence Métiers des Arts culinaires et des Arts de la 
Table 

Parcours : développement et créativité en restauration gastronomique 
Vous concoctent un dégustation-surprise avec : 

 
Un amuse-bouche 

Une entrée 
Deux plats 
Un dessert 

Des mignardises 
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Semaine du lundi 17 novembre au jeudi 20 novembre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 17 novembre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mardi 18 novembre 
   Prix : 36 € 

Tourte de gibier flambée 
 

Assiette de Poissons fumés 
 

Suprême de pintade - garniture automnale 
Ou 

Filet de dorade - célerisotto - éclats de châtaigne 
 

Le Paris-brest revisité 
 

La pomme dans tous ses états 
 
 
 
 

Mercredi 19 novembre  
 Prix : 32 € 

Amuse-bouche : 
Boxty (crêpe  de pomme de terre) 

 
Stilton s'invite (Stilton, sucrine, poire rôtie, pignons de pin, croûtons) 

 
Plat végétal : mulligatawny (ragoût de lentilles corail et légumes 

racines aux épices) 
Ou  

Filet Mignon de porc Wellington, tombée d’épinard et pommes Duchesse 
 

Poire pochée au thé Earl grey, custard et cannelle 
 

Jeudi 20 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 24 novembre au jeudi 27 novembre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 24 novembre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 
 

Mardi 25 novembre 
   Prix : 45 € 

Amuse bouche : Avocat cocktail 
 

Bisque de crustacés 
Ou  

Tatin d'endive flambée- crème maroilles 
 

Carré d'Agneau rôti en croûte moderne - garniture orientale 
 

Chariot de desserts 
 

 
 
 
 

Mercredi 26 novembre  
 Prix : 32 € 

Amuse-bouche : 
Croquette de Crevettes grises 

 
Tatin Chicon , crème au lard 

 
Carbonades flamandes, pommes frites 

 
Plateau de fromages  

 
Merveilleux au speculoos 

 
Jeudi 27 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 1er décembre au jeudi 04 décembre 2025 

 
Restaurant Julien François 

 
Lundi 1er décembre 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 
 

Mardi 02 décembre 
   Prix : 45 € 

Amuse bouche : Avocat cocktail 
 

Bisque de crustacés 
Ou  

Tatin d'endive flambée- crème maroilles 
 

Carré d'Agneau rôti en croûte moderne - garniture orientale 
 

Chariot de desserts 
 

Mercredi 03 décembre Restaurant fermé 

Jeudi 04 décembre Restaurant fermé 

 


