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DEJEUNERS DANS NOS RESTAURANTS 

Semaine du lundi 06 octobre au jeudi 09 octobre 2025 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 

 
 

Lundi 06 octobre   Prix : 
18 € 

Salade façon niçoise 
 

Filet de volaille sauté, jus au romarin, ratatouille 
niçoise 

 
Sablé breton, crème citron et figue rôtie 

 
 

Lundi 06 octobre    

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mardi 07 octobre 
déjeuner à emporter 

Prix : 10 € 

FAST GOOD (comme un fast food) 
 

Trio de brochettes 
 

Wrap 
 

Mousse au chocolat 

 
 
 

Mardi 07 octobre    - 
Prix : 22 € 

Macédoine de légumes maison, œufs mimosa 
 

Suprême de volaille pané, beurre maitre 
 d'hôtel, pont neuf, poêlée de légumes 

Ou 
Onglet à l'échalote, pommes paille et salade verte 

 
Brioche façon pain perdu, boule vanille, caramel beurre salé 

 

 
 

Mercredi 08 octobre 
déjeuner à emporter 

Prix : 10 € 

FAST GOOD (comme un fast food) 
 

Trio de brochettes 
 

Wrap 
 

Mousse au chocolat 

 
 

Mercredi 08 octobre    

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 

Jeudi 09 octobre  
  Prix : 18 € 

Déclinaison de poireaux 
 

Pavé de lieu, salicorne et coquillages 
 

Dessert autour du marron 

 
 

Jeudi 09 octobre    

 
 

Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 13 octobre au jeudi 16 octobre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 13 octobre  
  Prix : 18 € 

Salade façon niçoise 
 

Filet de volaille sauté, jus au romarin, ratatouille 
niçoise 

 
Sablé breton, crème citron et figue rôtie 

 

 
 

Lundi 13 octobre    

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mardi 14 octobre     

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mardi 14 octobre    
Prix : 25 € 

Crème de butternut, noisettes torréfiées 
 

Magret de canard au poivre vert purée de pdt et céleri rave 
Ou  

   Rognon à la moutarde, pomme purée 
 

Tarte alsacienne 
 

 
 
 
 

Mercredi 15 octobre    

 
 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mercredi 15 octobre   
Prix : 25 € 

Quiche aux Moules et champignons de paris  
Ou  

Crème Agnès Sorel  
Blanquette de veau à l'ancienne, riz pilaf, carotte sautée  

Ou  
Truite meunière, pommes vapeur et endives braisées  

Panna Cotta coulis de framboise  
Ou 

Tarte chocolat et framboise 
 

Jeudi 16 octobre Restaurant fermé Jeudi 16 octobre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 03 novembre au jeudi 06 novembre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 03 novembre 
Prix : 18 € 

 
 

Restaurant fermé 
 

 
 

Lundi 03 novembre 

 
 

Restaurant fermé 

 
 

Mardi 04 novembre 

 
 

Restaurant fermé 
 

 
 

Mardi 04 novembre 
 

 
 

Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mercredi 05 novembre 

 
 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mercredi 05 
novembre 
Prix : 25 € 

Crème renversée aux champignons caramel au 
porto 
Ou 

Omelette portugaise 
 

Cocotte du pécheur et sa suite 
Ou 

Côte de veau à la crème, gratin de PDT au 
fromage 

Tarte Bourdaloue 
Ou 

Crème renversée au caramel 
 

Jeudi 06 novembre Restaurant fermé Jeudi 06 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 10 novembre au jeudi 13 novembre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 10 novembre 
  Prix : 18 € 

Crème Dubarry 
 

Escalope de volaille, courgettes sautées, 
riz Pilaff 

 
Moelleux au chocolat 

 

 
 

Lundi 10 novembre    

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mardi 11 novembre 

 
 
 

Férié 
 

 
 

Mardi 11 novembre     
 

 
 

Férié 

 
 
 
 

Mercredi 12 novembre    

 
 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mercredi 12 
novembre 

  Prix : 22 € 

Cocktail Avocat crevette 
Ou  

Saucisson en brioche, sauce porto 
Poulet rôti et pommes frites, légumes de saison, 

jus cuisson 
Ou 

Tagliatelles aux deux saumons 
Petits choux et craquelin 

Ou 
Gratinée d'automne au calvados 

 

Jeudi 13 novembre Restaurant fermé Jeudi 13 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 17 novembre au jeudi 20 novembre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 17 novembre 
Prix : 18 € 

Crème Dubarry 
 

Escalope de volaille, courgettes sautées, 
riz Pilaff 

 
Moelleux au chocolat 

 
 

Lundi 17 novembre 

 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mardi 18 novembre 
Prix : 18 € 

 

Le panais en texture 
 

Le paleron de bœuf embeurré de pomme 
de terre 

 
Tarte au chocolat 

 
 

Mardi 18 novembre 
 

 
 

Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mercredi 19 novembre 

 
 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mercredi 19 
novembre 
Prix : 25 € 

Œufs farci Chimay 
Ou 

Soupe à l'oignon 
Filet de dorade en croute herbes rizotto parmesan 

sauce chorizo 
Ou 

Côte de bœuf grillée, pommes croquettes et sauce 
bordelaise 

 
Profiterole au chocolat chaud 

Ou 
Tarte aux pommes 

 

Jeudi 20 novembre Restaurant fermé Jeudi 20 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 24 novembre au jeudi 27 novembre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 24 novembre 
   

 
 

Restaurant fermé 

 
 

Lundi 24 novembre    

 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mardi 25 novembre 
Prix : 18 € 

 
Le panais en texture 

 
Le paleron de bœuf embeurré de pomme 

de terre 
 

Tarte au chocolat 
 

 

 
 

 
Mardi 25 novembre     

 

 
 

Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mercredi 26 novembre 
Prix : 18 € 

   

 
 

Topinambour en texture 
 

Bœuf bourguignon et pomme vapeur 
 

Tarte au citron 
 

 
 
 

Mercredi 26  
novembre 

  Prix : 25 € 

Noix St jacques, mascarpone curry 
Ou  

Œufs mollets florentine  
 

Moules marinière, frites 
Ou  

Poularde pochée sauce suprême, riz Pilaf 
 

Tiramisu  
ou 

Crêpes nature, trilogie de dessert  
 

Jeudi 27 novembre Restaurant fermé Jeudi 27 novembre Restaurant fermé 
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Semaine du lundi 1er décembre au jeudi 04 décembre 2025 
 
 

Atelier Bartholdi Restaurant Julien François 
 
 

Lundi 1er décembre 
 

 
 

Restaurant fermé 
 

 
 

Lundi 1er décembre 

 
 

Restaurant fermé 

 
Mardi 02 décembre 

 
Restaurant fermé 

 
Mardi 02 décembre 

 

 
Restaurant fermé 

 
 
 
 

Mercredi 03 décembre 

 
 
 
 

Restaurant fermé 

 
 
 

Mercredi 03 
décembre 
Prix : 25 € 

Charlotte de saumon fumé piperade glacée, 
vinaigrette coques 

Ou 
Velouté Dubarry 

 
Estouffade de bœuf provençale, et sa suite 

Ou 
Navarin d'agneau "aux primeurs" 

 
Plateau de fromages (en supplément)) 

 
Poire au sirop de vanille, ganache chocolat, boule 

vanille 
Ou 

Baba au rhum chantilly 
 

Jeudi 04 décembre Restaurant fermé Jeudi 04 décembre Restaurant fermé 

 


