P

PETRUS
A Partager
Huitre Gillardeau numéro 2 (3/6/9 piéces) 19/38/57€
Jambon de Paris a la truffe 15€
Saumon fumée, créme aigrelette 26€
Bulot mayonnaise 12€
Croque Volaille et comté aux herbes 13€
L’ceuf mayo a la noisette 11€
Entrées
Téte de veau roulée, capres et caviar 42€
CEuf poché, Fricassée de girolles et cépes, jus corsé 21€
Carpaccio de maigre au fenouil, poutargue de la maison Kaviari 25¢€
Poissons
St Jacques d’Erquy, purée de courge kabocha au curry 33€
Bar réti, gnocchi de pomme de terre a la sauge, jus de volaille 37€
Saumon Roti, tombée de |égumes de chez nos maraichers, fumet au curry 29€
Cabillaud cuit au four, Fricassé de girolles et cepes, fumet crémé 32€
Viandes
Agneau au sautoir, carottes aux épices, yahourt ail et fines herbes 39€
Filet de bceuf au poivre de Sarawak, frites fraiches 38€
Ris de veau roéti au beurre, purée de pomme de terre, jus corsé 49€
Fromages
Plateau de fromages sélectionnés par Emmeric de la cremerie Delacour 25¢€
Desserts
Le mille-feuilles Pétrus 14€
Mousse au chocolat — capre — Glace Vanille 14€
Vacherin au fruits exotiques 14€

Prix net service compris — toutes nos viandes sont élevées et abattues en France



SUGGESTION DU JOUR

Sole meuniére 55€
Bar en crodte de sel pour deux 90€
Cote de beoeuf Holstein 95€

Accompagnement aux choix : purée, frites maison, légumes

MENU DU DEJEUNER

ENTREE/PLAT/DESSERT : 29€
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT : 26€

GNOCCHIS MAISON AU JUS DE VIANDE ET SAUGE
ou
SOUPE DE TOPINAMBOUR, DES DE FOIE GRAS, JUS DE VOLAILLE

%k %k %k

CABILLAUD CUIT AU FOUR, TOMBEE DE LEGUMES, SAUCE CURRY
ou
VOLAILLE JAUNE, PUREE DE POMME DE TERRE, PETALES D’OIGNONS

%k %k %k

TARTE AU CHOCOLAT, GLACE A LA MENTHE BLANCHE
ou
CREMEUX CITRON, DERNIERES FRAMBOISES

Prix net service compris — toutes nos viandes sont élevées et abattues en France



