A PROPOS

BIENVENUE AU RESTAURANT @/A\PR“

Nous sommes fiers de vous proposer une cuisine

privilégiant les produits frais.

Il se peut que certaines ruptures de stock surviennent sur
notre carte, mais soyez assurés que notre équipe
attentionnée saura vous proposer de délicieuses alternatives.
Profitez de notre engagement envers la fraicheur pour une
expérience culinaire authentique.

Nous sommes impatients de vous accueillir et de vous offrir
un repas savoureux.

CAPRI
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A PARTAGER ...

ARANCINIS 12.00 €

Les Arancinis sont d'irrésistibles boules de riz panées puis frites et farcies.
A la mozzarella et au jambon blanc.
Originaire de Sicile.

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES ITALIENS

© Pour 2 personnes 20.00 €

o Planche XL (60 cm) 25.00 €

o Planche XXL (1 m) 35.00 €
PINSA

Style de Foccacia de la région de Rome : pate épaisse, croustillante
et moelleuse.

°© TROTA 13.50 €

Sauce tomate, persillade, pesto, truite fumeée par nos soins,
mozzarella stracciatella.

© PORCHETTA 13.50 €

Sauce tomate, persillade, pesto, porchetta, mozzarella stracciatella.

o VEGETARIANO 12.50 €
Sauce tomate, persillade, poivrons, champignons, olives, oignons,

mozzarella stracciatella.

CAPRI
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ENTREES &

ASSIETTE DE TRUITE DE ST GERMAIN DE JOUX

Fumée par nos soins, beurre fumé et ses toasts.

FEUILLETE AUX FRUITS DE MER
Cocktail de fruits de mer, langoustine, couteaux.

X6
ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLE 12.00 €
s N\
ALADES =
Fait maison
PETITES

SALADE FACON CESAR 13.50 €

Salade, croGtons, endives, julienne de betteraves,
aiguillettes de poulets panés aux mais soufflé, copeaux de parmesan,
crispy de jambon cru, oignons frits, sauce césar.

SALADE LYONNAISE 10.00 €

Salade, endives, lardons, croltons, ceuf parfait, vinaigrette.

SALADE DE TRUITE DE ST GERMAIN DE JOUX 13.00 €
Salade, endives, julienne de betterave, croldtons,

truite marinée fumée, citron, vinaigrette.

SALADE DE SAISON 11.00 €

19.00 €

15.50 €

X12
24.00 €

GRANDES

17.50 €

15.00 €

17.50 €

15.50 €

Salade, endives, julienne de betterave, féves, julienne de champignon,

radis noir, toast au chéevre miel, paprika, vinaigrette a I'huile de noix.

CAPRI
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PINSA & SALADE VERTE

Style de Foccacia de la région de Rome : pate épaisse, croustillante et moelleuse.

TROTA 14.00 €

Sauce tomate, persillade, pesto, truite fumée par nos soins,
mozzarella stracciatella.

PORCHETTA 14.00 €
Sauce tomate, persillade, pesto, porchetta, mozzarella stracciatella.

VEGETARIANO 13.00 €
Sauce tomate, persillade, poivrons, champignons, olives, oignons,

mozzarella stracciatella.

CAPRI
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VIANDES

=
COCOTTE DU MOMENT it maison
X ) LN
PIECE DU BOUCHER SELON L'INSPIRATION DU CHEF (VBF) \‘»3/
Sauce au poivre vert. -
Accompagnée de frites fraiches et salade verte.
+ Supplément sauce aux morilles et truffe
A A
TARTARE DE BEUF (VBF) [/ T 180G
— WaLson
Traditionnel 25.00 €
Accompagné de frites fraiches et salade verte.
YA\
BURGERS -=
Fait maison
Accompagnés de frites fraiches et salade verte.
BRESS'BURGER 18.00 €

Filet de poulet fermier mariné aux herbes fraiches,
porchetta snackée, fromage de chevre, pickles d’'oignons rouges,
sauce au curry.

>
BURGER FRENCHY (VBF) |/ 20.00 €
Steak haché du boucher, camembert pané, sauce savora,

lard fumé forét noir, pickles d’'oignons rouges.

WWW.PIZZERIA-CAPRI.FR

26.00 €

32.00 €

5.00 €

360G
29.00 €

XXL
24.00 €

XXL
25.00 €
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GRATINES =

TARTIFLETTE DU CHEF CHARCUTERIE

et sa salade verte.

LASAGNE A LA BOLOGNAISE

et sa salade verte.

GRATINE D’ANDOUILLETTE A L'EPOISSE DE BOURGOGNE

et sa salade verte.
GNOCCHI ALLA SORRENTINA

Specialité de Sorrente sur la cote Amalfitaine cuits au four
avec de |la sauce tomate et de la mozzarella.

PATES

GNOCCHI DE POMMES DE TERRE AUX QUATRE FROMAGES
LINGUINE AUX MORILLES ET A LA TRUFFE
PENNE AUX FRUITS DE MER

LINGUINE A LA BOLOGNAISE

RISOTTOS =

RISOTTO AUX TRUFFES ET AUX MORILLES

RISOTTO AUX FRUITS DE MER
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19.00 €
15.50 €

22.00 €

19.50 €

16.00 €
22.00 €
16.50 €

14.00 €

22.00 €

20.00 €
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MENU BAMBINO

(10 ANS MAXIMUM)

11.50 €

UN SODA
ou
UN SIROP

PIZZA MARGUERITA
Tomate, mozzarella

ou

PI1ZZA SIMPLE
Tomate, jambon blanc, mozzarella

ou

MINI BURGER, FRITES FRAICHES
Steack haché, cheddar, bacon, pikles, ketchup

ou
NUGGET'S DE POULET MAISON, FRITES FRAICHES

GLACE EN BATONNET
ou
DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX
ou
GAUFRE AU SUCRE

CAPRI
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MENU GAPRI

(Uniguement le soir et le week-end)

ENTREE + PLAT
ENTREE + PLAT + DESSERT

6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLE
ou

FEUILLETE AUX FRUITS DE MER
Cocktail de fruits de mer, langoustine, couteaux.

GRATINE D'ANDOUILLETTE A L'EPOISSE DE BOURGOGNE
et sa salade verte

ou
COCOTTE DU MOMENT
ou
PENNE AUX FRUITS DE MER

CREME BRULEE A LA VANILLE TRADITIONNELLE
ou
COULANT AU CHOCOLAT ET SA BOULE DE GLACE VANILLE
ou
CRUMBLE AUX POMMES

29.50 €
37.50 €
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PIZZAS - AU FEU DE BOIS £

FRANCOMTOISE 16.00 €
Creme, fromage, saucisse de morteaux, pomme de terre, oignons,
concoillotte a l'ail.

EXOTIQUE 15.00 €
Créme, ananas, poivrons, poulet, curry, mozzarella.

FIGLIO 14.00 €
Pizza fermée.
Tomate, ventricina, lardons, poulet, mozzarella.

TRUITE FUMEE 15.50 €
Creme, truite fumeée, roquette, mozzarella.

NAPOLITAINE 13.00 €
Tomate, anchois, capres, olives, mozzarella.

FRUITS DE MER 17.00 €
Tomate, fruits de mer, champignons, olives, persillade, mozzarella.

THON 17.00 €
Tomate, thon rouge, poivrons, olives, persillade, mozzarella.

JAMBON CRU 16.00 €
Tomate, poivrons, jambon cru, olives, mozzarella.

ITALIENNE 16.00 €
Tomate, charcuterie italienne, mozzarella.

VENTRICINA 16.00 €
Tomate, poivrons, chorizo italien, olives, mozzarella.

DIJONNAISE 15.50 €
Creme, moutarde, oignons, poulet, champignons, mozzarella.

CALZONE 13.50 €
Pizza fermée.
Tomate, jambon blanc, ceuf, mozzarella.

LARDONS 13.00 €
Tomate ou créeme, lardons, oignons, mozzarella.

CAPRI
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PIZZAS - AU FEU DE BOIS £

ROMANA 13.00 €
Tomate, champignons, olives, mozzarella.

MARGUERITE 11.00 €
Tomate, mozzarella.

VEGETARIENNE 14.00 €
Tomate, poivrons, artichauts, olives, oignons, champignons, mozzarella.

REINE 14.00 €
Tomate, jambon blanc, champignons, olives, mozzarella.

SIMPLE 13.00 €
Tomate, jambon blanc, mozzarella.

4 SAISONS 15.00 €
Tomate, champignons, poivrons, artichauts, olives, jambon blanc, mozzarella.

PORCHETTA 16.00 €
Tomate, basilic, mozzarella straciatella, porchetta, mozzarella.

BRESSANNE 16.00 €
Tomate, créeme, poulet, bleu de Bresse, champignons, mozzarella.

BIQUETTE 15.00 €
Tomate, fromage de chevre, mozzarella.

TARTIFLETTE 16.50 €
Tomate ou créeme, lardons, oignons, pomme de terre, Reblochons, mozzarella.

4 FROMAGES 16.50 €
Tomate ou créme, gorgonzola, mascarpone, provolone, mozzarella.

GESSIENNE 16.50 €
Tomate, créeme, lardons, jambon blanc, bleu de Gex, mozzarella.
Ingrédient supplémentaire 1 € a 4 € selon la garniture.

CAPRI
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DESSERTS £

COULANT AU CHOCOLAT
et sa boule de glace a la vanille.

TIRAMISU TRADITIONNEL

GAUFRE ET SES PETITS POTS

DESSERT DU MOMENT

CREME BRULEE A LA VANILLE TRADITIONNELLE
CRUMBLE AUX POMMES

VACHERIN DU MOMENT

CAFE GOURMAND

COUPE DE CHAMPAGNE GOURMANDE

DIGESTIF GOURMAND
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7.00 €

7.00 €
7.00 €
7.00 €
6.50 €
7.00 €
7.00 €
8.50 €
15.00 €

15.00 €
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GLAGES ARTISANALES DES ALPES

NOS GLACES SORBET PLEIN FRUITS
o Chocolat o Orange sanguine

o Vanille o Citron

o Menthe chocolat o Passion

o Rhum raisin o Cassis noir

o Cafée o Framboise

o Pistache o Fraise

o Noix de coco
o Caramel beurre salé
o Barbe a papa

1 BOULE 2.90 €
2 BOULES 5.40 €
3 BOULES 7.70 €
Supplément : creme fouettée 1.00 €
Supplément : chocolat chaud ou coulis 2.00 €

COUPES COMPOSEES

CHOCOLAT ou CAFE ou CARAMEL LIEGEOIS 9.00 €
FRUITELLA (7 cassis, 1 citron, 1 passion, coulis de fruits rouges, créme fouettée) 9.00 €
PISTACCHIO (2 pistaches, 1 chocolat, chocolat chaud, créme fouettée) 9.00 €
CLOVIS (2 pistaches, 1 rhum raisin, créme fouettée) 9.00 €
POLISSON (2 barbes a papa, 1 passion, coulis de fruits rouges, créme fouettée) 9.00 €

DJERBA (7 vanille, 1 orange sanguine, 1 framboise, coulis de fruits rouges, créme fouettée). .. 9.00 €

COLONEL (2 citrons, vodka) 11.50 €
GET SET (2 menthes chocolat, get 27) 11.50 €
REUNIONNAISE (1rhum raisin, 1 vanille, 1 rhum) 11.50 €

CAPRI

WWW.PIZZERIA-CAPRI.FR —— RESTAURANT + PIZZERIA —




APERITIFS

KIR MAISON 8.50 €

o Liqueur fraise des bois et prosecco
o Liqueur myrtille et prosecco

KIR 4.50 €
o Cassis, péche, mdre, framboise

COUPE DE CHAMPAGNE 8.00 €
KIR ROYAL 9.00 €
SPRITZ 8.50 €
SPRITZ LIMONCELLO 10.00 €
SPRITZ ST GERMAIN 10.00 €

DIGESTIFS ‘e

POIRE WILLIAMS, GRAPPA 7.00 €
COGNAC, JACK DANIELS 7.50 €
CALVADOS 6.50 €
GRAND-MARNIER 6.50 €

EAUX P

SAN PELLEGRINO 4.00 € 6.00 €

BOISSONS FROIDES

VITTEL fraise ou diabolo.. 33cl 3.50 €

COCA-COLA, ZERO 33cl 3.80 €
SWHEPPES AGRUMES  33c| 3.80 €
PERRIER 33cl 3.80 €
FANTA, FUZETEA 33cl 3.80 €
JUS DE FRUITS GRANINI 25c| 3.80 €
LIMONADE 33cl 3.50 €
SAN-BITTER 10cl 3.80 €
BIERE PRESSION 1664  25c| 3.60 €
BIERE GRIMBERGEN 33cl 5.50 €
SERIEUX 50cl 7.00 €
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VERMOUTH 4c| 4.50 €
Blanc, Rouge

CAMPARI - SUZE 4c|l 4,50 €
AMERICANO 6¢cl 7.50 €
fait maison

PASTIS - RICARD 2cl 3.50 €
MARSALA 4cl 4,50 €

amande ou ceuf
PORTO Blanc, Rouge 4cl 4.00 €

4cl
GET 27, GET 31, GENEPI 6.50 €
LIMONCELLO, COINTREAU 6.50 €
RHUM DIPLOMATICO 8.50 €

ARMAGNAC, CHARTREUSE 8.50 €

1/2 bt 1L
VITTEL 4.00 € 6.00 €
BOISSONS GHAUDES
CAFE - CAFE ALLONGE 2.10 €
CAFE au lait ou a la créme 2.20 €
DOUBLE CAFE 3.90 €
DOUBLE CAFE 4.00 €
au lait ou a la creme
CHOCOLAT CHAUD 3.80 €
THE, INFUSION 4.10 €
CAPPUCINO 4.50 €
THE - TISANE GOURMANDE  10.00 €
CAFE GOURMAND 8.50 €
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GARTE DES VINS

VINS BLANGS FRANCAIS 75 cl

BUGEY «LES COTES» CHARDONNAY YVES DUPORT BIO i? 29.00 €

Vin aux reflets or jaune, son nez complexe dévoile des saveurs d'agrumes,
de fruits a chair blanche, des notes minérales discréetes sont les préludes
d'une bouche intense, longue et élégante.

Chardonnay

MACON-VILLAGES «LES VIELLES VIGNES» 28.00 €
CHARDONNAY JACQUES DEPAGNEUX

Vin gourmand et savoureux, avec des notes florales et veloutées,

parfait équilibre entre élégance et puissance.

Chardonnay

RULLY «MILLEBUIS» COTE CHALONNAISE W 37.00 €
Ce vin réféle des notes d’agrumes et de fruits frais avec des nuances épicées.

Avec une robe or pale étincelante. Riche en fruits, la bouche allie vivacité,

fraicheur et rondeur.

Chardonnay

g

COTES DU RHONE VILLAGES «COQS VOLANTS» DOMAINE GALUVAL " 26.00 €

La robe est jaune doré avec des reflets verts. Le nez développe des arébmes
complexes sur la fleur blanche, le chevrefeuille et le tilleul. La bouche est élégante
et aérienne, elle s'ouvre par une belle attaque ronde, un palais fruité et une
fraicheur soutenue.

Grenache blanc, Viognier, Roussanne

COTES DE GASCOGNE «HORGELUS» GROS-MANSENG SAUVIGNON 25.00 €
La robe d'une couleur jaune. Un nez expressif et fruité, aux notes d'agrumes.

Une bouche fruitée et légerement minérale.

Gros-Manseng, Sauvignon

PETILLANTS 75 ¢l

PROSECCO DOC BRUT DISSEGNA 25.00 €

Vin a la robe jaune pale affinée de douces teintes verdatres.

Parfum fruité, pommes vertes et fleurs de prairie.

Bouche harmonieuse et révele une saveur agréablement persistante.
Glera.

CHAMPAGNE PAUL ROMAIN 61.00 €
Robe or brillante, une effervescence vive et réguliére. Le nez s'exprime sur des
ardbmes de fruits exotiques, de fleurs blanches délicates. La bouche est gourmande
et soyeuse. Un champagne vif et généreux.

Pinot noir, Meunier, Chardonnay
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VINS ROSES FRANCAIS 75 cl

A
IGP «MEDITERRANNEE» FAVORI BIO ™7 ¥, 24.00 €
Une belle robe claire, [égérement saumonée. De subtils arbmes de citron vert
et de fruits rouges. Un joli croquant.
Un rosé parfait pour les beaux jours !
Grenache, Syrah

COTE DE PROVENCE «CHATEAU FAVORI» FAVORI BIO = @ 33.00 €
Une attaque franche et fraiche. Une robe avec une belle luminosité pale,

les reflets sont d'un rose soutenu et brillant.

Un rosé gourmand et épicé.

Rolle, Syrah, Grenache

COTE DE PROVENCE «DOMAINE DE BENDEL » 31.00 €
Une robe brillante, d'une nuance litchi pale. Le nez est élégant et moderne

avec des notes de fruits exotiques, de pamplemousse, de fleurs et de fruits blancs.
La bouche est tendue et équilibrée, sur les agrumes, les fruits exotiques et

la rondeur. Un rosé haute couture.

Grenache, Mourveédre, Cinsault, Syrah, Carignan

CORSE «SAN PIERU» iLE DE BEAUTE 23.50 €
Vin parfaitement équilibré et d'une belle fraicheur.

Une cuvée a la robe brillante et rose pale, aux arébmes de fruits frais.

Finale légerement épicée.

Sciacarellu, Grenache

VINS ROSES ITALIENS 75 ¢l

BARDOLINO «CHIARETTO MONTE» DEL FRA 25.00 €
Couleur rose vif, il est délicatement parfumé de fruits rouges et de

fleurs sauvages.

De légéeres notes de chlorophylle, de pomme verte et d'épices.

Corvina

CAPRI
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VINS ROUGES FRANGAIS 1/2 bt 75 cl
COTES DU RHONE «PRIEURS DE ST JULIEN» LAUDUN CHUSCLAN & 18.00 €

Cuvée a le robe grenache soutenu, limpide et brillante, s'exprime par un nez
expressif dominé par des notes de fruits rouges mars. Vin gourmand et charnu.
Grenache, Syrah

(% o
COTES DU RHONE «CONFIDENCE» DOMAINE FOND CROZE BIO iﬁ 26.00 €

Toute I'expression des cotes du rhéne. Fruité, gourmand et charnu avec de jolis tanins.
Le vin incontournable du quotidien . Un joli flacon a partager entre copains.
Granache, Syrah

\ I
COTES DU RHONE «MOZAIK» VAISON LA ROMAINE BIO ﬁ 31.00 €

Cette cuvée aux accents sudistes (cerise, garrigues, tapenades,...).
Possede une envergure et une dimension unique. Sélection des meilleures parcelles.

Syrah, Grenache, Carignan i-?
AOP COTE DU RHONE VILLAGE «PLAN DE DIEU» DOMAINE GALUVAL BI1O 34.00 €

La robe d'un rouge profond aux reflets violacés. Le nez dévoile des notes de fruits
compotés comme la cerise ou la prune. La bouche se révele dense et veloutée avec
d'elégants arbmes fruités, soutenue par un boisé présent et offrant un final harmonieux.
Grenache, Syrah.

VALLEE DU RHONE «LE CARRE DU COQ» DOMAINE GALUVAL ' 51.00 €
La robe est un rubis profond, elle évoque une promesse fruitée et sérieuse. Au nez
margué par la violette, le fruit noiret quelgques notes mentholées. En bouche la
droiture et le sérieux ouvrent le suivi par des tanins a la fois fins et onctueux.

Syrah

o

IGP ARDECHE «LE DANDY» CHATEAU LES AMOUREUSES ' 31.00 €
Un joli nez fumé, avec un fruit tres mdar, presque confituré. La bouche est fraiche et
directe, avec une matiere ample. Un style intense, raffiné et d'une grande générosité.
Syrah, Grenache, Marselan

BORDEAUX «ST EMILION GRAND CRU» CHATEAU LA CROIX BONNELLE "~/ 50.00 €

Vin rouge révele des arébmes de mure, de cuir, de poivre et de cassis.
C'est un vin puissant avec un bel équilibre entre 'acidité et le tanin.
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec, Petit Verdot, Merlot

SAINT JOSEPH «LA FAVIERE» DOMAINE LA FAVIERE 40.00 €
Vin puissant mais tout en finesse, rond, a la robe pourpre, aux arbmes de fruits
rouges bien muars et d'epices complétés d'une légére touche vanillée.

Syrah

L

MERCUREY «LES CHENEAULTS» CHATEAU PHILIPPE-LE-HARDI =~ 60.00 €

Vin ayant une robe brillante sur de belles nuances grenades et une belle profondeur.
La bouche est ample, bien structurée avec de beaux tanins bien enrobés.

L'ensemble est tres equilibré, un tres beau vin, frais et concentré.
: APRI
CAPR
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VINS ROUGES ITALIENS 75 cl

VALPOLICELLA CLASSICO «LA BINE» CAMPAGNOLA 29.50 €
Vin rouge rubis trés prononcé. Il posseéde un bouquet caractéristique et tres épicé.
En bouche il est sec, velouté, doux et persistant, offre des notes de cerise et de prune.
Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella

BENEVENTANO «AGLIANICO» TERRE BORBONICHE 29.00 €
Vin rouge intence ayant une texture douce et riche. Avec des arébmes et

saveur de fruits noirs, chocolat, cuir et fumée.

Aglianico

FOSSALTA DI PIAVE «GRAN PASSIONNE» 30.00 €
Vin de robe grenat pourpre sombre.

Intense nez de petits fruits rouges et noirs. Du sanguin, des épices et du poivre.
Merlot, Corvina

DOLCETTO D'ALBA «REVA» 38.00 €
Vin rouge au nez d'amande, cerise, poivre et lavande. Bien structuré.

Avec un bel équilibre entre acidité et tanins.

Dolcetto

Al
CHIANTI « PIZZOLATO SUNNY FARM» BIO 00 T 27.00 €
Vin rouge au goUt de prune avec un soupg¢on de cerise.
Bien équilibré avec un caractere agréablement rond.
Sangiovese, Canaiolo, Colorino

(¥ o
PODERE FRONDINO «MONTEPULCIANO» ABRUZZES BI0O i? 27.00 €
Vin rouge grenate. Bouquet frais et fruité avec des notes de cerise
au marasquin et de prune.
Montepululciano

PRIMITIVO «PEPE NERO» SALENTO 29.50 €
Vin rouge rubis intense des Pouilles. Bouche fraiche, équilibrée, veloutée,

avec un tanin souple et long. Note dominante de cerises et de mdres.

Primitivo

BARBERA D'ALBA SUPERIORE «REVA» 44.00 €
Vin rouge rubis avec un nez au notes de baies rouges et de vanille.

De la gourmandise nouant finesse, élégance et fraicheur.

Barbera

IGP PUGLIA «6 ANIME» CIGNOMORO POUILLES 47.00 €

Vin d'une couleur pourpre foncé intense avec un bouquet de fruits mars,
infusé de chéne grillé. Bien équilibré avec ses tanins délicats et doux.

Sa structure et sa complexité sont exceptionnelles en bouche.

Primitivo, Negroamaro, Nero di troia, Aglianico, Susumaniello, Malvasia Nera.

CAPRI
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VINS AU VERRE

- BLANC
3 =2
o Bugey «Les Cotes» Chardonnay Yves Duport BIO ij}
o Cétes du Rhéne Villages «Cogs Volants» Domaine Galuval [/ 4+

o Cotes de Gascogne «Horgelus» Gros-Manseng Sauvignon

- ROSE

¥ Yoo
g
BIODYVIN

o |GP «Méditérrannée» Favori BIO &= =

i o

o Cote de Provence «Chateau Favori» Favori BIO &5 5

- ROUGE

N

o Cotes du Rhone «Confidence» Domaine Fond Croze BIO = o,

o Barbera d'Alba Supériore «Reva»

PICHETS DE VIN 1/4 bt

ROUGE COTE DU RHONE AOP 8.00 €

ROSE PAYS D’OC CINSAULT 7.00 €

12 cl

7.00 €
6.00 €
5.00 €

5.50 €
7.00 €

6.00 €
8.00 €

1/2 bt

15.00 €

12.00 €
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