BENVENUTI DA I DA

Dix ans que ce lieu me suit, me forge et me révele.
Pour célébrer cette décennie, j'ai voulu tout repenser :
I'espace, 'ame, I'expérience.

Ida, c’est le prénom de ma soeur, mais surtout le symbole

de mes racines. Aujourd’hui, elles s'élevent sous vos yeux :

le tronc d'un arbre, des racines sculptées, un feuillage peint au plafond. Un écrin vivant,
inspiré par la nature, la terre et le temps.

Ida devient un laboratoire de golts, de mémoire et d'audace. Ma cuisine y prend un
tournant plus intime, plus libre : profondément italienne, mais traversée par les produits
du monde, par mes voyages, par mes émotions.

Ce que vous allez gouter ici, c’'est ce que jaime cuisiner aujourd’hui.

Ida a grandi. Moi aussi.

Et je vous invite a entrer dans cette nouvelle histoire.

MENU DEJEUNER

du lundi au vendredi
(hors jours fériés)

Entrée / Plat- 39 €

Plat/ Dessert - 39 €

Entrée / Plat / Dessert - 43 €




MENU DEGUSTATION
CARTE BLANCHE
En 5 temps
Amuse-bouche - Entrée - Pates

Plat - Prédessert - Dessert
85 €

ENTREES PLATS
Agneau en deux cuissons -

Joue de boeuf - Poireaux confits -
Radicchio braisés - Kumquat confit

Oeufs de truite

16 € 32€
Velouté de courge - Chataignes - Noix Péche du jour - Brocoli miso - Algues
9€ 28 €
Crudo de mulet - Salsifi café - Ravioli - Langoustines - Orange
Cresson 34 €
14 € Risotto Potimarron - Gorgonzola -
St-Jacques - Consommé de boeuf - Truffe noire Melanosporum

Raifort 28 €

22 € Pates du jour
24€

DESSERTS

Déclinaison d’agrumes - Meringue
12€
Chataignes - Clémentines

12€

Croustillant kaki - Poire - Vanille
13 €

Mousse de chocolat - Gianduja

Poudre de capres

13 €

Prix nets en euros, service compris.
Viandes d'origine France
Merci de signaler toute allergie ou intolérance a notre personnel




