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AKASAKA

19865F (C/¥ 1) ICRIZE L Tk,
ZLDHRICBSNTSYE LT,
TORRDGKZEHELAZ LSV,

Ouvert depuis 1986 pour vous faire découvrir
et aimer une cuisine japonaise authentique.

MARDI-SAMEDI

12h-14h / 19h-22h

Fermé les dimanches et lundis

9 rue Nicolo, 75016, Paris
01 42 8877 86
www.akasaka.fr

LYy bA—F, RREZ—H—F,
TAYHY - TFRTSLR
VISA, MASTERCARD et AMEX


http://www.akasaka.fr/
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Hors-d'ceuvre

Hors-d'ceuvre du chef "I’aventure japonaise"

Salade de fruit de mer a la sauce du chef
(/IN)/ 1/2 portion

Filets de saumon mi-cuit sauce "Ponzu"
(/IN)/ 1/2 portion

Faux-filet de boeuf mi-cuit sauce "Ponzu"
(4]7)/ 1/2 portion

Haché de thon cru et ciboulette, sésame, sauce du chef
"soja"

Haché de chinchard avec ciboulette et gingembre
Maquereau vinaigré avec ciboulette et gingembre
Bar en fines lamelles sauce "Ponzu”

Paté de soja froid et condiments

Paté de soja chaud avec sauce et condiments
Paté de soja frit dans son bouillon

Légumes verts cuits avec katsuobushi

Feves de soja vertes

Petits légumes fermentés

Petits champignons japonais avec un rapé de radis
blancs

(Eufs de saumon avec un rapé de radis blancs

Graines de soja fermentées (option d’un jaune d’ceuf)
Thon cru avec natto (option d’un jaune d’ceuf)

Seiche crue avec natto

Aubergine grillée au gingembre et katsuobushi (fumée)
Aubergine grillée a la creme de soja (salé, sucré)

Foie de lotte sauce "Ponzu"

Bol de riz chaud

Bol de riz vinaigré

22.00 €

34.00 €
22.00 €

28.00 €
18.00 €

30.00 €
20.00 €

20.50 €

20.50 €

21.00 €

35.00 €

13.00 €

16.00 €

18.00 €

11.00 €

7.50 €

8.50 €

12.00 €

19.00 €

12.00 €

22.00 €

22.00 €

15.00 €

17.50 €

11.00 €

4.00 €

4.50 €
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SUNOMONO
Les Salades aigres-douces

Assortiment de poissons, fruit de mer et concombre

Algues et concombre

Pinces de crabe et concombre
Anguille grillée et concombre
Poulpe, algues et concombre

Thon cru et poireaux avec la sauce miso et algues (sucre,
salé)

Salade de choux
Salade verte et crudités avec "vinaigrette" japonaise
BiEY
ASSORTIMENTS SASHIMI

Les Poissons Crus (selon arrivage)

Assortiment "AKASAKA" de filets de poissons crus (saumon,
thon, dorade royale, bar, coquilles St-Jacques, vernis)

Assortiment "CLASSIQUE" de filets de poissons crus (saumon,

thon, dorade royale, bar)

BEY PF7HILE
SASHIMI a la carte

Saumon

Thon

Thon gras

Dorade royale

Bar

Crevette ( cuit)
Coquille St-Jacques
Vernis

Poulpe ( cuit)
Seiche

CEufs de saumon

Oursin

20.00 €

12.00€

24.00 €

18.00 €

19.00 €

20.00 €

11.00 €

13.00 €

42.00 €

34.00 €

27.00€

36.00€

45.00€

34.00€

36.00€

26.00€

34.00€

23.00€

24.00€

27.00€

34.00€

37.00€



IcEYE
NIGIRI JO

I=¥Y &7
NIGIRI SUSHI

55 LEE
CHIRASHI

KE
TEKKA JU

BEE

SHAKE JU
BERRKE

SHAKE TEKKA JU
NyT3F
BATTERA

LBE
TORO JU

i E
TAMAGO

is

AJl

15
TAKO
g
SABA
i
SHAKE
L

TAI
BE

EBI

i
IKA

%
MAGURO
~)L=H
VERNI
193
IKURA
Rz
HOTATE
L
SUZUKI
8
UNAGI
&3
TORO
568
UNI

%7
SUSHI

Toujours préparés avec du WASABI (option sans wasabi)

Assortiment "AKASAKA" de sushi (saumon, thon, dorade
royale, bar, coquilles St-Jacques, ceufs de saumon, crevette)

Assortiment "CLASSIQUE" de sushi (saumon, thon, dorade
royale, bar)

Poissons crus et fruit de mer sur bol de riz vinaigré

Thon cru sur bol de riz vinaigré
Saumon cru sur bol de riz vinaigré
Saumon et thon cru sur bol de riz vinaigré
Sushi maquereau mariné
Thon cru sur bol de riz vinaigré

#8 T7HhLEb

SUSHI a la piéce (selon arrivage)

Toujours préparés avec du WASABI (option sans wasabi)
Omelette sushi avec du riz vinaigré / ou sans riz

Chinchard
Poulpe (cuit)
Maquereau
Saumon

Dorade royale
Crevette (cuit)
Seiche

Thon

Vernis

CEufs de saumon
Coquille St-Jaques
Bar

Anguille grillée
Thon gras

Oursin

45.00 €

38.00 €

38.00€

38.00€

34.00€

36.00€

25.00€

49.00€

4.50/4.00 €

5.00€

5.00€

5.00€

5.00 €

5.00€

5.00€

6.00 €

6.00 €

5.00 €

8.00€

6.00 €

6.00 €

8.00€

11.50€

11.50€
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MAKIMONO
Coupé en 6 pieces ou en cornet

Toujours préparés avec du WASABI (option sans wasabi)

aEE

TEKKA MAKI

fEEE

SHAKE MAKI

Mo lEEE

KAPPA MAKI
BWEFEE
OSHINKO MAKI
M S5EE
KANPYO MAKI
E7RH REE
SHAKE AVOCAT MAKI
HATRH REE
TEKKA AVOCAT MAKI
BETRAREE

EBI AVOCAT MAKI
b=TFRH REE
KANI AVOCAT MAKI
hELass

NEGI TORO MAKI
igE=

UNAGI MAKI
EREE

SHAKE KAWA MAKI
R (EEE
VERNIS KAPPA MAKI
moEE

NATTO MAKI
EHsE
UMESHISO MAKI
LWHEREREE

IKA SHISO MAKI
TRArEE
AVOCAT MAKI

b (EEE
SHAKE KAPPA MAKI
19 78%

IKURA MAKI
iBlEEE

UNI MAKI

KEE

FUTO MAKI

EXEE
NAMA FUTO MAKI

Thon

Saumon

Concombre

Radis salés mariné

Citrouille

Saumon avocat (option California - avec sésame)
Thon avocat (option California - avec sésame)
Crevette avocat (option California - avec sésame)
Crabe avocat (option California - avec sésame)
Thon gras ciboulette

Anguille grillée

Peau de saumon grillée

Vernis concombre

Graines de soja fermentées

Créme de prune avec basilic japonais

Seiche avec basilic japonais

Avocat

Saumon et concombre

(Eufs de saumon

Oursin

Gros rouleau composé de poissons cuit et [égumes
(coupé en 8 pieces)

Gros rouleau composé de poissons crus (coupé en
8 pieces)

10.00 €

9.50€

6.50 €

6.50 €

7.00 €

12.50€

13.00€

12.50€

13.50€

14.00 €

13.50€

9.00€

9.00€

7.00 €

8.00€

11.50€

7.50 €

12.00€

13.50€

22.00€

25.00€

29.00€
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AGEMONO
Les Beignets

KHERYSDY

TEMPURA MORI Beignets de crevettes, poisson et légumes

BEXRRE

EBI TEMPURA Beignets de crevettes et légumes

BB

SHOJIN AGE Beignets de légumes

BELALXS ) i .

EBI SHINJO Beignets de crevettes hachées avec oignons et
légumes

IF DB &= HiFF

NASU NO EBI HASAMI
AGE

Rouleaux d'aubergines frits, fourrés aux crevettes
hachées

gt . o .
KARAAGE Beignets de poulet mariné a la japonaise
=ty
NIMONO
Les Plats Pochés
fADAEMT
TAI NO NITSUKE Dorade royale pochée dans son bouillon sauce soja
HEA
INAKA NI Légumes japonais pochés sauce soja, sésame
“LY/ B9
MUSHIMONO / WANMONO
Les Soupes
AL
CHAWAN MUSHI Flan chaud aux ceufs et crevettes
THREL
DOBIN MUSHI Consommé aux champignons (option crevette)
#%it
MISO SHIRU Soupe de soja blanc, tofu, ciboulette et algue
FEL
AKA DASHI Soupe de soja rouge, tofu, ciboulette et champignon
A%
SUIMONO Consommé de poisson et légumes avec ciboulette
MIEE/EHER

KAKE SOBA / ZARU
SOBA

ABEZE
TEMPURA SOBA

Soupe aux nouilles de sarrasin chaud / ou froid

Soupe aux nouilles de sarrasin avec un tempura de
crevette

SHOKADO BENTO LUX
Assortiment Varié (Uniquement le soir)

Boite 6 compartiments :
-Zensai : hors-d’ceuvre du chef

-Sashimi : poissons crus (saumon, thon, dorade royale)

-Tempura : beignets de crevettes, poissons et [égumes

-Yakimono : grillade de dorade royale sauce Teriyaki

-Sunomono : poisson et fruits de mer concombre sauce vinaigré de riz aigre-doux

-Nimono : légumes pochés

28.00 €

31.00 €

23.00 €

31.00€

32.00 €

25.00 €

29.00 €

17.00 €

15.50 €

15.00 €

6.50 €

7.50 €

8.00 €

23.00 €

26.00 €

65.00 €
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SHAKE SHIO YAKI
RiERE

TAI SHIO YAKI
IREERE

TAI WAKAKUSA YAK
BEnCdLiE

TAI KINOKO MOTO YAKI
18E (BWLVITE)
UNA JU

BoimERE

UNAGI KABA YAK
RHoEERE

IKA SHOGA YAKI
BEOEERE

EBI SHOGA YAKI
BEOWRGE

EBI SANSHO YAKI
RIZDEEFEE
HOTATE SHOGA YAKI
RIZOWHREE
HOTATE SANSHO YAKI

FRR T—+
AKASAKA STEAK
HRRYREE

GYU TERIYAKI
FBES

GYU NEMAKI
RFRRE
KAMO RIKYU YAKI
BBAT—%
TOFU STEAK
b

YASAI ITAME
EFEQCNGD
KINOKO ITAME

hr—
KARE

JEHRE
SUKIYAKI

LeSRLsAR
SHABU SHABU

5t
YOSE NABE

iR
KONABE

BEEM
YAKIMONO
Les Grillades

Saumon grillé au sel ou a la sauce Teriyaki
Dorade royale grillée au sel ou a la sauce Teriyaki
Dorade royale grillée, Iégumes verts mayonnaise
Dorade royale grillée, champignons mayonnaise

Anguille grillée sur riz avec consommé de poisson

Anguille grillée

Seiche sautée au gingembre

Crevette sautée au gingembre

Crevette sautée a la sauce du chef
Coquille St-Jacques sautée au gingembre

Coquille St-Jacques sautée a la sauce du chef

Faux-filet grillé accompagné de sa sauce japonaise

Faux-filet grillé a la sauce Teriyaki

Rouleaux d'émincés de beeuf Teriyaki, farcis
ciboulette

Canard grillé a la sauce du chef sésame

"Steak" de tofu grillé a la créme de soja rouge

Légumes sautés a la sauce japonaise
Champignons sautés

Curry japonais avec porc, poulet ou beeuf pané,
accompagné avec un bol de riz et petit oshinko

R4 (2aK%)
NABE MONO
Les Marmites (a partager 2 personnes)

Emincé de boeuf et Iégumes grillés a la sauce Sukiyaki

(option ceuf)

Emincé de beeuf et [égumes cuits dans un bouillon clair

(avec 2 sauces : sésame, et ponzu avec condiments)

Assortiment des poissons et légumes

Au choix : Poisson/ porc/ ou poulet et légumes avec

nouilles de riz (pour 1 personne)

27.00 €

27.00 €

28.50 €

28.50 €

33.00 €

28.00 €

25.00 €

29.00 €

29.00 €

31.00 €

31.00 €

30.00 €

28.50 €

30.00 €

27.00 €

22.00 €

15.00 €

16.00 €

30.00 €

90.00 €

90.00 €

90.00 €

30.00 €
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DESSERT
R
Fruits

TN—VEYEHE

FRUITS MORIAWASE Assortiment de fruits frais 13.00 €
2 v IBY

MANGUE MORI Mangue fraiche 13.00 €
N"AFyTIEY

ANANAS MORI Ananas frais 11.00 €
JU—=LHAIZD

CREAM ANMITSU Cocktail de fruits frais, glace vanille et 16.00 €

la cremede haricots rouges
TARIY—L
Les Glaces

N=3

VANILLE Une boule de glace vanille 6.00 €
723

MATCHA Une boule de glace matcha 7.00 €
NE

OGURA Une boule de glace haricot rouge 7.00 €
aaryy

Ccoco Une boule de glace noix de coco 6.00 €
Yy—Ry b 2rd

SORBET MANGUE Une boule sorbet mangue 6.00 €

(1 boule supp. +2.00 €)

INZFING

MACHA AZUKI Glace thé vert avec créme de haricots rouges 11.00 €
HRERNE

VANILLE AZUKI Glace vanille avec la créme de haricots rouge 10.00 €

REBTARI -4
TEMPURA ICE Tempura de glace vanille et coulis mangue agrume 17.00 €
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MENU AKASAKA DINER

(Les poissons et [égumes varient selon les saisons et arrivages)

70.00 €

Salade de fruit de mer a la sauce du chef

Consommé aux champignons (option crevette)

Assortiment de poissons, fruit de mer et concombre
a la sauce aigre-douce

Paté de soja frit dans son bouillon

Assortiment de filets de poissons crus

Dorade royale grillée au sel ou a la sauce teriyaki

Faux-filet de boeuf mi-cuit sauce "Ponzu"

Dorade royale pochée dans son bouillon sauce soja

Canard grillé a la sauce du chef sésame

Faux-filet grillé accompagné de sa sauce japonaise

Beignets de crevettes, poisson et légumes

Assortiment de sushi

Toujours préparés avec du WASABI (option sans wasabi)

DESSERT

2 boules de glace au choix :
Vanille, thé vert,

haricots rouges, noix de coco,
sorbet mangue.

Ou, un assortiment de fruits frais (selon saison)
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BEH KAISEKI

NOS MENUS TRADITIONNELS JAPONAIS

(Les poissons et légumes varient selon les saisons et arrivages)

wiEa

HIREYSbE
ZENSAI MORIAWASE

RMEEYSDLE
SASHIMI MORIAWASE

NIMONO

Ve

AGEMONO
% F1EL AKADASHI
< Cfk GOHAN
<+  BFE OSHINKO

FH— b
DESSERT

SR ESA

BEREYSbE
ZENSAI MORIAWASE

RBEYSDE
SASHIMI MORIAWASE
REY

YAKIMONO

=Y

AGEMONO

%8

SUSHI MORIAWASE

< FHF L AKADASHI

FH— b
DESSERT

MATSU KAISEKI 85.00 €

Hors-d'ceuvre du chef "'aventure japonaise”
Assortiment de filets de poissons crus (grand)
Légumes japonais pochés dans la sauce soja

Assortiment de beignets tempura avec :
Soupe de soja rouge
Riz

Petits légumes salés

Glace japonaise thé vert

SUSHI KAISEKI 95.00 €

Hors-d'ceuvre du chef "I'aventure japonaise”

Assortiment de filets de poissons crus (moyen)

Grillade du chef

Assortiment de beignets du chef

Assortiment de sushi
Toujours préparés avec du WASABI (option sans wasabi)

Soupe de soja rouge

Glace japonaise thé vert
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AKASAKA

19865F (C/¥ 1) ICRIZE L Tk,
ZLDHRICBSNTSYE LT,
TORRDGKZEHELAZ LSV,

The place to experience authentic
Japanese cuisine since 1986.

TUESDAY-SATURDAY

12pm-2pm / 7pm-10pm

Closed Sundays and Mondays

9 rue Nicolo, 75016, Paris
01 42 8877 86
www.akasaka.fr

gLy A=K, ¥RXR&E—h—F,
TAYAY - TFRSLX
VISA, MASTERCARD and AMEX


http://www.akasaka.fr/
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ZENSAI
Appetisers

Assortment of chef's gourmet Japanese appetisers

Mixed seafood salad with chef’s specialty sauce
N/ 1/2 size

Salmon fillet lightly cooked in "Ponzu" sauce
(M) /) 1/2 size

Beef sirloin lightly cooked in "Ponzu" sauce
(M) /) 1/2 size

Tuna tartare with chives and sesame in chef’s specialty
soya sauce

Atlantic horse mackerel with chives and ginger
Vinegared mackerel with chives and ginger
Thinly sliced sea bass served with "Ponzu" sauce
Chilled tofu, served with condiments

Hot boiled tofu, with condiments

Deep-fried tofu in soya-based sauce

Cooked green vegetables with katsuobushi
Green soybeans

Selection of small pickled vegetables

Small Japanese mushrooms on grated white radish

Salmon roe on grated white radish

Fermented soybeans (egg yolk optional)

Fresh raw tuna, fermented soybeans (egg yolk optional)
Fresh raw cuttlefish, fermented soybeans

Crilled aubergine with ginger and katsuobushi (smoky)
Grilled aubergine with cream of miso (sweet and sour)
Monkfish foie gras in "Ponzu" sauce

Bowl of hot rice

Bowl of vinegared rice

22.00 €

34.00 €
22.00 €

28.00 €
18.00 €

30.00 €
20.00 €

20.50 €

20.50 €

21.00 €

35.00 €

13.00 €

16.00 €

18.00 €

11.00 €

7.50 €

8.50 €

12.00 €

19.00 €

12.00 €

22.00 €

22.00 €

15.00 €

17.50 €

11.00 €

4.00 €

4.50 €
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SUNOMONO
Salads with Sweet and Sour Vinegar Sauce

Assortment of fish and seafood with cucumber

Seaweed and cucumber

Crab claws with cucumber
Grilled eel and cucumber
Octopus, seaweed and cucumber

Fresh raw tuna, leek and seaweed with vinegar and miso
sauce (sweet and sour)

Cabbage salad
Vegetable salad with Japanese "vinaigrette"
BiEY
SASHIMI ASSORTMENTS

Raw Fish (subject to availability)

"AKASAKA" sashimi assortment (salmon, tuna, sea bream,
sea bass, scallops, Vernis clams)

"CLASSIQUE" sashimi assortment (salmon, tuna, sea bream,
sea bass)

BEY PF7HILE
SASHIMI a la carte

Salmon

Tuna

Blue-fin fatty tuna
Sea bream

Sea bass

Shrimp (cooked)
Scallop

Vernis clam
Octopus (cooked)
Cuttlefish

Salmon roe

Sea urchin

20.00 €

12.00€

24.00 €

18.00 €

19.00 €

20.00 €

11.00 €

13.00 €

42.00 €

34.00 €

27.00€

36.00€

45.00€

34.00€

36.00€

26.00€

34.00€

23.00€

24.00€

27.00€

34.00€

37.00€
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SUSHI
Always prepared with WASABI (option without wasabi)

"AKASAKA" sushi assortment (salmon, tuna, sea bream, sea
bass, scallops, salmon roe, shrimp)

"CLASSIC" sushi assortment (salmon, tuna, sea bream, sea
bass)

Assortment of sashimi and seafood on vinegared rice

Tuna sashimi on vinegared rice

Salmon sashimi on vinegared rice

Salmon and tuna sashimi on vinegared rice

Marinated mackerel sushi

Blue-fin fatty tuna sashimi on vinegared rice
#8 T7HhLEb

SUSHI by the piece (subject to availability)
Always prepared with WASABI (option without wasabi)

Sushi omelette with vinegared rice / or without rice

Atlantic horse mackerel
Octopus (cooked)
Mackerel

Salmon

Sea bream

Shrimp (cooked)
Cuttlefish

Tuna

Vernis clam
Salmon roe
Scallops

Sea bass

Grilled eel
Blue-fin fatty tuna

Sea urchin

45.00 €

38.00 €

38.00€

38.00€

34.00€

36.00€

25.00€

49.00€

4.50/4.00 €

5.00€

5.00€

5.00€

5.00 €

5.00€

5.00€

6.00 €

6.00 €

5.00 €

8.00€

6.00 €

6.00 €

8.00€

11.50€

11.50€
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AEE

FUTO MAKI

EXEE
NAMA FUTO MAKI

&I
MAKIMONO

Maki rolls cut into 6 pieces or as a cone
Always prepared with WASABI (option without wasabi)

Tuna

Salmon

Cucumber

Pickled radish

Pickled gourd

Salmon avocado (option California - with sesame)
Tuna avocado (option California - with sesame)
Shrimp avocado (option California - with sesame)
Crab avocado (option California - with sesame)
Blue-fin fatty tuna and chives

Grilled eel

Grilled salmon skin

Vernis clam and cucumber

Fermented soybeans

Pickled plums with Japanese basil

Cuttlefish with Japanese basil

Avocado

Salmon and cucumber

Salmon roe

Sea urchins

Large maki roll containing cooked fish and
vegetables (cut into 8 pieces)

Large maki roll containing fresh, raw fish (cut into
8 pieces)

10.00 €

9.50€

6.50€

6.50€

7.00 €

12.50€

13.00€

12.50€

13.50€

14.00 €

13.50€

9.00€

9.00€

7.00 €

8.00€

11.50€

7.50€

12.00€

13.50€

22.00€

25.00€

29.00€
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MISO SHIRU
L

AKA DASHI

ML\
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KAKE SOBA / ZARU
SOBA

ABEZE
TEMPURA SOBA

mTY
AGEMONO
Deep-fried dishes

Shrimp, fish and vegetable tempura
Shrimp and vegetable tempura

Vegetable tempura

Minced shrimp "tempura" with onions and
vegetables

Aubergine and minced shrimp "tempura rolls"
served in chef’s sauce

Japanese-marinated fried chicken

=X
NIMONO
Poached dishes

Poached sea bream in a soja-based sauce

Poached Japanese vegetables in a soya-based sauce

“LY/ B9
MUSHIMONO / WANMONO
Soup/ Flan

Cooked flan with shrimp

Seasonal mushroom soup (shrimp optional)

White soybean soup with tofu, chives and seaweed
Red soybean soup with tofu, chives and mushroom
Clear fish and vegetable soup with chives

Buckwheat noodle soup hot / or cold with sauce

Hot buckwheat noodle soup with a tempura shrimp

SHOKADO BENTO LUX
Dinner box (available only in the evenings)

Japanese dinner box with 6 compartments :
-Zensai : Assortment of chef’s gourmet Japanese appetisers

-Sashimi : Assortment of sashimi (salmon, tuna, sea bream)

-Tempura : deep-fried shrimp, fish and vegetables

-Yakimono : grilled sea bream with Teriyaki sauce

28.00 €

31.00 €

23.00 €

31.00€

32.00 €

25.00 €

29.00 €

17.00 €

15.50 €

15.00 €

6.50 €

7.50 €

8.00 €

23.00 €

26.00 €

65.00 €

-Sunomono : assortment of fish and seafood with cucumber in rice vinegar sweet & sour sauce

-Nimono : poached vegatables
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YAKIMONO
Grilled dishes

SRR E
SHAKE SHIO YAKI Grilled salmon, salted or with Teriyaki sauce 27.00 €
iRiEmE
TAI SHIO YAKI Grilled sea bream, salted or with Teriyaki sauce 27.00 €
fAEERE
TAI WAKAKUSA YAKI Grilled sea bream, with water cress and mayonnaise 28.50 €
fREOHLiE
TAI KINOKO MOTO YAKI Grilled sea bream, with mushrooms and mayonnaise 28.50 €
i85 (HRLfTE)
UNA JU Grilled eel on bed of rice with clear fish broth soup 33.00 €
IBoiERE
UNAGI KABA YAKI Grilled eel 28.00 €
BloERRE
IKA SHOGA YAKI Sautéed cuttlefish with ginger 25.00 €
BEOERRE
EBI SHOGA YAKI Sautéed shrimp with ginger 29.00 €
BEOWHRE
EBI SANSHO YAKI Sautéed shrimp in chef’s specialty sauce 29.00 €
MIZDEZRE
HOTATE SHOGA YAKI  Sautéed scallops with ginger 31.00 €
IRIZ Wt E
HOTATE SANSHO YAKI Sautéed scallops in chef’s specialty sauce 31.00 €
MEAT—F
AKASAKA STEAK Grilled beef (sirloin) with Japanese sauce on the side 30.00 €
FRYKRE
GYU TERIYAKI Grilled beef (sirloin) cooked with Teriyaki sauce 28.50 €
BEE
GYU NEMAKI Sliced sirloin beef rolls filled with spring onion (farci) 30.00 €

with Teriyaki sauce
BEFANEE
KAMO RIKYU YAKI Grilled duck with chef’s sesame sauce 27.00 €
BEBAT—%
TOFU STEAK Grilled tofu "steak" with red miso sauce 22.00 €
HRIS®
YASAI ITAME Sautéed vegetables in Japanese sauce 15.00 €
s
KINOKO ITAME Sautéed mushrooms 16.00 €
AL —
KARE Japanese curry with either breaded pork, chicken or 30.00 €

beef, served with a bowl of rice and a small oshinko

Y (2%
NABE MONO
Hot-Pot (for 2 people)

TERE
SUKIYAKI Thinly-sliced beef and vegetables in a Sukiyaki sauce (egg 90.00 €

optional)
LeSLes , , ,
SHABU SHABU Thinly-sliced beef and vegetables in a clear broth 90.00 €

(2 sauces: sesame, and Ponzu with condiments)
o gcic)
YOSE NABE Assortment of fish and vegetables 90.00 €
)] . ) . ) .
KONABE Choice of: fish, pork, or chicken, with vegetables and rice 30.00 €

noodles (for 1 person)
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CREAM ANMITSU
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VANILLE
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SORBET MANGUE

NZFINE

MACHA AZUKI
BRINE

VANILLE AZUKI
RERTARIY — 4
TEMPURA ICE

FH— b
DESSERT

ey

Fruits

Assortment of fresh fruits
Fresh mango
Fresh pineapple

Fresh fruit cocktail with vanilla ice-cream and red bean cream

TARIY)—L
lce-Cream

One scoop of vanilla ice-cream

One scoop of green-tea ice-cream
One scoop of red-bean ice-cream
One scoop of coconut ice-cream

One scoop of mango sorbet

13.00 €

13.00€

11.00€

16.00 €

6.00 €

7.00 €

7.00 €

6.00 €

6.00 €

(1 extra scoop +2.00 €)

Green-tea ice-cream with sweet red bean cream

Vanilla ice-cream with sweet red bean cream

Deep-fried vanilla ice-cream with a citrus-mango coulis

11.00 €

10.00 €

17.00 €
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AKASAKA DINNER MENU

(Fish and vegetables may vary, subject to availability)

Mixed seafood salad with chef’s specialty sauce

Seasonal mushroom soup (shrimp optional)

Assortment of fish and seafood with cucumber
in a sweet and sour sauce

Deep-fried tofu in soya-based sauce

Assortment of sashimi

Grilled sea bream, salted or with Teriyaki sauce

Beef sirloin lightly cooked in "Ponzu" sauce

Poached sea bream in a soja-based sauce

Grilled duck with chef’s sesame sauce

70.00 €

Grilled beef (sirloin) with Japanese sauce on the side

Shrimp, fish and vegetable tempura

Assortment of sushi

Prepared with WASABI (option without wasabi)

DESSERT

Choice of 2 scoops of ice-cream:

Vanilla, green tea,
red bean, coconut,

mango sorbet.

Or, an assortment of fresh seasonal fruit
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BEH KAISEKI

OUR TRADITIONAL JAPANESE MENUS

(Fish and vegetables may vary, subject to availability)
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SASHIMI MORIAWASE

NIMONO

2

AGEMONO
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YAKIMONO
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SUSHI MORIAWASE

< #HTF L AKADASHI

FH— b
DESSERT

MATSU KAISEKI 85.00 €

Assortment of chef's gourmet Japanese appetisers
Big assortment of sashimi
Poached Japanese vegetables in a soya-based sauce

Shrimp, fish and vegetable tempura with:

Red soybean soup
Rice

Pickled vegetables

Japanese green tea ice-cream

SUSHI KAISEKI 95.00 €

Assortment of chef's gourmet Japanese appetisers

Small assortment of sashimi

"Chef’s grillade"

Chef’s tempura

Assortment of sushi
Prepared with WASABI (option without wasabi)

Red soybean soup

Japanese green tea ice-cream



